Dol

PROFESSTIONAL
PRICEBOOK

HOTEL & RESTAURANT SERVICE







Dol

PROFESSIONAL

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE



EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

Rosenthal

DESIGN
ATITS
FINEST



R

HOTEL & RESTAURANT SERVICE

INDEX

AIDA 24
BLEND 26
BLOOM 28
BRILLANCE 30
CUCINA 32
THE CUP+ / THE MUG+ 34
EPOQUE 36
EPOQUE - ACCENTI 39
ACCENTI SPECIALS 42
FRANCIS 44
ROSENTHAL HERITAGE 45
IN.GREDIENTI 46
JADE a7
JADE GLAM 52
JADE LIFT 53
JADE SPHERA 55
JOYN 56
JUNTO 62
KUMI 68
LOFT 70
MARIA THERESIA 74
MEDAILLON 76
MESH 78
MONBIJOU 81
NIDO 84
PROFI 86
SIGNUM 88
IDYLLIA 89
SONETTO 92
SUNNY DAY 96
TAC 98
THOMAS CLAY 106
THOMAS NATURE 108
TREND 109
TRIC 116
TRUE BLUE 118
DIVINO 120
SONETTO GLASS 122
TAC 02 123
MADE TO ORDER 124
CUSTOMISATION 140

SALES CONDITIONS 144

INTRO



e

HOTEL & RESTAURANT SERVICE

ROSENTHAL

The best partner

for your business.

All-round assistance starting from the design
stage and tailor-made solutions for

restaurateurs and hoteliers all over the world.

~\

@

L el

N |( o
| | ‘
' | N

YIATITRE T

Z

78
™
A/

\/

ata
7

Vi

oA

%y o2
[

A/

=)

ZaV

'S E

=

\

=]

] sall i

-
-,

A

2=

=l =

“—
1
s 4

=

A

."Z
Tk

i

ik 2;,
/.

Rosenthal, der beste Partner fir
Ihr Unternehmen. Komplette
Betreuung bereits ab der
Entwurfsphase und
maBgeschneiderte Losungen flr
Gastronomen und Hoteliers

weltweit.

Rosenthal, il miglior partner per
iltuo business. Assistenza a
tutto tondo sin dalla fase
progettuale e soluzioni su
misura per ristoratori e

albergatori di tutto il mondo.

Rosenthal, le partenaire
privilégié de votre entreprise.
Une assistance compléte deés la
phase de conception et des
solutions sur mesure pour les
hoételiers et restaurateurs du

monde entier.
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QUALITY, STYLE.

AND EFFICIENCY.
Rosenthal's glw lly renowned

expertise is its best reference and

it confirms (s great success.

Qualitat, Design und Funktionalitat.
Die international anerkannte Erfahrung von

Rosenthal ist die beste Referenz und bestatigt

den Erfolg des Unternehmens.

Qualita, stile e funzionalita. L'esperienza
Rosenthal, riconosciuta a livello internazionale,
costituisce la miglior referenza e ne riconferma

il grande successo.

Qualité, style et fonctionnalité. Forte d’'une
expérience internationalement reconnue,
Rosenthal s'impose comme la référence absolue

et confirme son grand succes.
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HISTORY

1879

Foundation of Rosenthal

Founded in 1879, Rosenthal is a story of
father and son - the founder Philipp
Rosenthal Senior and the visionary and
enterprising Philip Rosenthal Junior. The
former laid the foundations for porcelain
production, which was already modern at
the time, while the latter built Rosenthal into
a major brand of international renown.
Philipp Rosenthal laid the foundations for
his company when he set up a porcelain
painting business in Erkersreuth Castle in
Selb.

1891

Building first own porcelain factory

After his initial commercial success,
Philipp Rosenthal decided to produce his
own porcelain in 1891. The new porcelain
factory in Selb attracted attention
because of the technical developments
and contemporary design, as the
sophisticated company founder was
always searching for new ideas.

1908

Purchase of the ,Thomas“ porcelain
factory

Rosenthal purchased the F. Thomas
porcelain factory which had been founded
in 1904 in Marktredwitz. In 1960,
production moved to the newly built
,Thomas am Kulm* factory in
Speichersdorf. Rosenthal developed its
second brand Thomas in the post-war
period specifically forayounger audience.
Today, the Thomas brand sets trends in
the industry.

1879

1910

Foundation of art department

The creation of the factory's own art
department for the production of
porcelain figures emphasises the high
standing and appreciation for the
Rosenthal brand name. Until that time, an
art department was a privilege reserved
for royal factories.

1916
Maria - how love became a story about
porcelain

There are love stories that are so beautiful
that you can hardly believe them. Just like
the story of Philipp Rosenthal and his wife
Maria who married in 1916. The Privy
Counsellor adored her so much that,
without any hesitation, he named a
porcelain service after her. He had no idea
it would become a bestseller sold to

millions.

1950

A new beginning with Philip Rosenthal
(Jnr)

In 1950, Philip Rosenthal, son of the
founder of the company, joined Rosenthal
AG. He started as an advertising manager,
then became responsible for managing
product design, after which he became
Head of Sales. As CEQO, Philip Rosenthal
had a crucial influence in the development
of Rosenthal AG between 1958 and 1981.

1891
1908
1910
1916

1961

Creation of the Rosenthal studio-line

In 1961, Philip Rosenthal set the course
for product development with the
development of the “Rosenthal studio-
line” brand. Long before design was en
vogue, Rosenthal had already been
working with contemporary artists,
designers and architects, and amongst
these were famous names such as
Raymond Loewy, Walter Gropius or Tapio
Wirkkala. To date, more than 1000 artists
have designed unique collections for
Rosenthal.

1967-1969

Bauhaus Collaboration

The new ,Rosenthal am Rothbuth!”
porcelain factory was designed by Walter
Gropius, built in 1967.

Also in collaboration with Walter Gropius,
the iconic TAC collection was created in
1969, which epitomises minimalism with
its striking shapes and clear lines. TAC
remains one of Rosenthal's great and
favourite design classics to this day.

1992
Launch of Rosenthal meets Versace

The collaboration with Milanese fashion
house Versace started in 1992 under the
leadership of Gianni Versace. He aimed to
realise his concept of a Versace Lifestyle
and found Rosenthal to be the perfect
partner. Today, the inimitable and
extravagant designs are in the hands of
Donatella Versace. Rosenthal meets
Versace translates her fashion creations
into unique tableware collections.

1950
1961
1967-1969
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2000

Acquisition of Hutschenreuther
Rosenthal acquired this traditional and
very well-known brand in 2000 when it
purchased the Hutschenreuther name -
which was founded in 1814.

2009

Rosenthal becomes part of the Arcturus
Group

With Arcturus and Rosenthal, two great
companies dedicated to design and
innovation, high quality products and
customer satisfaction have joined.
Sambonet, Paderno, Ercuis and Raynaud
also belong to this Group, a global leader
in the production of high-quality designer
items for both the table and the kitchen at
home and in the hotel sector.

2022

Collaboration with Swarovski

In continuing to collaborate with iconic
brands, Swarovski expanded Rosenthal's
horizons into a wondrous world of crystal
in2022. Both, the German and the Austrian
company, have heritage of excellence in
craftsmanship, a passion for material and
expertisein producing exclusive products.

1992
2000
2009
2022
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11



12

AWARD
-WINNING
DESIGN

The first tableware brand in history to
collaborate with artists and designers,
leading to more than 200 international

design awards.

Die erste Marke in der
Geschichte des Porzellans, die
auf eine Zusammenarbeit mit
Kiinstlern und Designern setzt,
woflir das Unternehmen bisher
mehr als 200 internationale

Designpreise erhalten hat.

Il primo brand di tavola nella
storia a collaborare con artisti e
designer, per oltre 200 premi di

design a livello internazionale.

La premiere marque d‘art de la
table de l'histoire a collaborer
avec des artistes et des designers,
menant a plus de 200 prix de

design internationaux.

GERMAN
DESIGN

AWARD
NOMINEE

2018

JUNTO
Design by:

Giampiero Tonetti & Mario Padiglione

GERMAN
DESIGN
AWARD
WINNER

2025

SONETTO
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JUNTO
Design by:

Giampiero Tonetti & Mario Padiglione

TAC
Design by:
Walter Gropius

DESIGN
AWARD
1970
TAC
Design by:

Walter Gropius

Z

reddot design award
winner 2017

Book 100 YEARS
Philip Rosenthal
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VERSATILITY IN MIXING
COLOURS AND LINES

DECALS, HAND OR SPRAY PAINTED, COLOURED ENAMELS
AND DECORATIONS ENRICH ROSENTHAL PORCELAIN.
THANKS TO THE ROSENTHALS GLAZING YOU CAN FIND
YOUR FAVOURITE SHADE IN OBJECTS BELONGING TO
DIFFERENT COLLECTIONS, READY TO BE COMBINED
TOGETHER. DIFFERENT DESIGNS, SAME COLOUR:

NO LIMITS IN YOUR MIX&MATCH.

JUNTO PEARL GREY =

JOYN GREY =
BLEND MINERAL =

MESH MOUNTAIN =

JUNTO OPAL GREEN =

JOYN MINT GREEN =
PROFI MINT

LOFT MOON GREY =
TREND MOON GREY

l LOFT DEEP BLUE =
TREND DEEP BLUE

Transferdrucke, gespritzte und
handgemalte Dekore oder
Farbglasuren verzieren Rosenthal-
Porzellan.

Wahlen Sie nach Farbe, nicht nur
nach Form.

Dank der Rosenthal Farbglasuren
kénnen Sie Ihren Wunschfarbton in
mehreren Kollektionen finden, die
miteinander kombiniert werden
kdnnen. Unterschiedliche Designs,
gleiche Farbe: Ihrem Mix&Match

sind keine Grenzen gesetzt.

l MESH AQUA =
LOFT & TREND ICE BLUE

l PROFI MOSS =
LOFT & TREND MOSS GREEN

Decal, dipinti a mano o a spray,
smalti colorati e decorazioni
vannoaimpreziosirelaporcellana
Rosenthal.

Scegli per colore, non solo
per linea.

Grazie alla smaltatura Rosenthal
puoi ritrovare la tua tonalita
preferita anche in oggetti di
collezioni differenti, pronti per
essere abbinati tra loro. Design
diversi, stesso colore: nessun

limite al tuo Mix&Match.

Des décalcomanies, peintes a la
main ou au pistolet, des émaux
colorés et des décorations
embellissent la porcelaine de
Rosenthal. Choisissez par couleur,
pas seulement par ligne.

Grace a 'émaillage Rosenthal, vous
pouveztrouver votre teinte préférée
méme dans des articles de
différentes collections, préts a étre
assortis les uns aux autres. Des
motifs différents, une méme couleur:

pas de limites a votre Mix&Match.

e

HOTEL & RESTAURANT SERVICE

INTRO

15



16

MADE IN

GERMANY
OQUALITY.

OUTSTANDING
CRAFTSMANSHIP,
PASSION AND
ATTENTION TO
DETAIL
CHARACTERIZE
THE ROSENTHAL
PRODUCTION
SINCE 1879.

QUALITAT MADE IN GERMANY.
HERAUSRAGENDES
HANDWERKLICHES KONNEN,
LEIDENSCHAFT UND LIEBE
ZUM DETAIL KENNZEICHNEN
DIE ROSENTHAL-PRODUKTION
SEIT 1879.

QUALITA MADE IN GERMANY.
ECCEZIONALE
ARTIGIANALITA, PASSIONE E
ATTENZIONE AL DETTAGLIO
CARATTERIZZANO LA
PRODUZIONE ROSENTHAL
DAL 1879.

QUALITE MADE IN GERMANY.
UN SAVOIR-FAIRE ARTISANAL
EXCEPTIONNEL, LA PASSION
ET LE SOUCI DU DETAIL
CARACTERISENT LA
PRODUCTION DE ROSENTHAL
DEPUIS 1879.




SUSTAINABILITY

CENTRAL INTO OUR ,GREEN TRANSFORMATION":
CLIMATE NEUTRALITY AND SUSTAINABLE ECONOMY

OUR PORCELAIN: A NATURAL PRODUCT

For over 140 years, we manufacture durable and high-quality porcelain
products that do not release any harmful substances from the raw
materials used and along the entire product life cycle.

Sustainability plays a key role in our entire production cycle. As a
production company that consumes resources, we have set ourselves the
task of minimising and optimising this consumption. We set the course for
this decades ago and took important measures to continuously improve
our corporate processes.

One of our primary goals is to replace the natural gas we still need for our
porcelain firing with a regenerative alternative to reduce our CO2
emissions further. We are collaborating with research institutes, the
“Verband Keramischer Industrie” (German Ceramic Association) and our
competent partners to develop the necessary technical requirements
and ensure the availability of this regenerative option.

oA
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SUSTAINABILITY

WHAT WE HAVE ACHIEVED

RENEWABLE ENERGY
SOURCES

Energy generated in a 100%
ecological way and in our
sustainable vehicle fleet we
promote electric mobility with
electric energy.

ENERGY SAVING

Thanks to our combined heat
and power plant, we generate
electricity and heat for our
own consumption and we also
have heat recovery systems at
our major production Kilns. In
addition, our energy
management system enables
us to reduce our electricity
and gas consumption.

RESOURCE OPTIMISATION

Our commitment to optimising the use of resources enables us to
reduce our paper and packaging materials. The best possible design
and implementation of our production processes generally leads to
the efficient and resource-conserving. In addition, we reuse material
waste in our own processes and if reuse in our own process is not
possible,werecycle materialsbyreutilisingthemasvaluable production
materials in other industries as secondary use. In addition, recycling
and waste separation are key components of our environmental

activities in all areas of the company.

INTRO
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ENVIRONMENTAL
CERTIFICATION

Since 2017, we pursue the goal of
constantly reducing our influence on
the environment by preventing
possible environmental risks and
aiming for an increasingly eco-
sustainable economy. We are
committed to protecting our
environment, fulfilling the
organisation's binding obligations
(relevant environmental laws and
regulations), establishing an
environmental management system
appropriate to our organisation,
continuously improving our
environmental management and
conservingresources (raw materials,
energy, water, air and soil).

OLD | Top 5%
ecovadis
Sustainability Rating
JAN 2026

SISTEMA DI GESTIONE
AMBIENTALE CERTIFICATO

C\.\
CERTIQUALITY

UNI EN I1SO 14001:2015

ECOVADIS
GOLD MEDAL

The EcoVadis Gold Medal, valid for
twelve months until January 2027,
recognizes Rosenthal’s outstanding
sustainability performance. With a
score of 82 out of 100 points, the
company ranks among the top five
percent worldwide. The distinction
confirms the consistent integration
of sustainability across strategy and
operations and highlights
Rosenthal’s commitment to
responsible, transparent and future
focused business practices along
the entire value chain.

e
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QUALITY
CONTROL.

CERTIFICATION

Since 1997, we optimise workflows
through regular documentation,
analysis and evaluation to ensure
better work efficiency and quality
controlthroughout the supply chain.
This allows us to controland monitor
the entire production cycle, ensure
after-sales services and distribution
channels. In addition, our products
are subjected to a 100% manual
final check.

1S0 9001

ENERGY
EFFICIENCY

Commitment to reducing CO2
emissions, sustainably reducing
energy consumption of electricity
and gas, increasing energy efficiency
through continuous improvements.
Wearealsocommittedtosustainable
energy efficiency through 100%
renewable electric energy at all
locations, heatrecovery, anin-house
combined heat and power plant, the
use of LED lighting, electromobility
andmuchmore.Wetakeaparticularly
critical look at our energy-intensive
production processes in order to
minimise the use of energy.

INTRO
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LET*S
KEEP IN
TOUCH

Rosenthal - Arcturus Group

The world on your table - Hand finished German
tableware and home decor for 145 years

Rosenthal works with about B0O huxury hotelds, restaurants
and chefs. We sponsored the event Chef of the Year 2023,
And guess, who recently cooked the winning dish on our

TAC Allrounder in his TV show "Kitchen Impossible™ Chef
Tim Mlzer himself! Here is a glimpse behind the scenes...

3
#TimMalzer

Mostra traduzione

Arcturus Professional - the global B2B community of
the Arcturus Group / Arcturus Professional - die globale
B2B-Community der Arcturus Gruppe

PADERNO # @
~ E RLU IS RAYNAUD

SWAROVSKI
X
Thomas HUTSCHENREUTHER Arthur Krupp'

S '//‘-wﬁk\v\\i »

As our partner, you can use the Arcturus Professional

Arcturus Professional ordering and information

platform not only to place your orders for products

from all Arcturus Group brands, but also to download

sales documents, order documents such as invoices

and order confirmations, as well as blog posts on
current collections and topics.

Auf der Bestell- und Informationsplattform Arcturus

Professional kdnnen Sie als unser Partner nicht nur lhre

Warenbestellung fur Produkte aller Marken der Arcturus

Gruppe platzieren, Sie finden dort auch Verkaufsunterlagen

zum Download, lhre Auftrags-Dokumente wie Rechnungen

und Auftragsbestatigungen sowie Blogbeitrage zu aktuellen
Kollektionen und Themen.

[=]ary [m]

[=]

In order to keep you informed about news and products, we
would like to invite you to register for our new B2B newsletter:
B2B Newsletter Registration.

Um Sie stets Uber Neuigkeiten und Produkte informieren zu

kénnen, méchten wir Sie freundlich dazu einladen, sich fur

den neuen B2B Newsletter anzumelden: B2B Newsletter
Anmeldung.

e
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Follow us on our social channel and subscribe to

Rosenthal — Arcturus Group. You will be kept up-

to-date on new products, discover the stories of

our partners and follow our events and trade
around the world.

Folgen Sie uns auf unseren sozialen Kanélen und

abonnieren Sie die Rosenthal - Arcturus Group.

Sie werden uber neue Produkte auf dem Laufenden

gehalten, entdecken die Geschichten unserer

Partner und verfolgen unsere Veranstaltungen
und den Handel auf der ganzen Welt.

Seguiteci sui nostri canali social e iscrivetevi a
Rosenthal - Arcturus Group. Potrete essere
aggiornati sui nuovi prodotti, scoprire le storie
dei nostri partner e seguire i nostri eventi e gli
scambi commerciali in tutto il mondo.

Suivez-nous sur notre canal social et abonnez-
vous a Rosenthal - Arcturus Group. Vous serez
tenu au courant des nouveaux produits,
découvrirez les histoires de nos partenaires et
suivrez nos eévénements et nos échanges
commerciaux dans le monde entier.

(]
iNn Arcturus Group

@arcturus_group

OEMS10
. -M=1F.

oS "%
* ]
o

Follow us
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2026 -HOTEL & RESTAURANT COLLECTION 2026 - HOTEL & RESTAURANT COLLECTION
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AIDA 10650 { '

{ ' 10650 AIDA

DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil DIM. H. DIM. H. 800001 white / weiB
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Rim plate flat 17,2 2,1 6 % 78 6 31117 ° Lid for coffee pot 4 1% 6 34212 °
( Tgller ﬂgch Fahne 20,9 2,3 81 % 6 31121 ° Kaﬂ‘eekapnen-Degkel
' Piatto piano con falda . . Coperchio caffettiera
Assiette plate avec aile 26,1 2,7 1044 1% 6 31126 ° Couvercle cafetiére
27,8 27 11 1% 6 31128 ° Coffee pot base 18,2x97 122 065 7%x3% 4% 22 1 34026 o
. Kaffeekannen-Unterteil
Rim plate flat 31,1 2,2 12 Y4 78 1 31131 . Caffettiera senza coperchio
Teller flach Fahne Corps cafetiere
Piatto piano con falda
Assiette plate avec aile i
Lid for tea pot 4 1% 6 34212
Teekannen-Deckel 11,8 4,8 4% 1% 6 34222 .
Coperchio teiera
Couvercle théiere
Rim plate deep 23,2 4,1 9 1% 6 31223 — Tea pot base 16,3x9,7 8,7 0,4 63%Xx37% 3% 1342 1 34211 °
Teller tief Fahne 29,0 53 1% 2% 3 31229 Teekannen-Unterteil 199x11,4 103 07 T%x4% 4 8% 1 34221
|‘ Piatto fondo con falda Teiera senza coperchio
Assiette creuse avec aile Corps théiéere
Creamer 10,3x 6,0 9,3 0,15 4X2% 3% 5 6 34415 .
Soup cup 14,9 x 10,2 5,5 0,3 5% x4 2 10va 6 30417 ° Giel%er 10,4 x6,1 9,5 0,25 4Y%8xX2% 33, 81 6 34425
Suppen-Obertasse Lattle.ra
Tazza brodo senza piattino Crémier
Bol bouillon seul
Saucer 18,1 21 7% 7% 6 30429 ° Sugar bowl lid 8,6 1,3 3% 2] 6 34309 °
Zuckerdosen-Deckel
Untertasse - A
Piattino Coperchio zuccherlgra
Soucoupe Couvercle pour sucrier
Sugar bowl base 8,3 6 0,23 3% 2% 7% 6 34308 °
Platter oval 32,4x24,2 3,1 12%x9% 1% 1 32632 éuckerdoshenjUnterte“
r— Platte oval ase zuccheriera
Piatto ovale 38,1x28,8 31 15x11% 1% 1 32638 Base pour sucrier
Plat ovale
Cup 7,4x5,2 53 0,07 2% x2 2Ys 2 6 34783 °
Obertasse
Tazza
Bowl 13,1 3,3 5% 14 6 30613 ° Tasse
Schélchen
Coppetta 153 4,8 6 1% 6 30615 ° Saucer 10,7 1,5 44 % 6 34609 o
Coupelle Uptertasse
Piattino
Bowl 10,2 4,8 4 1% 30610 o Soucoupe
Schélchen
Coppetta 14,2 6,5 5% 2% 6 30614 o Cup 95x6,7 72 018 3%x2% 2% 6 6 34827 o
Coupelle Obertasse
Tazza
Salad bowl 20,4 8,8 8 3% 1 33020 ° Tasse
Schiissel N s
Insalatiera Saucer 13,7 1,9 5% Ya 6 34631 °
Saladier Uptertasse
Piattino
Cup 75 57 015 3 24, 5 12 34801 . Soucoupe
Obertasse -
Tazza Cup 11,1x 8,2 0,22 43%x3% 2% 7Y 6 34642 °
Tasse ?bertasse 11,1x83 7 028 4%x3% 2% 9% 6 34737
azza
. Tasse 12,0x9,0 85 038 43%x3% 3% 12% 6 34751 °
Arabic cup 6,4 4,8 0,08 2 1% 2% 6 34911 °
Arabischer Becher
Tazza arabo
Tasse arabe
Saucer 15,4 1,8 6 Ys 3 6 34636 °
Spoon / chopstick stand 9,2x7,8 1,9 3%x3% % 6 35537 . Untertasse
Léffel / Chopstick Ablage Piattino
Portacucchiaio / Portabac- Soucoupe
chette
Pose cuillére / baguettes
Bowl 8,0 1,8 3% Y% 6 35401 °
Schélchen
Coppetta
Coupelle
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BLEND 11552

DIM.
Description cm

cm

DIM.
It inch

inch oz

CQ Article no.

800001 white / wei
bianco / blanc

K)oaeg?&\\

405314 Mineral

Rim plate flat 15,9

Teller flach Fahne 23,2

Piatto piano con falda

Assiette plate avec aile 28,2
32,2

1,5
1,9
2,6
2,3

6%
9%
11%
12%

%
Ya

78

10076
10083
10088
10092

H W o o

Rim plate deep 23,3
Teller tief Fahne

Piatto fondo con falda

Assiette creuse avec

aile

3,6

0,2 9%

1% 6%

2}

10153

Rim plate deep 28,0
Teller tief Fahne

Piatto fondo con falda

Assiette creuse avec

aile

5,2

0,26 11

2 8%

3 10158

Plate flat 15,3

Tgller ﬂefch 21,0

Piatto piano

Assiette plate 26,5
28,2

30,1

2,5

31

8Ya
10%
11Y%s
1%

Y

1%
1%
1%

10855
10861
10866
10868
10870

H W o o o

Plate deep 21,8
Teller tief 27,9
Piatto fondo

Assiette creuse

5,2
53

07 8%
1,4 1

2 23%
2% 47 Ya

o

10352
3 10358

Plate deep coupe 28,3
Teller tief Coup

Piatto fondo coupe

Assiette coupe sans aile

5,2

11Ys

3 16898

Platter
Platte
Piatto

Plat

30,0 x 20,1
36,0x 25,5

3,6
3,8

113 x7%
14 % x 10

1%
1%

1 12730
1 12736

F , Soup cup stackable
Suppen-Obertasse
stapelbar
Tazza brodo impilabile
Bol bouillon seul em-
pilable

Saucer 18,1
Untertasse

Piattino

Soucoupe

9,8 x6,9

6,2

2,4

03 3%x2%

7%

2% 10 %

6 10455

6 10454

Sauce boat 13,5x 8,5
J Sauciere
Salsiera

Sauciére

Saucer 18,1
Untertasse

Piattino

Soucoupe

7,5

2,4

0,3 5%x3%

7Y%

3 10 %

6 11620

6 10454

Bowl 12,3x9,4
- Schélchen

Coppetta

Coupelle

6,3

0,46 47%x3%

2% 15,

6 10560

- Bowl* 14,2
' Schilchen
Coppetta
Coupelle

7,5

0,73 5%

3 24 %

6 10563

*shape code 10552

2026 -HOTEL & RESTAURANT COLLECTION
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11552 BLEND

DIM. H. DIM.
Description cm cm It inch

inch

oz

CcQ

Article no.

800001 white / weil

bianco / blanc 405314 Mineral

Creamer
GieRer
Lattiera
Crémier

8,3x3,9 9 015 3%x1%

3%

6

14440

Sugar bowl lid with 2% x1Y%

indentation

72x30 4

Zuckerdosen-Deckel mit Einschnitt
Coperchio zuchereiera con tacca
Couvercle sucrier avec encoche

Sugar bowl base 8,3x4,3
Zuckerdosen-Unterteil

Base zuccheriera

Base pour sucrier

85 025 3%x1%

1%

3%

84

14388

14387

Cup stackable 3% x1va
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile

Tasse seule empilable

Saucer 12,5 1,7 47
Untertasse

Piattino

Soucoupe

8,6x3,3 6 0,1

2%

%

3%

16727

16726

Cup stackable
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile
Tasse seule empilable

11,2x8,5 6,2
11,2x56 7

0,21 4%x3%
0,25 43%x2%

Mug with handle sta-
ckable

Becher mit Henkel stapelbar
Mug con manico impilabile
Gobelet avec anse empilable

11,9x54 11,2 04 4%x2%

Saucer 15,7 1,7 6%
Untertasse

Piattino

Soucoupe

2y
2%

4%

%

8%

132

o

16747
14776

15491

14775
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BLOOM 10590 10500 BLOOM

DIM. H. DIM. H. DIM. H. DIM. H.
Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. 405211 Lava 800001 Snow Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. 405212 Scarlet
Plate flat 16,3 1,3 6 ¥s Y 6 10856 ° ° —— Bowl 7,4x6,2 2,4 0,02 2% x2Y 1 Y 6 15396 °
Teller flach 211 1,2 814 1 6 10860 ° ° Schaélchen
Piatto piano Coppetta
Assiette plate 23,5 16 9% % 6 10863 b ° Coupelle
27,7 1,5 107 Y8 6 10867 ° °

Bowl 9,4 6,5 0,18 3% 2% 6 1 22859 .

‘ Schélchen 16,9 10,3 0,74 6% 4 25 1 22867 o
Teller flach — Coppetta

Piatto piano Coupelle
Assiette plate

Plate deep 23,6 5,6 0,89 9 21 30 6 10354 ° °
Teller tief

Piatto fondo

Assiette creuse

Plate flat 18,1 2,7 7Ye 148 6 10858 . (]

Platter 13,8 6,2 5% 21 1 12144 .
Platte
Piatto
Plat

Bowl 12,4 6 0,28 47 2% 9% 6 10560 °

gCha‘e 165 7,8 064 6% 3%  21% 6 10561 o
oppa
Coupe 183 87 093 T 3% 31% 6 10551 o

Zucker- / Marmeladendose
Contenitore zucchero /
marmellata

Sucrier / confiturier

Cup 92x6,1 57 01 3%x2% 2 31 6 14717 ° ° Creamer 10,7 x 10,1 5,9 0,21 4 x4 2% 7 1 14470 °
Obertasse GieBer
Tazza Lattiera
Tasse Crémier
Saucer 12,7 1,3 5 E%Z) 6 14716 ° °
Untertasse
Piattino
Soucoupe

a Sugar / jam jar 9,6 13,5 3% 5% 1 24995 .

Cup 125x86 79 03 47%x3% 3 10% 6 14772 ] .
Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle 12,5x87 9 0,38 47%x3% 3 12% 6 15505 ] .
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse
Saucer 17,0 1,2 63 ¥ 6 14771 ° °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
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& &y 10530 BRILLAN
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v -3 o
BRILLANCE 10530 .

(

405101 Fleurs Sauvages
DIM. H. DIM. H. 800001 white / weiR | 405108 Fleurs des Alpes DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei | 405108 Fleurs des Alpes
Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. bianco / blanc 405109 Grand Air Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. bianco / blanc 405109 Grand Air
Rim plate flat 19,0 1,4 72 Ya 6 10019 ° A Egg cup with deposit 13,6 2,9 5% 1% 6 15525 ° °
f Teller flach Fahne 23,3 1,5 91s 5% 6 10023 . ° Eierbecher mit Ablage
Piatto piano con falda . Portauovo con falda
Assiette plate avecaile 280 15 u % 6 10028 ° ° Coquetier avec aile
Service rim plate flat 33,2 1,5 13 % % 1 10063 ° ° Cup 78x59 45 0,08 3%x2% 1% 23 6 14717 ° .
/ Platzteller Fahne Obertasse
Piatto segnaposto con Tazza
falda Tasse
Assiette de présenta-
. tion aile Saucer 12,0 1 4% ] 6 14716
3 Untertasse 108 27 4% 1% 6 14936
Piattino
Rim plate deep 230 32 9 1% 6 10123 . o Soucoupe
Teller tief Fahne
Piatto fondo con falda 1 [ Cup 9,8x7,6 6,7 0,2 37%x3 2% 6% 6 14742 [ ] (]
Assiette creuse avec Obertasse
aile Tazza
Tasse
Plate flat 17,8 1,3 7 s 6 10218 ° ° Saucer 15,4 1,4 6Ys BZ3 6 14741 ° °
Teller flach 21,0 16 8% % 6 10221 . . ( Untertasse 145 17 5% % 6 14939
\\ Piatto piano R s Piattino
Assiette plate 27,2 2 109 % 6 10227 o o Soucoupe
Service plate 31,2 1,7 1214 % 1 10262 ° °
Platzteller . Cup 11,2x9,2 56 0,25 4%x3% 2 81 6 14677 ° °
' Piatto segnaposto : Obertasse
Assiette de présenta- Tazza
tion Tasse
Saucer 16,2 1,2 6% E%3 6 14676 ° °
( ggtt‘ii';zsse 145 17 5% % 6 14939 . o
Plate deep 21,0 3,8 81 114 6 10321 ° ° Soucoupe
Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse g/ Cup 11,5x9,2 6,5 03 4 Yox3% 2 104 6 14772 ° [ ]
F Obertasse
Tazza
i Soup cup 15,2x11,2 6 0,37 6x43% 2% 12% 6 10422 ° ° Tasse
Suppen-Obertasse Saucer 162 12 6% Ya 6 14676 . .
Tazza brodo senza Untertasse
piattino ( Piattino
Bol bouillon seul Soucoupe
Saucer 18,7 13 % K 6 10421 ° o Saucer coupe 15,5 1,7 6 Y 5% 6 14942 . °
" i Untertasse Untertasse Coup
Piattino Piattino coupe
Soucoupe Soucoupe sans aile
Platter 34,0x24,0 1,8 13%x9% % 1 12734 ° ° o Mug with handle 11,0x8,0 86 0,34 4%x3% 3% 11% 6 15505 ° °
© ~ Platte 41,0x28,2 2,5 16 % x 1 1 12741 . . J Becher mit Henkel
Piatto 1114 Mug con manico
Plat Gobelet avec anse
r~ Sauce boat 195x126 9 0,55 7%x5 3% 8% 1 11626 ° °
l A Sauciere
Salsiera
Sauciére
' Bowl 10,6 53 0,2 4 Y 2Y 63 6 10565 ° °
Schélchen
Coppetta
Coupelle
Bowl 14,8 72 0,6 5% 2% 20 6 15455 ° °
l- Schale
Coppa
Coupe
Salad bowl 18,8 9,2 1,3 7% 3% 44 1 13318
l Schussel 234 112 25 9% 4% 84y 1 13322
Insalatiera
Saladier 26,8 13,3 4 10 Y2 5 135% 1 13326
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CUCINA 32116

Description

DIM.
cm

cm

DIM.
inch

inch

oz

CcQ

Article no.

800001 white / weil
bianco / blanc

Plate flat
Teller flach
Piatto piano
Assiette plate

20,0
26,3

2,4

7%
10 %

1%

10220
10226

p Plate deep
/ Teller tief
| Piatto fondo

Assiette creuse

4,4

8%

1%

10772

Pasta plate
Pastateller
Piatto pasta
Assiette a pates

30,2

6,1

11%

2%

15301

Bowl
Schale
Coppa
Coupe
Salad bowl
Schissel
Insalatiera
Saladier

12,7

20,9
24,0

6,6

9,5
11,7

0,53

21
35

8
9%

2%

3%
4%

18

71
118 Ya

13313

13321
13324

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

7,8%5,7

13,2

6,1

2,1

0,1

3Yex2¥

5%

2%

78

3

14717

14716

- Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

11,0x8,4

10,8 x7,7

14,5

9,4

2,2

0,22

0,28

4% X3

4Y%x3

5%

2%

3%

78

7Y

9%

14772

15505

14771

- Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

13,5x 10,4

16,9

8,3

2,5

0,44

5% x4 Y%

6%

3V

15

14852

14851
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Thomas

42100 CUCINA-BASIC

DIM. H.
Description cm cm

DIM.
It inch

inch

oz

cQ

Article no.

671167 Colori Black

Plate flat 20,0 2,4
Teller flach 26,3 3
Piatto piano

Assiette plate

77
10 ¥

1Y%

6

10220
10226

Plate deep 21,8 4,4
Teller tief

Piatto fondo

Assiette creuse

8%

1%

10772

Bowl 12,7 6,6
Schale
Coppa
Coupe

0,53 5

2%

18

13313

Cup 11,0x 8,4 7
Obertasse

Tazza

Tasse

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

Saucer 14,5 2,2
Untertasse

Piattino

Soucoupe

10,8x7,7 94

0,22 4%x3%

0,28 4%x3

5%

2%

3%

78

7Y%

9Ys

14772

15505

14771
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69203 THE CUP+

-
' g
b

NEW Tangerine Orange (321677),
Delicate Black (321647),
Comfort Blue (321648),
. Gentle Grey (321650),
Description CQ Article no. Silky White (321649)

THE MUG+ 69211

Espresso double-walled 11,0x8,4 4% Xx3Ya 7Y 6 14952
Espresso doppelwandig
Espresso doppia parete
Espresso a double paroi

Coffee lungo double-walled 10,8 x 7,7 91, 6 14955
Caffe Lungo doppelwandig

Lungo doppia parete

Café Lungo a double paroi

Mug double-walled 11,0x 8,4 0,22 43%x3 6
Becher doppelwandig

Mug a doppio spessore

Mug a double paroi
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EPOQUE 10630 10630 EPOQUE

36

DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei DIM. H. DIM. H. 800001 white / weif
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Rim plate flat 17,4 2,1 6% 78 6 31117 ° Egg cup 5,5 41 2Ys 1% 6 35520 °
Tgller ﬂa.ch Fahne 19,3 2,4 7% 1 6 31119 ° Eierbecher
Piatto piano con falda . N , Portauovo
Assiette plate avec aile 21,5x21,3 2,2 8%:x8% 7 6 31122 ° Coquetier

26,0 2,8 104 1% 6 31126 °

28,0 2,8 11 114 3 31128 ° Egg cup with deposit 14,0 2,9 51 1% 6 35525 °

Eierbecher mit Ablage
30,9 2,6 12% 1 4 31131 ° Portauovo con falda
. Coquetier avec aile
Rim plate deep 20,8 4,2 8va 1% 6 31221 °
Teller tief Fahne 237 41 9% 1% 6 31224 . Ashtray 11,0 36 4% 1% 6 37010 .
Piatto fondo con falda Ascher
Assiette creuse avec aile Posacenere
Cendrier
H 7 1

Soup cup 16,4x11,0 51 027 6%x4% 2 9% 6 30422 . t‘dﬁf°'k°°ﬁee 'I’D°t ol 47 3 1% 1% 6 34002 °
Suppen-Obertasse Ca ee 2,""9"& ft? € 5,9 3,3 2% 1% 6 34027
Tazza brodo senza piattino ng\?;fcll:g:feii‘elreera
Bol bouillon seul
Soup cup without handle 11.0 5 027 4% 2 914 6 30427 ° Coffee pot base 12,7x8,1 10,5 0,3 5x3% 4Ys 10 % 6 34001 °
Suppen-Obertasse ohne ' ' Kaffeekannen-Unterteil 4515104 143 0,65 6%x4% 5% 22 1 34026 o
Henkel Caffettiera senza coperchio
Coppa brodo senza manico Corps cafetiére
Bol bouillon seul sans anse .

u ! Lid for tea pot 6,5 3,4 21 1% 6 34212 o
Saucer 15,7 2 6Ys 3 6 34645 ° Teekannen-Deckel 78 43 314 1% 6 34222 °
Untertasse Coperchio teiera ' ’
glattlno Couvercle théiére

oucoupe

ucoup Tea pot base 156x10,4 91 04 6%x4Y% 3% 131 1 34211

Platter oval 28,2x21,1 2,9 11%x8% 1% 2 32628 Teekannen-Unterteil 18,7x12,5 10,7 07 7%Xx4% a4 23% 34221 o
Platte oval Teiera senza coperchio

; 32,2x24,6 3,2 12%x9% 1% 2 32633 o Corps théiere
Piatto ovale
Plat l

arovate Creamer 68x45 37 003 2%xi% 1% 16 34403 .

E":{?er 10,9x7,5 58 015 4%x3 24 5 6 34415 o

Butter sauceboat 13,0x 6,8 5,6 0,1 5%x2% 2 31 6 35072 ° attiera
Buttersauciere Crémier 10,0x6,6 92 017 37%x2% 3% 5% 6 34417 o
Salsiera burro 12,6 x 8,3 11,5 0,3 5x3% 41 10 Ya 6 34430 °
Sauciére beurre
Bowl 8,7 1,4 3% EZ3 6 35401 °
Schalchen 10,5 17 4% % 35402
Coppetta
Coupelle
Bowl 8,0 4 3% 1% 6 30608 °
Schalchen
Coppetta
Coupelle
Fruit dish 12,1 4,3 43 1% 6 30512 °
Kompottschale
Coppetta frutta
Compotier
Bowl 13,6 51 5% 2 6 33014 °
Schale
Coppa
Coupe
Salad bowl 16,7 6,1 6% 2% 1 33016
Schussel 17,7 6,7 7 2% 1 33018
Insalatiera
Saladier 20,4 7,7 8 3 1 33021 °
Salt shaker 4,2 6 1% 2% 6 35030 °
Salzstreuer
Spargisale
Saliere
Pepper shaker 4,2 6 1% 2% 6 35035 °
Pfefferstreuer
Spargipepe
Poivrier
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EPOQUE 10630 10630 EPOQUE - ACCENTI

DIM. H. DIM. H. 800001 white / weill DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Sugar bowl lid 7,8 2,6 3% 1 6 34342 ° Plate flat 15.9 15 61 % 6 30015
Zuckerdosen-Deckel Teller flach , , 1 3,
Coperchio zuccheriera Piatto piano 18,4 1,8 7Ya Ya 6 30018 °
Couvercle pour sucrier Assiette plate
Sugar bowl base 10,2 7,5 0,25 4 3 81 6 34341 .
Zuckerdosen-Unterteil Service plate 33,0 2,3 13 s 1 31163 °
Base zuccheriera Platzteller
Base pour sucrier Piatto segnaposto
Assiette de présentation
Cup 8,8x6,6 5,7 0,1 3Y%2x2% 2 312 6 34712 ]
Obertasse
Tazza
Tasse
Saucer 11,2 1,6 4% s 6 34611 ° Plate broad rim 21,0 2,5 8va 1 6 31175 °
Untertasse Teller breite Fahne 230 26 9 1 6 31177
Piattino Piatto falda larga ’ ! s .
Soucoupe Assiette aile large 29,5 3,2 1% 1% 3 31174 ®
Cup 11,5x86 7,4 023 4%x3% 2% 7% 6 34730 ° . R .
Obertasse Gourmgt plate flat with 33,2 3,8 13 Y% 1% 1 31173 .
Tazza broad rim )
Tasse Gogrmetteller flach mit
breiter Fahne
Cup stackable 11,6 x9,0 5,3 0,18 4%x3% 2 6 6 34682 ° Piatto gourmet piano a falda
Obertasse stapelbar larga
Tazza impilabile Assiette gourmande plate
Tasse seule empilable avec large bord
Cup 12,0x9,5 53 019 4%x3% 24 62 6 34632 °
Obertasse Plate square flat 13,0 3 5% 1% 6 31363 °
Tazza Tgller qgadratlsch flach 29,6 3,6 115 1% 3 31382
Tasse Piatto piano quadrato
Cup stackable 11,3x85 58 018 4%x3% 2% 6 6 34683 o Assiette carrée plate
Obertasse stapelbar 11,2x85 6,7 0,22 4%x3% 2% 7% 6 34697
Tazza impilabile
Tasse seule empilable
Gourmet plate coupe 33,4 4,6 13 % 13 1 31463 °
tteller C
Saucer 141 2 51, % 6 34631 . Sf;‘t‘trg‘gouer o C%‘:f; .
Uptertasse Assiette gourmande sans
Piattino aile
Soucoupe
Saucer 15,7 2 6Ys Ya 6 34645 °
Untertasse
Piattino Gourmet plate deep 13,1 2,9 5% 1% 6 31313 °
Soucoupe Gourmetteller tief 18,0 3,8 7% 11 6 31318 o
Piatto gourmet fondo . .
Assiette gourmande creuse 21,0 4,2 8% 1% 6 31321 o
25,6 4,9 10 ¥ 1% 6 31225 .
30,0 6,1 113 2% 3 31230 .
Gourmet plate deep 27,4 5,5 1034 2 3 31327 °
Gourmetteller tief
Piatto gourmet fondo
Assiette gourmande creuse
Rim plate oval 35,7 x 27,5 5,2 14x10% 2 2 31256 °
Teller oval Fahne
Piatto ovale con falda
Assiette ovale aile
Plate square flat 27,3 2,3 103 78 3 31421 °
Teller quadratisch flach
Piatto piano quadrato
Assiette carrée plate

39
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EPOQUE- ACCENTI 10630

DIM.
Description cm

cm

It

DIM.
inch

H.
inch oz

cQ

Article no.

7?0@/5%‘\

800001 white / wei
bianco / blanc

Platter rectangular
Platte rechteckig
Piatto rettangolare
Plat rectangulaire

18,3x 13,4

17

TYaX5 %

6

32962
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ﬁm/%\\

10635 NEW EPOQUE - ACCENTI

DIM.
Description cm

cm

DIM.
It inch

inch oz

cQ

Article no.

800001 white / wei®
bianco / blanc

Lid for gourmet soup cup 11,2

Gourmetsuppentassen-Deckel
Coperchio coppa brodo Gourmet
Couvercle pour gourmande tasse a soup

Base for gourmet soup cup 13,6

Gourmetsuppentassen-Unterteil
Coppa brodo Gourmet senza coperchio
Base pour Gourmet tasse a soup

6,7

7,5

0,37

0,37

4%

5%

2% 122

3 12

30752

30751

Ring bowl 29,8
Ringschale

Coppa ad anello

Coupe ronde

2,3

113%

7

35376

Gourmet plate deep 22,0
Gourmetteller tief 27,5
Piatto gourmet fondo

Assiette gourmande creuse

4,2
5,4

8%
107%

1%
2y

31522
31528

Gourmet bowl 26,9
Gourmetschiissel

Coppa Gourmet

Coupe gourmande

10%

3%

33178

Platter rectangular
Platte rechteckig
Piatto rettangolare
Plat rectangulaire

35,7x16,4

2,7

14x6 Y2

1%

32686

Sugar sachets container
Zuckerbriefchenbehélter
Portabustine

Bol sachets

10,6 x 6,0

4,2

48X 2%

1%

35550

Platter oval
Platte oval
Piatto ovale
Plat ovale

35,3x18,0

2,3

137 X7

78

32635

Toothpick holder 41
Zahnstocherbecher
Portastuzzicadenti

Gobelet cure-dents

1%

2%

35528

Bowl bean-shaped
Schélchen bohnenférmig
Coppetta a fagiolo
Coupelle haricot

11,9x6,9

1,6

4% x2%

%

35379

Dish square 8,0
Schalchen quadratisch

Coppetta quadrata

Coupelle carrée

1,9

3%

£

35471

Essence cup 8,7x6,7
Essenztasse

Tazza essenza

Tasse essence

a7

0,1 3%Bx2%

1% 3%

34700

Bowl oval
Schale oval
Coppa ovale
Coupe ovale

13,8x7,2

2,4

5%x27%

35372

Bowl round 10,4
Schale rund

Coppa rotonda

Coupe ronde

2,4

4

35375

Bowl 9,0
Schaélchen

Coppetta

Coupelle

3

1%

35409

Cup 8,5x6,3
Obertasse 7,3x5,2
Tazza
Tasse

Saucer 11,9
Untertasse

Piattino

Soucoupe

5,2

1,9

0,08
0,08

3%x2Y%
27%Xx2

4%

2 2%
2% 2%

Y

34732
34734

34731

Cup 9,3x6,8
Obertasse 10,0x 6,9
Tazza

_ Tasse 11,3x8,7

11,8 x9,2
Saucer 15,0
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,4
10,7
5,9
6,3
2,2

0,18
0,25
0,18
0,22

3%x2%
3%x2%
41 x3%
4% x3%
5%

3% 6

4, 812

2% 6

2% 7Y2
78

o 0o o o o

34862
34865
34882
34852
34851

Cup 13,5x 10,5
Obertasse

Tazza

Tasse

Saucer 17,5
Untertasse

Piattino

Soucoupe

7,8

2,5

0,38

5%x4 %

67

3% 12%

34676

34677
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ACCENTI SPECIALS 11750 & 11771

Description

DIM.
cm

cm

DIM.
It inch

H.
inch

oz

cQ

Article no.

/(()oaeg/&\\

w

800001 white / wei
bianco / blanc

Bowl

Schale
Coppa
Coupe

Shape Code: 11750
(Free Spirit)

10,0x9,0
13,0x11,0
17,0 x 15,0

4,5
6,4
6,8

0,08 37%x3%
0,15 5%x4%
0,3 63%x57%

1%
2,
2%

2%

10 Y%

6
6
6

35388
35389
35390

Bowl

Schale
Coppa
Coupe

Shape Code: 11750
(Free Spirit)

17,0 x 14,0

11

0,18 63%x5%

4%

35412

€ I'd

Triple bowl

3-er Schale

Coppa tre scomparti
Bol (3)

Shape Code: 11750
(Free Spirit)

32,0x10,0

5,3

12%x3 %

2%

35396

Gourmet plate flat
Gourmetteller flach
Piatto gourmet piano
Assiette gourmande plate

Shape Code: 11771
(Sixth Sense)

32,0

1,8

12%

Y

10732

Plate flat with leather
structure

Teller flach mit Lederstruk-
tur

Piatto piano / Stuttura pelle
Assiette plate avec structu-
re de cuir

Shape Code: 11771
(Sixth Sense)

33,0

3,2

13

1%

30090
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FRANCIS 10460

Description

DIM.
cm

cm It

DIM.
inch

inch

oz

cQ

Article no.

/(()oaeg/&\\

404307 Carreau Bleu
404308 Carreau Beige
404313 Carreau Vert

Plate flat
Teller flach
Piatto piano
Assiette plate

18,4
22,6
27,0

18
2,2
2,4

7Y
87
10 %

3
78

10218
10222
10227

Service plate

Platzteller

Piatto segnaposto
Assiette de présentation

32,9

2,3

13

78

10263

Plate deep
Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse

22,5

3,4 0,3

87%

1%

10 %

10322

Fruit dish
Kompottschale
Coppetta frutta
Compotier

16,3

41 0,19

6%

1%

6 Y2

10512

]

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

7,0x5,2

10,9

49 007 2%x2

1,6

4,

1%

%

2%

14722

14721

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

9,0x6,8

13,8

7,2 0,18 3%x2%

5%

2%

£

14742

14741

2026 -HOTEL & RESTAURANT COLLECTION @
Roseni
10460 & 10480 ROSENTHAL HERITAGE
Article no.
DIM. H. DIM. H. Pattern no.
Description cm cm It inch inch oz cQ Shape no. Pricing
Plate flat 17,3 2,6 6% 1 1 10217 °
Teller flach 408684 Midas
Piatto piano 10480
Assiette plate
Service plate 31,4 3,3 123 1 1 10228 °
Platzteller 408684 Midas
Piatto segnaposto 10480
Assiette de présentation
Plate flat 18,4 1,8 7Y £ 1 10218 °
Teller flach 404311
Piatto piano Turandot white
Assiette plate 10460
Service plate 32,9 2,3 13 s 1 10263 °
Platzteller 404311
Piatto seghaposto Turandot white|
Assiette de présentation 10460
Service plate 32,9 2,3 13 %8 1 10263 °
Platzteller 404312
Piatto seghaposto Turandot blue
Assiette de présentation 10460

v

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

10,6 x 8,3

15,4

6 023 4%x3%

1,9

6%

2%

%

7%

14642

14641

photo: Andreas Hoernisch

iy
aaq

e

—= ey
P s D e O T
ooooogooog S

Zo

O
L rely 2,

OO o
6203050069,
Spaealedeleferarse




46

2026-HOTEL & RESTAURANT COLLECTION ® 2026 - HOTEL & RESTAURANT COLLECTION @
IN.GREDIENTTI 11780 61040 JADE
DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil DIM. H. DIM. H. 800001 white / weiB
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Plate flat 29,2 3,3 112 1% 3 30030 ° Rim plate flat 16,1 1,6 6% % 6 10016 °
Teller flach Teller flach Fahne 18,9 1,9 715 3 6 31119 °
4 Piatto piano Piatto piano con falda . N
‘ Assiette plate Assiette plate avec aile 23,5 18 9% Ya 6 10023 o
25,0 2,3 9% 78 6 31125 °
27,3 1,8 10 % Y 6 10027 °
29,3 2,4 1115 1 6 31129 °
Bowl oval 20,0 x13,0 T%Xx5% 3 35483 °
Schale oval Service rim plate flat 30,6 2,4 12 1 1 10031 °
Coppa ovale Platzteller Fahne
Coupe ovale Piatto segnhaposto con falda
Assiette de présentation
Platter 39,0x 24,0 15%x9 %2 3 32639 ° aile
Platte
" Piatto
Plat
Plate smallrim 31,1 2,6 12 Y% 1 1 31179 °
Teller flach schmale Fahne
Plate deep 26,0 10 % 3 30126 ° Piatto piano falda stretta
' Teller tief Assiette plat bord étroit
‘ Piatto fondo
Assiette creuse
Plate d 290 85 6 31302 Rim plate deep 23,4 3,6 9Y 1% 6 10123
ate dee| , ° i
Telortiof ° Teller tief Fahne 26,4 5 10% 2 6 31226
‘ - : Piatto fondo con falda
i ' Piatto fondo Assiette creuse avec aile
Assiette creuse
Pasta plate 29,2 5,2 11> 2 1 15321 °
Plate oval deep 32,0x20,0 12% X7 % 2 30172 . Pastateller
g Teller oval tief Piatto pasta
Piatto ovale fondo Assiette a pates
Assiette oval creuse
Bowl 7,0 23% 6 35407 °
Schale Plate flat 15,2 1,8 6 Y 12 30015 °
Coppa Teller flach 20,5 2,2 8% % 6 10220 .
Coupe Piatto piano .
Assiette plate 22,8 2,3 9 s 6 10223 °
Plate deep 21,8 5,6 8% 2% 3 30122 . 25,4 2,5 10 1 6 30025 °
Teller tief 28,1 2,5 1145 1 6 10229 °
Piatto fondo Service plate 31,3 21 12% % 1 10261 o
Assiette creuse Platzteller
Piatto segnaposto
Assiette de présentation
Plate deep coupe 19,1 3,9 7Y 11 6 10319 °
Teller tief Coup
Piatto fondo coupe
Assiette coupe sans aile
Plate deep 22,9 a7 9 1% 6 10323 °
Teller tief
Piatto fondo
L Assiette creuse
Pasta plate coupe 28,6 5 1% 2 1 16899 °
Pastateller Coup
Piatto pasta coupe
Assiette a pates sans aile
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Roseni Rosen
-
S—
JADE 61040 - 61040 JADE
DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Bowl oval 12,1x7,1 4,5 0,1 43 X2% 13 312 6 10576 ° Bowl lid 14,6 43 53 13 6 30643 °
Schale oval Bowl Deckel
Coppa ovale Coperchio coppa
Coupe ovale Couvercle bol
: Soup cup 13,2x90 56 0,25 5%x3% 24 8% 6 30472 o Bowl 11,3 4,9 4% 1% 6 30611 °
Suppen-Obertasse Schélchen 14,0 6 0,4 54 2% 13% 6 10563
Tazza brodo senza piattino Coppetta
Bol bouillon seul Coupelle
Saucer 16,1 1,8 6% Ya 6 14641 ° gaLaf’ bolWl 20,3 88 8 3% 1 33020 hd
Untertasse chusse 23,3 92 2 9% 3% 67% 1 13323 .
Piattino Insalatiera
Soucoupe Saladier 28,0 11,3 4 11 41 135 1 13328
Soup cup 145x11,3 61 035 5%x4% 2% 1% 6 10422 . g°h‘""l 15,0 3,5 5% 1% 6 35262 °
Suppen-Obertasse ~ 446x10,2 62 035 5%x4 2% 1% 30431 . Conps
I ’ Tazza brodo senza piattino pp
Bol bouillon seul Coupe
Soup bow! 11,2 6 035 4% 2% 1% 6 10430 e Dessert dish 15,9 48 05 6% 1% 17 6 10516 o
Suppenbowl Dessertschale
Coppa brodo Coppetta dessert
Bola soupe Coupe a dessert
Saucer 17,8 2 7 34 6 14851 °
U r\tertasse Salad bowl 21,8 8 1,6 8% 3% 54 1 13321
Piattino Schissel 23,8 91 9% 3% 2 33024
Soucoupe Insalatiera
Saladier
Lid for soup cup 12,7 3,7 5 1Y 6 30478 °
Deckel fiir Suppentasse Bowl 7,7 1,9 3 3 12 35401 °
Coperchio tazza brodo Schélchen
Couvercle pour tasse a Coppetta
soupe Coupelle
Soup cup 14,7x12,1 5,4 0,25 53%x4% 2 812 6 30476 ° Dip bowl 10,6 2,7 4 Y 1% 12 35410 °
Suppen-Obertasse Dipschale
Tazza brodo senza piattino Coppetta salsa
Bol bouillon seul Coupe a sauce
Saucer 16,1 1,8 6% 3 6 14641 ° . ,
Untertasse —~ Dish comparted round 9,8 2,5 3% 1 6 35472 °
Piattino ~ S.cha.le rund geteilt
Soucoupe PlatFlno tondo a due scom-
parti
Pickle dish 23,8x14,3 24 9%x5% 1 1 15323 . Coupe rond compartiment
Beilagenplatte .
Raviera * I Dish comparted square 7,8 x7,7 1,8 31x3 Y 12 35473 °
Ravier Schale quadratisch geteilt
Piattino quadrato scomparti
Platter 29,2x21,1 2,5 11 x8va 1 1 12730 ° Coupe carré compartiment
g!atte 337x251 2,6 13%x97% 1 1 12735
P[Z:to 41,6x28,6 3,6 16%x11% 1% 1 12743 o — gohwlloval 1 10,0x7,0 37%x2% 12 35474 i
chale ova
Coppa ovale
Platter rectangular 24,8x18,4 2,3 9% X7 % % 1 12925 . Coupe ovale
Platt htecki
.a € recnteckig Tray rectangular 12,0x9,0 43 x32 6 35475 °
Piatto rettangolare Schalch htecki
Plat rectangulaire chalchen rechteckig
Piattino rettangolare
multiuso
Butter sauceboat 11,962 65 01 4%x2% 2% 3% 1 35072 . Coupelle rectangulaire
g Buttersauciere
gals"ira burro Soy / vinegar jug with lid 92x6,3 101 01 3%x2% 4 3% 6 35003 o
auciere beurre f Soja- / Essig-Kédnnchen mit
Deckel
Sauce boat 18,4x9,1 10,1 0,45 7%x3% 4 154 1 11626 ° / Bottiglia soja / aceto con
Sauciere coperchio
Salmg\ra Soja / vinaigre avec cou-
Sauciére vercle
Saucer 23,7x14,2 2,5 9% x5% 1 1 11629 °
Untertasse Porcelain spoon 13,6 x 4,2 4,4 53%x1% 1% 6 19109 [}
Piattino Porzellanléffel
Soucoupe Cucchiaio porcellana
Cuillére porcelaine
) Spoon / chopstick stand 9,0x 8,0 3% x3% 6 35537 °
Lo6ffel / Chopstick Ablage
Portacucchiaio / Portabac-
chette
Pose cuillere / baguettes
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JADE 61040

PREMIUM BONE CHINA

Description

DIM.
cm

cm

DIM.
inch

H.

inch

oz

CcQ

Article no.

?oae%@?x\\

800001 white / weil
bianco / blanc

Chopstick stand
Chopstickablage
Portabacchette
Pose baguettes

6,0x2,0

2%x%

12

35538

2026 - HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

?oae/g?x\\

61040 JADE

DIM. H.
Description cm cm It

DIM.
inch

inch

PREMIUM BONE CHINA

oz

CcQ

Article no.

800001 white / weil
bianco / blanc

Toothpick holder
Zahnstocherbecher
Portastuzzicadenti
Gobelet cure-dents

4,0

5,8

1%

2%

35524

Egg cup with deposit
L) Eierbecher mit Ablage

Portauovo con falda

Coquetier avec aile

12,9

1,9

5%

3

15525

Condiment bowl lid 9,6 2,9
Senf- / Zuckerdosen-Deckel

mit Einschnitt

Coperchio senape / zuc-

chero

Couvercle bol moutarde /

sucrier

Condiment bowl base 8,7 4 0,09
Senf- / Zuckerdosen-Unter-

teil

Coppetta senape / zuc-

chero

Bol moutarde / sucrier

3%

3%

1%

1%

12

12

34367

34366

Salt shaker
Salzstreuer
Spargisale
Saliere

Pepper shaker
Pfefferstreuer
Spargipepe
Poivrier

53

53

8,2

8,2

2%

2%

3%

3%

15030

15035

Cup 7,6 5,7 0,15
Obertasse

Tazza

Tasse

2%

12

34891

Arabic cup 6,5 5 0,08
Arabischer Becher

Tazza arabo

Tasse arabe

2%

2%

34911

Lid for coffee pot
Kaffeekannen-Deckel
Coperchio caffettiera
Couvercle cafetiére

Coffee pot base
Kaffeekannen-Unterteil
Caffettiera senza coperchio
Corps cafetiére

5,7

15,7x 8,2

31

10,6

0,3

2%

6¥8x3%

1

4

10 va

34002

34001

Lid for tea pot
Teekannen-Deckel
Coperchio teiera
Couvercle théiere

Tea pot base
Teekannen-Unterteil
Teiera senza coperchio
Corps théiére

71

18,6 x 10,8

3,5

0,4

2%

T%Xx4Ya

1%

3%

13%2

34212

34211

Cup 80x60 57 01
Obertasse 81x63 53 01
Tazza
Tasse

Cup stackable
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile
Tasse seule empilable

Saucer 12,6 1,8
Untertasse

Piattino

Soucoupe

81x6,2 52 01

3Yx2¥%
3Yax2%2

3Yax2%2

2%
2%

3

3%
3%

3%

14949
14717

34673

14716

Lid for tea pot
Teekannen-Deckel
Coperchio teiera
Couvercle théiere

Tea pot base
Teekannen-Unterteil
Teiera senza coperchio
Corps théiére

71

20,5x 13,5

3,3
3,5

0,45
0,85

2%

81 x5%

1
1%

3%
3%

15%
28 %

34262
34265

34261
34264

Sugar bowl lid 7,0 2,9
Zuckerdosen-Deckel

Coperchio zuccheriera

Couvercle pour sucrier

Suitable for cups 14717, 34673 and sugar bowl 14331

2%

1%

14332

Creamer
GieRer
Lattiera
Crémier

8,8x5,7
11,5x7,0
12,9x7,8

47
7,9

0,05
0,15
0,2

3%2x2Y
4Y2X2%
5% x3Y%

1%
3Ys
3%

1%

6%

34405
34415
14430

Sugar bowl lid
Zuckerdosen-Deckel
Coperchio zuccheriera
Couvercle pour sucrier

Sugar bowl base
Zuckerdosen-Unterteil
Base zuccheriera
Base pour sucrier

7,0

10,4

2,9

7,3

0,25

2%

4

1%

2%

82

14332

14331

Cup 10,0x7,5 6,4 0,18
Obertasse 104x78 7 02
Tazza
Tasse

Cup stackable
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile

Tasse seule empilable
Saucer 14,5 2
Untertasse

Piattino

Soucoupe

10,2x7,9 6,1 0,2

37%x3
4% x3Ys

4x3Ys

53%

2%
2%

2%

3

6%

6%

34827
14742

34674

14741

Stand for sugar / creamer
Milch- / Zucker-Tablett
Lattiera / zuccheriera-vas-
soio

Plateau sucrier / crémier

24,8 x15,1

9%x6

Y2

12865

Sugar sachets container
Zuckerbriefchenbehalter
Portabustine

Bol sachets

10,3x7,3

4,3

4Xx27%

1%

35550

Cup 11,8x9,4 6 0,22
Obertasse

Tazza

Tasse

Cup stackable
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile
Tasse seule empilable

Mug with handle stackable
Becher mit Henkel stapelbar
Mug con manico impilabile
Gobelet avec anse empi-
lable

Cup boulbus
Obertasse bauchig
Tazza panciuta
Tasse born

11,3x89 68 0,29

107x77 92 0,32

11,8x95 56 0,22
127x101 6,9 0,28
12,0x91 82 0,35

4%Xx3%

43 x3Y2

4Y%x3

4% x3%
5x4
43%x3%

2%

2%

3%

2%
2%
3%

7Y%

9%

10 %

7Y%
9%
11%

14642

34686

34910

14767
14772
15599
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JADE 61040 | JADE GLAM 61040
PREMIUM BONE CHINA 4 PREMIUM BONE CHINA

DIM. H. DIM. H.
Description cm cm It inch inch o C Article no. 330039 Jade Glam
DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil bt ! ! z Q !

Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc

Sugar Bowl 10,4 9,5 0,25 4 Y 3% 81 1 14330 °
Saucer 16,1 1,8 6% % 6 14641 ° - Zuckerdose
Untertasse J Zuccheriera
Piattino Sucrier
Soucoupe

= Sug/Cream Plateau 25x15 1,4 93 %) 1 12865 °

Cup 12,5x9,8 8,6 0,38 47%x37% 3% 123 6 14852 ° Milch/Zucker-Tablett
Obertasse \ Vassoio zucch./latt
Tazza Plat.sucrier/crémier
Tasse
Mug with handle 12,2x91 10 04 4%x3% 3% 3% 6 15505 o Espresso Cup 5,8 53 01 2% 2% 3% 6 14717 o

Espresso-Obertasse
Tazza espr.s.piattin
Tasse expresso seule

Becher mit Henkel

Mug con manico

Gobelet avec anse
3,

Saucer 17,8 2 7 % 6 14851 . Espresso Saucer 12,6 1,8 5 Ya 6 14716 o

Espresso-Untertasse

Untertasse SPTE
Piattino Piattino tazza espr.
Soucoupe Soucoupe expresso
Cup 4 low 8,7 6 0,22 3% 2% 7Y 6 14642 °
Tee-Obertasse
F 4 Tazza té senz.piatto
Tasse 4 basse seule
j AD E G L A M Combi cup 9,4 6,9 0,28 3% 2% 9% 6 14772 °
61040 v Kombi-Obertasse
P 4 Tazza combi s.piatto
PREMIUM BONE CHINA
Saucer 4 low 16,1 1,8 6% 3 6 14641 °
DIM. H. DIM. H. Tee-Untertasse
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. 330039 Jade Glam Piattino tazza te
Soucoupe 4 basse
Plate flat 15,2 1,8 6 % 6 30015 ° -
Teller flach J—— Mug with handle 8,4 10 0,4 3 3% 131 6 15505 °
Piatto piano iF Becher mit Henkel
Assiette plate § Bicchiere con manico
_ Gobelet avec anse
Plate 20,5 2,2 8Ys Y8 6 10220 °
Friihst. Teller
Piatto piano
Assiette plate
4
- Plate 28,1 2,5 11% 1 6 10229 ° 3
y ) ) d
Speiseteller 61043 JADE LIFT
Piatto piano
pestepe PREMIUM BONE CHINA
Service Plate 31,3 21 1238 A 1 10261 . N4
e DIM.  H. DIM. H. 800001 white / weif
Assg depprésent Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
y Plate flat 15,8 1,8 6Ya Y 6 16916 °
Plate deep 22,9 4,7 9 1% 6 10323 . ( l‘f:t‘i;f:)ﬁg:o 21,0 2 8% % 6 16921 .
?E,i’?f?;ﬁﬁir ' Assiette plate 23,9 2,3 9% % 6 16924 o
Assiette creuse 28,2 2,5 11% 1 6 16928 °
e Fruit Dish 15,9 48 05 6% 1% 7 6 10516 . Plate deep 23 51 128 8% 2 43% 1 10351 .
" Dessertschale - Tellertief 24,5 42 14 9% 1%  41% 1 10354 .
- Copp. dessert Piatto fondo
Cozs;a 4 dessert Assiette creuse
Bowl 21,8 8 1,6 8% 1% 54 1 13321 °
- f‘n"s’;‘gf‘i‘:‘ra - Bowl 131 5 042 5% 2 14y 1 10562 .
= Saladier 23,3 9,2 2 9% 3% 67% 1 13323 ° gchale 15,0 5,5 0,7 5% 2% 233% 1 10564
oppa
Cosge 18,0 7 1,2 7Y% 2% 40 %2 1 10551 °
o~ Platter 33,7 2,6 13 ¥4 1 1 12735 °
f Platte
Piatto ovale
Plat
Creamer 12,9 9 0,2 51 312 63 1 14430 °
. Milchkdnnchen
! Lattiera
) Crémier
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JADE LINEA 61041 - | 61042 JADE SPHERA
PREMIUM BONE CHINA PREMIUM BONE CHINA

DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Rim plate flat 16,3 1,4 6% 1y 6 10016 . Rim plate flat 16,0 1,5 6 Vs 6 10016
Teller flach Fahne 23,0 2,3 9 % 6 10023 . ( Teller flach Fahne 28,1 2,6 1% 1 6 10028 .
Piatto piano con falda . Piatto piano con falda
Assiette plate avec aile 27,6 2,2 107% 7 6 10027 . Assiette plate avec aile
29,2 2,3 11%2 7% 6 31129 ° Service rim plate flat 31,7 1,8 12 % Y 6 10032 °
Platzteller Fahne
Service rim plate flat 31,0 2,2 1214 78 1 10031 . Piatto segnaposto con falda
Platzteller Fahne Assiette de présentation
Piatto segnaposto con falda aile
Assiette de présentation
aile
. Gourmet plate deep 30,1 4,8 117% 1% 1 10780 °
| \ Gourmetteller tief
Rim plate deep 26,0 10 Y4 6 31226 ] ( '\l . Piatto gourmet fondo
Teller tief Fahne ' | | Assiette gourmande creuse
Piatto fondo con falda / j-
Assiette creuse avec aile /
Cloche forrice plate 14,1 7,4 5y 27 1 13533 .
Pasta plate 29,3 4,9 11% 1% 1 15321 ° Abdeckung Reisteller
Pastateller Coperchio piatto riso
Piatto pasta Couvercle assiette a riz
Assiette a pates .
Rice plate 29,9 5 113 2 1 15305 °
Reisteller
Piatto riso

Assiette ariz

Creamer 5 0,03 2 1 6 14410 °
GieRer

Lattiera
Crémier

Creamer 12,6 x 6,6 7,8 0,15 5x2% 3% 5 1 14420 °
GieBer

Lattiera
Crémier
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JOYN 24020 44020 JOYN

DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil DIM. H. DIM. H. 800001 white / weif
Description cm cm It inch inch oz CQ  Article no. bianco / blanc 640202 Grey Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. bianco / blanc 640202 Grey
Plate flat 20,5 2,3 815 s 6 10860 ° ° Espresso bowl 6,0 5 0,09 2% 2 3 6 14934 ° °
Tgller ﬂa}ch 24,0 25 91 1 6 10864 ° ° ] Espressoschale
Piatto piano o Coppa espresso
Assiette plate 27,0 2,5 10% 1 6 10867 b o Bol espresso
= s Cup 6,2 51 0,09 2 2 3 6 14717 ° °
) el Obertasse
Tazza
Tasse
3, 3,
Gourmet plate 219 24 8% 1 6 10722 . . ( Sz:':r‘:;sse 22 18 4% h 6 14716 ° °
Gourmetteller 259 25 10% 1 6 10726 . o Piattino
Piatto gourmet s
Assiette gourmande oucoupe
S Cup 11,2x80 6,4 0,2 43%x3% 2% 6% 6 14742 ° °
Plate deep 230 45 9 1% 6 10353 o o l - Obertasse
Teller tief Tazza
Piatto fondo Tasse
Assiette creuse Saucer 16,0 1,9 6 3 6 14741 ° °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
r Cup 12,8 x 9,6 6 0,28 5x3% 2% 92 6 14772 ° °
Platter 38,0%x23,0 2,4 15x9 1 1 12738 . . J r Obertasse
Platte Tazza
Piatto Tasse
Plat - - Mug with handle 127x87 10 0,42 5x3% 3% 14 6 15505 ° °
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse
Bowl 12,5 5 038 4% 2 12% 1 15212 ° ° Mug without handle 9,0x87 10 042 3%x3% 3% 14% 6 15510 . .
» Schale 16,0 6 08 6% 2%  28% 1 15216 B o Becher ohne Henkel
Coppa Mug senza manico
Coupe Gobelet sans anse
3, 7
Bowl 135 53 046 5% 2% 15% 6 15384 . . 3:‘;‘:;5% w2 21 6% e 6 14771 . .
- Schale Lo
Coppa Piattino
Coupe Soucoupe
Bowl deep 15,5 77 088 6% 3 2% 6 15757 ° .
L. Schale tief
Coppa fonda
Bol creuse
Bowl 19,0 9 1,5 7Y% 3% 503% 2 15386 ° °
Schale
- Coppa

Coupe
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JOYN STONEWARE 24120

Description

DIM.
cm

cm

DIM.
It inch

inch oz

cQ

Article no.

405301 Ash

onaefgé/\\\

405302 Spark
405303 Iron

2026 - HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

Description

XDOM,X%\\

DIM. H.
cm cm

DIM.
It inch

H.
inch

0oz

24120 JOYN STONEWARE

cQ

Article no.

405301 Ash

405302 Spark
405303 Iron

Plate flat
Teller flach
Piatto piano
'\ Assiette plate

16,0
27,8

21
2,5

6%
11

78

60256
60268

‘“*m\ Gourmet plate
 Gourmetteller
\ Piatto gourmet
Assiette gourmande

20,0
23,9
26,0

2,3
2,5
2,4

7%
9%
10 Y4

78

60970
60974
60976

N Plate deep
g Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse

A

22,8

4,8

1%

60353

Espresso bowl
Espressoschale
Coppa espresso
Bol espresso

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

6,3 5

8,5x6,3 4,9

12,2 1,9

0,09 2%

0,09 33%x2%

4%

1%

3

6

64934

64717

64716

Platter oval deep

. Platte oval tief
Piatto ovale fondo
‘ Plat ovale creuse

24,6 x18,6
30,8 x 23,3

a o

9% X7 %
12%x9%s

2

62524
62530

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

11,6 x8,0 6,5

15,7 1,9

0,22 4%x3%

6%

2%

3

7Y%

64742

64741

Dip bowl

- Dipschale
Coppetta salsa
Coupe a sauce

8,8

4,9

0,15 3%

1% 5

65396

Bowl

Schale
Coppa
Coupe

-

12,7

4,9

1% 9%

60712

Bowl

Schale
Coppa
Coupe

16,4

57

0,65 6%

2% 22

60713

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

12,6 x9,5 6

12,8x8,7 9,9

0,26 5x3%

04 5x3%

6%

2%

3%

78

8%

132

64772

65505

64771

Sharing bowl

| > Sharing Bowl

-’1’ Piatto condivisione

Bol a partager

24,5x 20,0

5,9

1,1 9%x77%

2% 37

61220

Bowl

- Schale
\ Coppa

I'\ ' Coupe

20,8

1,5 814

2% 50 %

61221

Soufflé bowl
Soufflé Schale
Coppa soufflé
Bol a soufflé

6,5
12,0

37
5.1

0,08 2%
0,3 4%

12 2%
2 10 Y4

61206
61212

o*

o*

Bowl

Schale
Coppa
Coupe

18,1

31

0,33 7Ye

1 1%

61218

o*

*Item only in Iron (405303)
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JUNTO 10540

X%ae/X@(x\\

405201 Pearl Grey
405202 Ocean Blue

DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei® | 405204 Opal Green
Description cm cm It inch inch oz CQ  Article no. bianco / blanc 405207 Soft Shell
TR, Plate flat** 16,0x15,5 1,5 6% x6Ys %8 6 10856 °
Teller flach 22,0%x21,0 1,6 8%x8% % 6 10862 .
Piatto piano
Assiette plate 26,9x259 2,2 10 % x % 6 10227 .
10 Y%
31,5x30,5 2,8 123%x 12 1% 1 10872 ° °
Plate flat* 27,0x26,0 2 10 % x EZ7 6 10867 ° °
Teller flach 10 ¥a
Piatto piano
Assiette plate
Plate deep* 21,5x210 5 812x8% 2 6 10352 °
( ;?;‘t‘i;tf'srf]do 248x240 57 1 9%x9% 2% 33% 6 10355 o
1
Assiette creuse
= Platter** 30,0x15,0 1,9 11%x5% % 1 12437 °
E!:::g 36,5x207 2 14%x8% % 1 12439 .
I
Plat
Egg cup with deposit 13,1x12,9 2,9 5% x5Ys 1% 6 15525 ° °
.) Eierbecher mit Ablage
Portauovo con falda
Coquetier avec aile
e Bowl* 80x7,5 2,5 0,05 3%x3 1 1% 6 10566 . .
gChalct';e“ 10,0x9,5 3,5 01 3%x3% 1% 3% 6 10565 o .
oppetta
Cosgelle 12,0x11,5 45 0,15 43% x4 1% 5 6 10560 ° °
15,0x14,5 5 0,35 5% x5% 2 113 6 10564 ° °
Bowl* 14,0 7 0,62 5% 2% 21 6 15454 ° °
' Schale
Coppa
Coupe
' Bowl* 11,7 6 0,3 4% 2% 10% 6 15211 °
gc"ale 143 67 05 5% 2% 7 6 15214 o
oppa
Coﬂge 15,8 8,3 0,75 6 Ya 3Ya 25% 6 15215 °
- Salad bowl* 18,3 8,9 1,4 7 Ya 3% 47 Ya 1 13319 ° °
' Schiissel
Insalatiera
Saladier
Salad bowl* 22,0 10,5 2,3 8% 4 77 % 1 13322 °
' pentese, 257 105 33 10% 4% 1% 1 13326 .
I
Saladier 32,8x32,6 10,7 5,5 12 7% x 4, 186 1 13333 °
12%
”, Lid for tea pot* 8,5x55 2,5 3% x2Y% 1 1 14232 ° °
Teekannen-Deckel
Coperchio teiera
Couvercle théiere
Tea pot 16,8x14,5 23,5 1,3 6%x5% 9 44 1 14230 ° °
' Teekanne
Teiera
Théiere
3 Creamer 95x80 97 0,2 33%x3¥% 3% 63 1 14440 ° °
J GieRer
Lattiera
Crémier

* Relief outside/AuBenrelief/relievo parte esterna/ relief extérieur
** Relief both sides/Relief beidseitig/rilievo su entrambi i lati/ relief des deux cétés
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DIM.
Description cm

??m\%\

H. DIM.
cm It inch

inch

oz

cQ

Article no.

10540 JUNTO

800001 white / weil
bianco / blanc

405201 Pearl Grey
405202 Ocean Blue
405204 Opal Green

405207 Soft Shell

- Sugar bowl lid with 9,5
indentation*

Zuckerdosen-Deckel mit Einschnitt

Coperchio zuchereiera con tacca
Couvercle sucrier avec encoche

’ Sugar bowl base 9,0
Zuckerdosen-Unterteil
Base zuccheriera
Base pour sucrier

1,5 3%

7 028 3%

%

2%

9%

6

14388

14387

}' Cup 8,0x6,0
Obertasse
Tazza

Tasse

Saucer**
Untertasse
Piattino
Soucoupe

11,5x11,0

55 0,08 3¥%x2%

15 4Y2x4 %

2%

%

2%

14717

14716

10,5x7,8
11,6 x9,0
11,9x9,2

. Cup
" Obertasse

Tazza
Tasse

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

11,6 x 8,7

Saucer**
Untertasse
Piattino
Soucoupe

15,0 x 14,5

75 0,23 4%x3%
6 0,24 4%x3%
7 0,28 4%x3%

10,9 0,38 4%x3%

1,8 57%x5%

3
2%
2%

4

3

7%

9%

12%

14742
14642
14772

15505

14771

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

13,4x10,6

Saucer**
( Untertasse

Piattino

Soucoupe

17,9 x17,3

75 04 5%x4%s

2,3 7x6%

13 %

14852

14851




2026 HOTEL & RESTAURANT COLLECTION &b 2026 HOTEL & RESTAURANT COLLECTION
RosensA

XJW,X%\\

JUNTO 21540 21540 JUNTO
STONEWARE STONEWARE

DIM. H. DIM. H. -
Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. 405253 Aquamarine 405259 Jungle* 405257 Dune* 800002 Alabaster 405252 Bronze 405251 Slate Grey Article no.

Plate flat 16,0 x 15,5 2 6% x6Ys %
Teller flach 22,0x 21,0 1,7 8%x8Y% %
Piatto piano . . .

Assiette plate 25,0 x 24,0 21 9% X9 Vs 7%

27,0x 26,0 2,3 10 % x 78
10 %

30,0x 29,5 2,2 113%x s
11%

. ‘ ' C
- Plate deep 17,0 x 16,0 a7 6%x6% 1% 6 60347 . 60347
- Teller tief 22,5x21,5 5,2 87%x8%s 2 6 60352 . . . 60352
Piatto fondo . .
Assiette creuse 28,0 % 27,0 6,5 11x10% 2% 2 60358 . . . 60358
33,3x32,0 5,4 1 13 % x 2%  33% 1 60363 . 60363
12%

60256
60262
60265
60267

60256
60262
60265
60267

o o o O
e o o o
e o o o
e o o o

[y

60270

[ ]
L]
L[]
L[]
[ ]

60270

62725
62728
Plat

Sugar bowl base 9,8 7,4 0,25 3% 2% 812 1 64387 °
Zuckerdosen-Unterteil
Base zuccheriera
Base pour sucrier

64387

Platter 25,0 x 16,5 2,8 97%x6% 1% 1 62725 o . o o
Platte 28,5x 19,5 2,4 1% X7 % 1 1 62728 o . o o
Piatto

e Cereal bowl 14,0 7 0,52 5 23, 17% 6 60721 ° . . . . .
J Mislischale
Coppetta cereali
Bol céréales

Salad bowl 22,0 10,8 2,3 8% 4 7% 1 63122 .
Schissel
Insalatiera
Saladier

60721

- Bowl 8,0X7,7 2,5 0,06 3%x3 1 2
Schélchen 10,0x 9,6 3,5 015 3%x3% 1% 5
Coppetta
Coupelle 12,0x11,5 45 014 A4A%x4% 1% 4%

15,0x 14,5 4,8 0,28 57%x5% 1% 9%

60708
60710
60712
60715

60708
60710
60712
60715

o O O O
e o o o
e o o o
e o o o

[y

-

Lattiera
Crémier

64386
tation

Zuckerdose mit Ein-
schnitt

Zuchereiera con tacca
Sucrier avec encoche

e Sugar bowl lid with 10,5 1,4 4 73 1 64388 ° ° ° ] 64388
indentation
Zuckerdosen-Deckel
mit Einschnitt
Coperchio zuchereiera
con tacca
Couvercle sucrier avec
encoche

7 Sugar bowl base 9,8 7,4 0,25 3% 2% 81 1 64387 ° ° ° ' 64387
g Zuckerdosen-Unterteil
Base zuccheriera
Base pour sucrier

Creamer 9,2x7,8 9,1 0,15 3%x3% 3% 5 64440 ° ° ° ‘ 64440
GieBer

“7 Sugar bowl with inden- 10,4 8,3 0,25 4% 3% 82 1 64386 (] . °

* Junto Dune & Jungle glazed outside on cups & bowls * Junto Dune & Jungle auBen glasiert bei T: & Schalen
* Junto Dune & Jungle smaltato all‘esterno su tazze e coppe * Junto Dune & Jungle glacé a l'extérieur sur les tasses et les bols
** AVAILABLE WHILE STOCK LAST
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JUNTO 21540

STONEWARE

Description

DIM.
cm

cm

DIM.
inch

inch

0oz

cQ

Article no.

?oaegkx\\

2026 - HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

?m,}@?x\\

21540 JUNTO

STONEWARE

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,1x6,0

11,8x11,2

55

1,4

0,09

3%ax2%

4% x4%

2%

3

6

64717

64716

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

11,1x 8,4
12,6 x9,8

12,0x8,5

15,5 x 15,0

7,5
7,3

10,2

2,2

0,24
0,33

0,38

4% x3 Y
5x3%

4% x3%

6%%x5%

3
2%

4

78

8
11%a

12%

64742
64772

65505

64771

405259 Jungle* 405257 Dune* 800002 Alabaster 405252 Bronze 405251 Slate Grey Article no.
° ° ° ° ° '7 64717
° ° ° ° ° g 64716
. ') 64742
° ° ° 64772
° ° ° . . w 65505
° ° ° ° ° g 64771

* Junto Dune & Jungle glazed outside on cups & bowls

* Junto Dune & Jungle smaltato all‘esterno su tazze e coppe

** AVAILABLE WHILE STOCK LAST

* Junto Dune & Jungle auBen glasiert bei Tassen & Schalen

* Junto Dune & Jungle glacé a l'extérieur sur les tasses et les bols
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10580 KUMI

(€[

405332 Blue tone
DIM. H. DIM. H. 405331 White tone 405333 Mint tone
Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. 405334 Rose tone

Rim plate flat 16,6 1,3 6 %2 2 6 10017

T<_eller ﬂa_ch Fahne 23,2 1,5 9 % 6 10023 . .
Piatto piano con falda .
Assiette plate avec aile 27,8 1,6 1 /8 6 10028

Plate deep 21,3 4 8% 1% 26 % 6 10321 ° °
Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse

E Bowl 15,5 7,2 0,78 6 Y 2% 28 6 15455 . .
- Schale
Coppa

Coupe

Cup 0,08 2% 6 14717 .
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer 6 14716 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe

Mug with handle 11,1x8,3 9 0,34 4%x3Y% 3% 11 6 15505 ° °
Becher mit Henkel
Mug con manico

Gobelet avec anse

Saucer 6 14741 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe

Cup 0,25 812 6 14742 ]
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer 6 14741 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
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LOFT 11900

Description

DIM.
cm

cm

DIM.
inch

inch oz

cQ

Article no.

800001 white / wei
bianco / blanc

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

\ .

Description

Thomas

11900 LOFT

DIM.
cm

DIM.
It inch

inch

oz

cQ

Article no.

800001 white / weil
bianco / blanc

Plate flat
Teller flach
Piatto piano
Assiette plate

Service plate
Platzteller
Piatto seghaposto

Assiette de présentation

18,0
21,8
28,0
31,1
33,0

2,4
2,8
3,6
3.1
3,2

7Ye

8%
11

12 Y
13

1%
1%
1%
1%

H W w oo

10218
10222
10229
10871
10263

Salad bowl
Schiissel
Insalatiera
Saladier

23,2

2,7 9Ys

4%

91 %

13123

Salad bowl
Schiissel
Insalatiera
Saladier

23,0

16,2

4,3 9

6%

145 %

13323

Plate deep
Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse

24,0

4,9

92

1% 37 %

10324

Cereal bowl
Muslischale
Coppetta cereali
Bol céréales

13,2

71

0,53 5%

2%

18

15453

Gourmet plate
Gourmetteller
Piatto gourmet
Assiette gourmande

6,2

12%

2%

10733

Bowl round
Schale rund
Copparotonda
Coupe ronde

13,4
16,2

6,6
7,5

0,46
0,8

5%
6%

2% 15,

10571
10570

Sugar bowl
Zuckerdose
Zuccheriera
Sucrier

Sugar bowl lid
Zuckerdosen-Deckel

Coperchio zuccheriera
Couvercle pour sucrier

Sugar bowl base

Zuckerdosen-Unterteil

Base zuccheriera
Base pour sucrier

8,3

8,3

8,2

10,9

4,2

6,9

0,26 3%

3%

0,26 3%

4,

1%

2%

8%

8%

14330

14332

14331

Platter
Platte
Piatto
Plat

33,8 x 24,0
39,5x 28,3

31
3,6

13 % x9 %2
15%x11Ys

1%
1%

12734
12740

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,9x6,8

12,3

4,9

1,9

0,08 3%x2%

4%

1%

3

2%

14717

14716

Platter oval deep
Platte oval tief
Piatto ovale fondo
Plat ovale creuse

26,8 x18,9

4,2

10%x7%

1%

12527

Bowl oval
Schale oval
Coppa ovale
Coupe ovale

16,8 x 12,6

6,3

0,39

6% x5

2% 13%

10575

Po

N

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

12,5x10,0

16,4

5,8

0,25 47x37%

6Y2

2%

1%

82

14642

14641

Platter / plate flat square
Platte / Teller flach quad-

ratisch
Piatto piano quadrato

Assiette plate et quadra-

tique
Platter square flat

Platte quadratisch flach

Piatto quadrato piano
Plat carrée plate

13,4

19,0
28,0

1,9

1,9
3,3

5%

7Y%
11

Y

Ya
1%

15258

12019
12027

Po

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

14,0x11,3

18,0

6,4

2,4

0,34 5%x4%

7Y

2%

11 %

14772

14771

Platter square deep

Platte quadratisch tief

Piatto quadrato fondo
Plat carrée creuse

22,2

8%

12072

Cup stackable
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile
Tasse seule empilable

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,3x5,9

6,1

1,9

0,11 3%x2%

4%

2%

3

3%

16727

16726

Bowl square deep
Bowl quadratisch tief

Coppa fonda quadrata

Coupe carrée creuse

11,5

3,6

0,23

4

1% 7%

10585

Bowl square deep
Bowl quadratisch tief

Coppa fonda quadrata

Coupe carrée creuse

14,6

6,5

0,72

5%

2% 24 Y

10586

¥

Cup stackable
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile
Tasse seule empilable

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

10,1x7,1

16,5

7,4

2,2

0,2 4X2%

[SR%)

2%

78

6 %

16747

16746
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LOFT 11900

DIM.
Description cm

H. DIM.
cm It inch

H.
inch oz

cQ Article no.

800001 white / weil
bianco / blanc

Mug with handle stackable 11,8x8,3
Becher mit Henkel stapelbar 11,8x 8,4
Mug con manico impilabile

Gobelet avec anse empi-

lable

Cup stackable
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile
Tasse seule empilable
Saucer 16,4
Untertasse

Piattino

Soucoupe

11,3x8,4

4% X3 Y
4%Xx3 Y

8,3 0,33
10,1 0,38

6,2 021 4% x3%

2,4 6 Y2

3 11%
4 12%

2% 7

6 15573
6 15574

6 16647

6 16646

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

DIM.
Description cm

cm

DIM.
inch

inch

oz

cQ

Article no.

401935 Deep Blue
401917 Moon Grey
401918 Ice Blue
401925 Moss Green

Plate flat 21,8
T(:.\ller ﬂqch 28,0
Piatto piano

Assiette plate

2,8
3,6

8%
11

1%
1%

6
6

10222
10229

Plate deep 24,0
Teller tief

Piatto fondo

Assiette creuse

4,9

1,12

9%

1%

37 %

10324

Etagere round 3 tiers 26,9
Etagere rund 3-tlg.

Alzata p.frut.ro.3pz

Etagére ronde 3 pcs.

28,5 10%

11 %4

1 25313

Bowl round 16,2
Schale rund

Coppa rotonda

Coupe ronde

7,5

0,8

6%

27

10570

Platter rectangular
Platte rechteckig
Piatto rettangolare
Plat rectangulaire

18,0x13,0
28,0x18,0

Platter rectangular 22,0
Platte rechteckig

Piatto rettangolare

Plat rectangulaire

TY8x5Ys
11x7Ys

8%

6 12918*
2 12928*

6 12922*

Platter
Platte
Piatto
Plat

33,8 x 24,0

13%x9 %

1%

12734

Salad bowl 23,2
Schiissel

Insalatiera

Saladier

2,7

9%

4%

91

13123

Bowl square 15,0
Schale quadratisch

Coppa quadrata

Coupe carrée

3,5 5%

1%

6 12965*

K

Cup 10,2x7,3
Obertasse

Tazza

Tasse

Saucer 16,5
Untertasse

Piattino

Soucoupe

7,2

2,3

0,21

4Xx27%

6 %2

2%

78

14742

14741

Platter rectangular
Platte rechteckig
Piatto rettangolare
Plat rectangulaire

29,0x19,0

11%x7%

2 32679*

Chopstick stand
Chopstickablage
Portabacchette
Pose baguettes

7,0x2,0

2% X%

6 15535*

*shape code 10410

Cup 14,0x11,3
Obertasse

Tazza

Tasse

Saucer 18,0
Untertasse

Piattino

Soucoupe

6,4

2,4

0,34

5% x4

7Y

2%

112

14772

14771

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

11,7x8,4

8,3

0,33

4%x3 Y

3%

11

15503

vy

»
¢
-
¢

L 3

g

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

11,8x8,4

10,1

0,38

4% x3Ya

123%

15571

73
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HIITSCHENREIITHER HIITSCHENREIITHER

MARIA THERESIA 02013 / 02013 MARIA THERESIA

DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Rim plate flat 16,9 2,5 6% 1 6 10017 o - gﬂ?:;z%t}e:\idoeckel 9.3 54 3% 2% 1 14332 °
Teller flach Fahne B
18,7 2,4 7 % 1 6 10019 ° : :
Piatto piano con falda e Coperchio zuccherlgra
Assiette plate avec aile 21,7 3 81 1% 6 10021 ° Couvercle pour sucrier
24,5 3,2 9% 1Y 6 10025 ° Sugar bowl base 8,7 6 0,25 3% 2% 812 1 14331 °
27,2 3,1 10% 14 6 10027 ° o ZuckerdosenjUntertell
L. Base zuccheriera
Service rim plate flat 30,8 31 12% 1% 1 10031 ° Base pour sucrier
Platzteller Fahne
Piatto segnaposto con falda - Cup 88x70 53 01 3%x2% 24 3% 6 34812 o
Assiette de présentation ~ Obertasse
aile Tazza
Tasse
= Saucer 11,5 2,6 41 1 6 34609 °
Rim plate deep 21,4 3,6 0,28 8% 1% 91> 6 10121 ° Uptertasse
Teller tief Fahne 231 46 037 9% 1% 2% 6 10123 . Piattino
Piatto fondo con falda Soucoupe
Assiette creuse avec aile
;,/ Cup 10,8 x 8,6 6,8 0,19 4%x33% 2% 62 6 34762 °
-, Obertasse 12,3x97 56 022 47%x3% 24 7% 6 34752 °
Vi Platter 25,0 9% 1 25825 ° 7 Tazza
[ Platte Tasse
\ Piatto
Plat P Saucer 14,0 2,4 51 1 6 34631 .
- Untertasse
" Platter 351x23,0 4,2 137%x9 1% 1 12735 ° g'attmo
: W Dt 38,8x252 4,9 15%4x9% 1% 1 12738 . oucoupe
iatto
Plat . Cup 13,1x10,2 8 0,34 5% x4 3% 11> 6 14852 °
!, Obertasse
Tazza
e Platter rectangular 32,6x156 2,2 12 7% x6 Y8 78 1 12844 ° Tasse
Platte rechteckig 4 Saucer 15,5 3,6 6% 1% 6 14851 o
Piatto rettangolare W Untertasse
Plat rectangulaire \ Piattino
Soucoupe
Dessert dish 15,7 5 0,49 6 Ys 2 16 ¥2 6 10516 °
‘ Dessertschale i Mug with handle 10,7x75 95 0,3 4Y%x3 3% 10 Y4 6 15505 °
Coppetta dessert / Becher mit Henkel
Coupe a dessert : Mug con manico
Gobelet avec anse
. Bowl square 18,3 7 0,61 7Ya 2% 20% 1 13168
Schale quadratisch 21,1 89 136 8% 31 6 1 13170
Coppa quadrata
Coupe carrée
p Saucer (Bowl round) 11,6 2,5 4% 1 6 14721
[ |
Untertasse (Schale rund) 14,0 3,3 514 144 6 14741
Piattino (Coppetta rotonda)
Soucoupe (Bol ronde)
Butterdish lid 15,0x 11,3 6,5 5% x4Y 2 1 15171 °
& Butterdose Deckel
~— Coperchio burriera
Couvercle beurrier
Butterdish 18,6 x 15,3 8,9 7% x6 3% 1 15169 °
Butterdose
Burriera
Beurrier
Lid for tea pot 4,5 13 6 34212 °
- Teekannen-Deckel
Coperchio teiera
Couvercle théiere
oL Tea pot base 14,7x10,5 9,8 0,4 53%x4Y% 3% 13 % 1 34211 °
‘;’ Teekannen-Unterteil
Teiera senza coperchio
Corps théiéere
Creamer 10,4x7,4 10,3 0,16 4Y%x27% 4 5% 1 14430 °
GieRer
- Lattiera
Crémier
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MEDAILLON 10700 1oro0 MEDAILLON

DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei

Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc

Plate flat 16,9 2 6% ¥ 6 10217 ° Cup 10,3 x 8,2 5,1 0,2 4Xx3Ya 2 6% 6 14642 °

Teller flach 20,8 2,4 814 1 6 10221 ° Obertasse

Piatto piano N . Tazza

Assiette plate 26,3 2,8 10% 1% 6 10226 ° Tasse

27,3 2,9 10% 1% 6 10229 . Saucer 14,9 21 5% % 6 14641 o

Untertasse

Plate deep 21,5 5,2 8% 2 6 10322 . Piattino

Teller tief 21,7 37 8% 1% 6 10323 . Soucoupe

Piatto fondo

Assiette creuse Cup 95x7,0 7,5 023 3%x2% 3 7% 6 14752 .
Obertasse

Pasta plate 28,5 5,3 1% 2% 1 15321 o Eiﬁi

= Pastateller

Piatto pasta Saucer 15,8 2,1 6 Ya s 6 14751 °

Assiette a pates Untertasse
Piattino
Soucoupe

Platter 32,6x23,4 3,7 127 x9 % 1% 1 12733 °

Platte

Piatto

Plat

= Dessert dish 14,2 4,5 5% 1% 6 10514 °
Dessertschale

Coppetta dessert
Coupe a dessert

Bowl 14,9 6 0,58 5% 2% 191, 6 15455 °
Schale
Coppa
Coupe

Salad bowl 19,4 8,2 1,9 7% 3% 64 Ya 1 13120 °
Schiissel
Insalatiera
Saladier

b Creamer 10,5 x 6,7 7,6 0,16 4Ysx2% 3 51> 1 14430 °

1 GieBer
Lattiera
Crémier

Sugar bowl 9,1 82 0,23 3% 34 7% 1 14330 .
Zuckerdose
Zuccheriera
Sucrier

. Sugar bowl lid 7,9 3,9 3% 1% 1 14332 °
Zuckerdosen-Deckel
Coperchio zuccheriera
Couvercle pour sucrier

Sugar bowl base 9,1 6 0,23 3% 2% 7% 1 14331 °
Zuckerdosen-Unterteil
Base zuccheriera
Base pour sucrier

Cup 7,3x5,4 5,7 0,1 2% x2Ys 2, 32 6 14722 .
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer 12,5 1,8 4% 3 6 14721 .
Untertasse
Piattino

Soucoupe
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405152 Aqua
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11770 MESH

DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei 405153 Cream
Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. bianco / blanc 405161 Mountain
Plate flat 15,0 1,9 5% Y 6 10855 ° °
Teller flach 70 19 6% % 6 10857 .
Piatto piano ) .
Assiette plate 19,0 2,3 7Y% 78 6 10859 °
20,8 2,5 8 1 6 10861 ° °
23,5 2,5 9V 1 6 10864 ° °
27,4 2,2 103 78 6 10867 ° °
30,0 3,2 113 1Y 1 10870 ° °
33,2 2,8 13 ¥ 1Y% 1 10873 °
Plate deep 19,0 3,6 0,56 7Y 1% 19 6 10349 °
Teller tief 27 5 1 8% 2 33% 6 10351 .
Piatto fondo . . .
Assiette creuse 250 54 1,28 9% 2%  43% 6 10355 o
Rim plate deep 28,2 5,2 1145 2 3 10158 °
Teller tief Fahne
Piatto fondo con falda
Assiette creuse avec
aile
' 'l Soup cup 14,5x11,2 6,3 0,3 53%x43% 2, 10% 6 10422 °
) Suppen-Obertasse
Tazza brodo senza
piattino
Bol bouillon seul
Saucer 17,8 2 7 3 6 10421 °
( Untertasse
Piattino
Soucoupe
Plate square flat 8,7 1,2 3% L2 6 16169 °
Teller quadratisch flach 14.4 18 554 3% 6 16174 °
Piatto piano quadrato ’ ’
Assiette carrée plate 17,8 2,5 7 1 6 16177 hd
21,4 2,8 8% 1% 6 16182 °
26,8 3 10 ¥2 1% 3 16187 °
30,7 3,2 12 ¥ 1Y 1 16191 °
Plate square deep 19,7 4,8 0,87 7% 1% 29% 6 16510 °
Teller quadratisch tief
Piatto fondo quadrato
Assiette carrée creuse
Platter 18,0x13,0 1,6 7Ysx5% 8 6 12382 °
Platte
Piatto
Plat
— Platter 26,2x13,0 1,5 10%x5¥s Rz 1 12383 °
Platte
Piatto
Plat
Fe——— Platter 34,0x13,0 1,5 133%x5Y% % 1 12384 °
Platte
Piatto
Plat

405152 Aqua
DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil 405153 Cream
Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. bianco / blanc 405161 Mountain
Platter 25,7x23,5 1,2 10 Y8 x9 ¥ Y2 3 12379 °
Platte
Piatto
Plat
*Without pattern / ohne Struktur / senza struttura / sans structure
*Flat bottom without foot ring / planer Boden, ohne FuB / fondo piatto senza piede / fond plat sans bague
Platter 24,0x15,0 2 9% x5% % 3 12380 .
Platte
Piatto
Plat
*Without pattern / ohne Struktur / senza struttura / sans structure
*Flat bottom without foot ring / planer Boden, ohne FuB / fondo piatto senza piede / fond plat sans bague
Platter 41,0x15,0 2 16 ¥ax 5% Ya 1 12381 .
Platte
Piatto
Plat
*Without pattern / ohne Struktur / senza struttura / sans structure
*Flat bottom without foot ring / planer Boden, ohne FuB / fondo piatto senza piede / fond plat sans bague
Bowl rectangular 20,0x10,0 1,8 0,18 7% x37% 3 6 6 15287 ° °
Schale rechteckig
Coppa rettangolare
Coupe rectangulaire
Bowl square 10,0 1,8 0,08 3% 3 2% 6 15288 ° °
Schale quadratisch
Coppa quadrata
Coupe carrée
Bowl rectangular 10,0x6,5 1,8 0,05 37%x2% 3 13 6 15289 ° °
Schale rechteckig
Coppa rettangolare
Coupe rectangulaire
Platter 17,8x12,1 1,7 TX4% % 6 12718 °
g!age 24,9x16,8 2,2 9%Ux6% % 1 12725 o
iatto
Plat 29,8x20,5 2 11%x8 Y% Ya 1 12730 °
33,8x23,0 2,3 13%x9 s 1 12734 °
37,8x26,0 2,1 14 % x 10 Ya 7 1 12738 °
42,0x28,7 2,5 16 2 x 1 1 12742 °
11
Bowl flat 12,0 3 4% 1Y% 6 15290 ° °
Schale flach
Coppa piana
Coupe plate
Bowl deep 14,2 4,7 0,26 5% 1% 8% 6 15291 . .
Schale tief
Coppa fonda
Bol creuse
Bowl 6,0 3 0,04 2% 1% 1% 6 15206 ° °
Schélchen
Coppetta
Coupelle
Bowl 14,4 6 0,55 5% 2% 18% 6 15454
Schale 180 92 12 7% 3% 40% 1 15299 o
Coppa
Coupe
Salad bowl 23,9 91 23 9% 3% 77 %a 1 13324 ° °
Schiissel
Insalatiera
Saladier
Bowl oval 15,5x12,0 6 0,32 6¥%x4% 2% 103% 1 15751 °
Schale oval 200x155 7,5 0,63 7%x6% 3  21% 1 15752
Coppa ovale s . 5 )
Coupe ovale 24,6 x18,5 8,7 1,1 9%x7% 3% 37 1 15296 .
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DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil
DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei 405153 Cream Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. bianco / blanc 405161 Mountain
. Plate flat 16,0 1,8 6 Ya Ya 6 30016 °
- Lid for coffee pot 6,3 2,5 2 1 6 34002 . Teller flach 197 19 7% % 6 30019 °
Kaffeekannen-Deckel Piatto piano ’ ’
Coperchio caffettiera Assiette plate 22,9 2,5 9 1 6 30022 °
Couvercle cafetiére 25,0 2,5 9% 1 6 30025 .
r Coffee pot base 15,0x9,1 10,7 0,3 57%x3% 4Ys 10% 6 34001 ° 27,1 2,4 10 % 1 3 30027 °
’, Kaﬁeelfannen-Untertell 289 28 11% 1% 3 30029 °
Caffettiera senza co- y )
hi
perchio Plate deep 19,7 38 7% 1% 6 30119 o
Corps cafetiere —— of
;‘?“er tf'e g 22,9 37 9 1% 6 30122 .
- Lid for tea pot 9,0 3,2 31 1% 6 34212 o A':;ite"tt:';r:use
Teekannen-Deckel
C hio tei
o e thaoas Gourmet plate deep 30,0 6,1 1% 2% 3 31230 o
e _af Gourmetteller tief
— Tea pot base 18,5x12,8 9 0,4 TYax5 3 132 1 34211 ° Piatto gourmet fondo
Teekannen-Unterteil Assiette gourmande creuse
Teiera senza coperchio
Corps théiere Soup cup 144x99 51 025 5%x3% 2 8% 6 30476 o
— Suppen-Obertasse
. Creamer 11,1x6,9 9 0,15 4%x2% 3% 5 1 14440 ° Tazza brodo senza piattino
] GieBer Bol bouillon seul
Latti
Crémior Soup bowl 9,8 51 0,25 3% 2 8% 6 30725 o
— Suppenbowl
Sugar bowl 97 75 022 3% 3 7 1 14343 o ggl";:xog"
Zuckerdose p
Zuccheriera Saucer 16,7 2,1 6% 78 6 30421 °
Sucrier gf‘teftasse 15,8 2 6% % 6 34645 o
Sugar bowl lid 97 1,5 3% % 1 14345 o s'::ggﬁ .
Zuckerdosen-Deckel P
Coperchio zuccheriera
Couvercle pour sucrier :ll:::::r 249x18,5 2,5 9% XTYa 1 2 32624 °
Sugar bowl base 9,4 6,3 0,22 3% 2% 7Y% 1 14344 ] Piatto
! Zuckerdosen-Unterteil Plat
Base zuccheriera
Base pour sucrier Platter oval 28,6 x 21,1 2,6 11 x8 % 1 2 32628 °
E!a::e °Va{ 32,5%x24,0 27 12%x9% 1% 2 32633 o
. Cup 7,2x54 7 0,08 27%x2% 2% 2% 6 14717 . ° latto ovale
/ Obertasse Plat ovale 39,6x29,0 37 15%x11% 1Y% 2 32638 °
9,2x75 47 0,09 3%x3 1% 3 6 34607 °
Tazza
Tasse Platter 34,3 3 131 1% 1 32934 .
Saucer 12,2 1,5 4% % 6 14716 ° ° Platte
( ( Untertasse Piatto
Piattino Plat
Soucoupe
’ Cup 10,3x80 7,5 0,18 4x3% 3 6 6 14742 ° °
: Obertasse 11,6x9,4 6,2 022 4%x3% 2% 7% 6 14642 ° .
" I:ZZ 123x100 7,2 029 4%x3% 2% 9% 6 14772 o " Sauce boat 151x98 76 03  6x3% 3 10% 6 31610 o
j v i Sauciere
Salsiera
- Sauciére
J D
q -!'_v Butter sauceboat 10,4 x7,0 5,5 0,1 4Y5X2% 2Ys 31 6 35072 °
Mug with handle 11,7x91 102 035 4%x3% 4  11% 6 15505 . o Buttersauciere
1 r) Becher mit Henkel Salsiera burro
/ Mug con manico Sauciére beurre
Gobeletavec anse B bowl 51 3,3 2 1Y 6 35405
) Saucer 155 15 6% % 6 14741 N o » 33::::n éi(;’\::h en » ' . °
( ( gptgrtasse Coppetta burro
lattino Bol a beurre
Soucoupe
Bowl 6,8 4,5 2% 13 6 30606 °
- Schélchen
Coppetta
Coupelle
Fruit dish 11,8 41 4% 1% 6 30512 °
- Kompottschale
Coppetta frutta
Compotier
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Description

DIM.
cm

cm

DIM.
inch

inch oz

cQ

Article no.

%mnﬁ%\

800001 white / weil
bianco / blanc

Bowl

Schale
Coppa
Coupe

Salad bowl
Schiissel
Insalatiera
Saladier

11,9
14,3

18,3

4,9
5,3

6,8

4%
5%

7Ya

1%
2%

2%

33012
33015

33018

Pasta / salad bowl
Pasta- / Salatschiissel
Coppa Pasta / Insalatiera
Saladier pates

23,2

4,6

9%

1%

33150

Salt shaker
Salzstreuer
Spargisale
Saliere
Pepper shaker
Pfefferstreuer
Spargipepe
Poivrier

4,0

4,0

5,4

5,4

1%

1%

2%

2%

35030

35035

Egg cup with deposit
Eierbecher mit Ablage
Portauovo con falda
Coquetier avec aile

13,1

2,6

5%

35525

2026 - HOTEL & RESTAURANT COLLECTION @
Rosenyi
” 11420 MONBIJOU
DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
r Cup 10,5x 8,1 5,2 0,16 4%x3% 2 5% 6 34622 .
‘5/ Obertasse
Tazza 10,5x 8,1 5,9 0,18 4Yx3¥ 2% 6 6 34627 °
r zz
2 Tasse 10,9x8,1 6,6 0,22 4%x3% 2% 7Y% 6 34642 °
ﬂr
-
N 2 Mug with handle stackable 11,0x8,1 8,6 0,3 43%x3% 3% 10 ¥4 6 34652 .
ﬂ" Becher mit Henkel stapelbar
Mug con manico impilabile
Gobelet avec anse empi-
lable
Saucer 15,3 21 6 7 6 34631 .
Untertasse
Piattino
Soucoupe
Saucer 15,8 2 6Ya 3 6 34645 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
Mug with handle stackable 9,8 x7,1 9,7 0,25 37%x2% 3% 82 6 34650 .

Becher mit Henkel stapelbar

Mug con manico impilabile
Gobelet avec anse empi-
lable

Lid for coffee pot
Kaffeekannen-Deckel
Coperchio caffettiera
Couvercle cafetiére

Coffee pot base
Kaffeekannen-Unterteil
Caffettiera senza coperchio
Corps cafetiére

6,6

14,9x7,9

3,9

11,1

0,3

2%

57%x3 %

1%

4% 10 %

34002

34001

Lid for tea pot
Teekannen-Deckel
Coperchio teiera
Couvercle théiere

Tea pot base
Teekannen-Unterteil
Teiera senza coperchio
Corps théiere

8,3

16,2x9,6

4,6

9,3

0,4

3%

6%x3%

1%

3% 132

34212

34211

Creamer
GieRer
Lattiera
Crémier

5,4x 4,1
11,2x6,5
14,6 x7,9

45
8,2
11,1

0,03
0,15
0,3

2% x1%
4%x2Y
53%x3 %

1% 1
3% 5
4% 10 %4

34403
34415
34430

(

_'

Sugar bowl lid
Zuckerdosen-Deckel
Coperchio zuccheriera
Couvercle pour sucrier

Sugar bowl base
Zuckerdosen-Unterteil
Base zuccheriera
Base pour sucrier

6,9

8,0

3,3

71

0,25

2%

3%

1%

2% 82

34342

34341

Bowl
Schélchen
Coppetta
Coupelle

97

16

3%

Y

35401

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,1x5,9

6

0,1

3Y%ax2%

4%

2% 3

Y8

34712

34609
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10920 NIDO

DIM.
cm

cm

DIM.
inch

inch

oz

CcQ

Article no.

800001 white / weil
bianco / blanc

Lid for tea pot
Teekannen-Deckel
Coperchio teiera
Couvercle théiere

Tea pot base

Teekannen-Unterteil
Teiera senza coperchio

Corps théiére

9,2

17,9x11,8

2,5

8,4

0,4

3%

Tx4%

3%

13 %

6

34212

34211

Creamer
GieRer
Lattiera
Crémier

7,7x7,0

10,9

0,2

3x2%

4,

6%

34420

Lid with indentation
Deckel mit Einschnitt
Coperchio con tacca
Couvercle avec encoche

Sugar bowl
Zuckerdose
Zuccheriera
Sucrier

10,5

10,0

11

6,2

0,28

4 Y

3%

Y8

2%

9Ys

34348

34346

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,4x6,5

13,0

4,8

1,6

0,1

3¥ax2¥2

5%

1%

%

3%

34812

34621

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Cup stackable

Obertasse stapelbar

Tazza impilabile

Tasse seule empilable

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

10,8 x 8,3

11,2x8,4

14,5

6,6

6,7

1,7

0,22

0,22

4Yax3Ya

4% x3Ya

5%

2%

2%

%

7Y

7Y

34642

34697

34636

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

12,5x9,8

10,9x8,0

15,7

6,3

1,9

0,28

0,3

47%x3%

4Yax3 Y

6Ys

2%

3%

Ya

9%

10%

34737

34655

34741

DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Plate flat 12,9 1,6 5% s 6 30013 °
Teller flach 15,9 18 6 v 7Y% 6 30016 .
Piatto piano ) ;
Assiette plate 21,0 2,1 8 78 6 30021 °
24,9 2,3 9% % 6 30025 °
28,1 2,5 1Y% 1 4 30028 °
31,0 2,9 124 1% 2 30031 °
33,0 2,5 13 1 1 30033 °
Gourmet plate deep 21,9 5,6 8% 2 3 31522 .
Gourmetteller tief 27,9 6,1 1 2% 2 31528 °
Piatto gourmet fondo .
Assiette gourmande creuse 331 7,2 13 2% 1 31533
Soup cup 16,3x12,4 5,5 0,3 6%x4% 2y 10 va 6 30430 ]
Suppen-Obertasse
Tazza brodo senza piattino
Bol bouillon seul
Saucer 17,8 2,1 7 78 6 30429 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
Platter 19,3x16,5 2,1 7% x6 Y2 78 6 32619
Platte 239x20,3 2,6 9%x8 1 2 32624 .
Piatto
Plat
Platter oval 28,4x24,4 2,6 11¥%x9% i 2 32628 °
Platte oval 34,4x29,4 3 13%x11% 1% 2 32634
Piatto ovale
Plat ovale
2 Sauce boat 18,2x11,6 8,3 0,5 TY8x4 % 3 17 1 31620 .
o Saugiere
Salsiera
Sauciére
Saucer 17,8 2,1 7 s 6 30429 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
Cereal bowl 12,2 5,4 4% 2 6 30532 °
- Mislischale
Coppetta cereali
Bol céréales
Saucer 17,8 2,1 7 s 6 30429 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
Bowl 12,1 7,3 43 2% 6 30612 °
> Schélchen
Coppetta
Coupelle
Bowl 15,1 6,4 6 2 1 33015 .
- Schale
Coppa
Coupe
Salad bowl 19,9 7,5 7% 3 1 33020 .
J Schissel 27,2 9,6 10% 3% 1 33027
Insalatiera
Saladier
Bowl oval 8,9x7,6 2,4 31%x3 1 6 35491 °
Schale oval
Coppa ovale
Coupe ovale
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PROFI EASY
made to order
MOQ = CQ.

PROFI 10660 T ke P 10660 PROFI

PROFI EASY
405400 Sky
PROFI 405401 Powder
DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil 405402 Earth PROFI CASUAL PROFI CASUAL PROFI CASUAL
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc 405403 Rock 405404 Shell 405406 Mint 405405 Moss Article no.

Plate flat 16,3 2,1 6% 78 6 10857

Teller flach 22,0 2,2 8% % 6 10862
Piatto piano
Assiette plate 26,5 27 10% 1% 6 10867

10857
10862
10867

Gourmet plate deep 17,2 3,4 63 13% 1 10768
Gourmetteller tief 21,6 4,6 815 1% 6 10772

Piatto gourmet fondo s s
Assiette gourmande creuse 26,2 5,9 10% 2% 1 10784

10768
10772
10784

Bowl 12,7 7,9 5 3 1 10562 . ° ° . .
Schélchen
Coppetta
Coupelle

10562

Bowl 16,7 8,8 0,85 6% 3% 28 % 1 10568 (] . ° . °

Schélchen 21,4 10 1,8 8% 3% 60% 1 10569 o o o . o
Coppetta

Coupelle

10568
10569

Cup 9,7x7,8 5,2 011 37 x3% 2 3% 6 14717 . . ° ° °

Obertasse 8,3x6,3 6,8 01 3%x2% 2% 3 6 14903
Tazza

Tasse

14717
14903

Saucer 12,7 1,9 5 3 6 14716 ° ° ° ° °
Untertasse
Piattino
Soucoupe

14716

Cup 11,1x8,8 7,6 021 43%x3% 3 7 6 14742 . . ° ° °

?bertasse 12,4x10,5 6,1 0,23 47%x4% 2% 7% 6 14772
azza

Tasse

14742
14772

Saucer 16,4 2,1 612 s 6 14771 ° ° ° ° °
Untertasse
Piattino

Soucoupe

14771

Cup 15,4x12,5 7,9 0,46 6%x47% 3Ys 15 14 6 14852 . . ° . .
Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle 12,4x9,3 9,4 0,35 47%x3% 3% 113 6 15505 ° ° ° ° °
Becher mit Henkel
Mug con manico

Gobelet avec anse

Saucer 18,0 2,3 7Y% s 6 14851 ° ° ° ° °
Untertasse
Piattino

Soucoupe

14852

15505

14851
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SWAROVSKI x ?m%\g SWAROVSKI x ?mzb%\&,

SIGNUM 10450 10450 IDYLLIA

DIM. H. DIM. H. DIM. H. DIM. H.
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. 426349 Fern Description cm cm It inch inch oz CcQ Article no. 426404 Lily
Plate flat* 18,1 1,5 7Y% Rz 1 10218 ° Plate flat* 18,1 1,5 7Ys Rz 1 10218 °
Teller flach* Teller flach*

Piatto piano*
Assiette plate*

Piatto piano*
Assiette plate*

Service plate 33,1 2,2 13 7 1 10263 .
Platzteller

Piatto segnaposto
Assiette de présentation

Service plate 33,1 2,2 13 7% 1 10263 °
Platzteller

Piatto seghaposto
Assiette de présentation

426350 Rose 426403 Flycatcher
Plate flat* 18,1 1,5 TYs % 1 10218 . Plate flat* 18,1 1,5 7Y% % 1 10218 °
Teller flach* Teller flach*
Piatto piano* Piatto piano*
Assiette plate* Assiette plate*
Service plate 33,1 2,2 13 s 1 10263 ° Service plate 33,1 2,2 13 s 1 10263 °
Platzteller Platzteller
Piatto segnaposto Piatto segnhaposto
Assiette de présentation Assiette de présentation

426351 Azure 426402 Cockatoo
Plate flat* 18,1 1,5 7Ys $Z) 1 10218 ° Plate flat* 18,1 1,5 7Y% 8 1 10218 °
Teller flach* Teller flach*
Piatto piano* Piatto piano*
Assiette plate* Assiette plate*
Service plate 33,1 2,2 13 s 1 10263 ° Service plate 33,1 2,2 13 s i 10263 °
Platzteller Platzteller
Piatto segnaposto Piatto segnaposto
Assiette de présentation Assiette de présentation

426352 Jonquil 426401 Bouquet

Plate flat* 18,1 1,5 7Y % 1 10218 ° Plate flat* 18,1 1,5 7Y% % 1 10218 °
Teller flach* Teller flach*
Piatto piano* Piatto piano*
Assiette plate* Assiette plate*
Service plate 33,1 2,2 13 7% 1 10263 ° Service plate 331 2,2 13 % 1 10263 °

Platzteller
Piatto segnaposto
Assiette de présentation

Platzteller
Piatto segnaposto
Assiette de présentation

* Shape Number 19850 18cm Plate flat, Teller flach, Piatto piano, Assiette plate * Shape Number 19850 18cm Plate flat, Teller flach, Piatto piano, Assiette plate
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SONETTO 10600 _ 10600 SONETTO

DIM. H. DIM. H. 800001 405231 / 522418 405232 405233 405234 / 522522 405235
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. Bianco Oro (outer rim) Oro (inner rim) Seta (rim in mat) Platino (outer rim) Platino (inner rim) Article no.

Plate flat 14,9 1,6 5% s 6 10855 ° ° ° 10855
Teller flach

Piatto piano
Assiette plate e

Plate positive 16,9 1,9 6% 3 6 10857 ° ° 522418* ° ° ° 522522* ° 10857

Teller flach 27,9 2,6 1 1 6 10868 . o 522418 . . o 522522 . 10868
Piatto piano

Assiette plate

Plate standard 23,3 2,5 9Ys 1 6 10863 ° ° 522418* ° ° . 522522* °

Teller flach . .
Piatto piano NEW 27,9 2,6 1 1 6 10229 o o 522418 ° ° 522522 ° 10229

Assiette plate 30,1 2,8 1% 1% 1 10870 ° ° 522418* ° ° ° 522522* °

Plate deep 22,2 26 01 8% 1 31 6 10352 . ° . . 10352

Teller tief 26,1 32 016  10% 1% 5% 6 10356 . o . . 10356
Piatto fondo

Assiette creuse

Gourmet plate deep 28,1 5,8 0,45 11% 21 154 1 10778 ° ° ° ° 10778
Gourmetteller tief

Piatto gourmet fondo
Assiette gourmande creuse

- Bowl 20,9 5,3 1,2 8% 2Yg 40 Vs 1 15221 ° ° ° 15221
> 4 Schale
Coppa

Coupe

Bowl 14,9 5,6 0,64 5% 2% 213% 1 10564 . . (] 10564

— Schale 17,9 71 12 7 2% 40v 1 10551 o o o ~ 10551
Coppa

Coupe

Saucer 11,9 1,4 4% Y2 6 14716 . . . 14716
Untertasse
Piattino
Soucoupe

Cup 9,0 x 4,6 0,1 31X 13 31 6 14717 . . . 14717
Obertasse e 4

Tazza
Tasse

Saucer 15,8 17 6% % 6 14771 . . . £ 14771
Untertasse )
Piattino e
Soucoupe
I Cup 12,0 x 7,2 0,3 434 x 2% 9Ys 6 14772 ° ° ° 14772
- 4 Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle 12,1 x 10,5 0,39 43X 4Ys 113 6 15505 ° ° ° - 15505
Becher mit Henkel 1
Mug con manico -
Gobelet avec anse

*Decor 522418 and 522522 are made to order
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SONETTO STONEWARE 21600 69223 SONETTO GLASS

DIM. H. DIM. H. 405350 DIM. H. DIM. H. 321675
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. Stoneware Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. Clear
Plate flat 14,0x13,8 1,5 532x5% % 6 60014 ° Red wine goblet 8,9 22,2 0,53 3% 8% 17 Y2 6 48038 °
Teller flach Rotweinglas
Piatto piano s Calice vino rosso
Assiette plate i Verre a vin rouge
Amuse-bouche Bowl 11,4x 8,5 1,4 4Y2x3% EZ 6 65330 °
Amuse-bouche Schale White wine glass 8,0 21,2 0,39 3% 43 12 Y 6 48018 °
Amuse-bouche Coppa WeiRweinglas
Amuse-bouche Coupe g Bicchiere vino bianco
Verre a vin blanc
a—"ce
Bowl oval 14,9x12,2 4,3 5%x4% 13 2 60730 °
. Schale oval
A Coppa ovale R
: Coupe ovale \ Cocktail Glass 11,4 13,5 0,24 3% 8 81 6 48370 °
ni Cocktailglas
Bicchiere cocktail
S Verre a cocktail
Bowl oval 18,2 x 15,7 5 0,7 TY%8x6Ys 2 23% 1 60731 °
Schale oval
Coppa ovale
Coupe ovale
Water tumbler 8,0 98 0,32 3% 3% 124 6 40141 °
" Wasserbecher
Bowl with lid 11,1 8,2 4% 34 1 65479 ° b Bicchiere acqua
Schale mit Deckel Gobelet a eau
Coppetta con coperchio
Coupelle avec couvercle
Bowl on foot 16,0x15,5 10,5 0,35 6% x6% 4Ys 113% 1 65466 °
Schale auf FuB
Coppa Tumbler 7,0 15,5 0,44 23 6% 15 % 6 40142 °
Coupe Becherglas
Bicchiere
W Gobelet
Platter oval 20,5x16,0 2,2 81sx6 Vs 78 1 62510 °
Platte oval
Piatto ovale
Plat ovale
Platform Dish 14,7 4,2 53 1% 1 60243 °

Prasentations-Teller
Piatto di presentazione
Assiette de présentation

Platform Dish 17,9 4,7 7 1% 1 60244 °
Préasentations-Teller
Piatto di presentazione
Assiette de présentation

Jug 6,1 8 014 2% 3% 4% 1 64420 o
GieBer 10,2x84 77 0,2  4x3% 3 6% 1 64410 o
Lattiera
Crémier

de (0000 =« ¢ (¢




Description

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

DIM.
cm

10850 SUNNY DAY

H.

DIM.
It inch

H.
inch

oz

cQ

Article no.

800001 white / weil

bianco / blanc

all colours/ alle
Farben/ tuttii colori/
toutes les couleurs

Rim plate flat

Teller flach Fahne
Piatto piano con falda
Assiette plate avec aile

18,2
21,7
27,0

1,8
1,9
2,8

7Y
82
10 %

34
3
1Y%

10218
10222
10227

Rim plate deep

Teller tief Fahne
Piatto fondo con falda
Assiette creuse avec
aile

22,8

4,2

0,39 9

1%

13%

10323

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,0x6,5

11,9

5,5

1,6

0,08 3%x2%

4%

2Y

%

2%

14722

14721

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

10,4 x 8,3
11,3x9,0

14,4

6,8

1,9

0,2 4Y%x3Y
0,2 4%x3%

5%

2%
2%

3

6%
6%

14742
14642

14741

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

13,5x 10,9

16,5

6,3

2,2

0,38 5%x4%

6 %2

2%

78

12%

14672

14671

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

10,9x7,9

8,8

03 4%x3%

3

104

15505

DECOR | DEKOR | DECORO | DECOR NO.

APPLE GREEN
FUCHSIA
GREIGE
GREY

NEW RED
NORDIC BLUE
ORANGE
SOFT RED

408527
408517
408543
408532
408525
408545
408505
408601

DECOR | DEKOR | DECORO | DECOR NO.

PETROL

ROSE POWDER
SEASIDE GREEN
WATERBLUE
YELLOW

SOFT BLUE
SOFT YELLOW
SUNNY STRIPES

]

408534
408547
408544
408530
408502
408600
408549
408715

99
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TAC GROPIUS 11280

?oaegkx\\

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

403241 Platin

403239 Skin Platin

?m,}@?x\\

11280 TAC GROPIUS

e )
403255 Skin Gold

403261 Stripes 2.0

Article no.

10850
10216
10219
10222
10229
10263

10320
10324

16551

10561

15207

15396

15210

10560

\ il

10563

15394

13319
13322
13326

DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei

Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc

Plate flat 10,4 1,2 4 EZ 6 10850 °

Teller flach 15,8 0,9 6% % 6 10216 .

Piatto piano

Assiette plate 19,3 2,2 7% 7 6 10219 °
22,0 1,9 8% 7 6 10222 °
28,0 1,9 11 3 6 10229 °

Service plate 33,0 2,4 13 1 1 10263 °

Platzteller

Piatto segnaposto

Assiette de présentation

Plate deep 19,7 5,3 7% 2 6 10320

Teller tief 237 5.2 9% 2 6 10324 .

Piatto fondo

Assiette creuse

Allround-Plate 28,1 4,5 11Y% 13 1 16551 °

Allround-Teller

Piatto Allround

Assiette Allround

Bowl 16,2 55 0,6 6% 2 20 Y4 1 10561 °

Schélchen

Coppetta

Coupelle

Bowl 6,8 4,5 0,12 2% 13 4 6 15207 .

Schélchen

Coppetta

Coupelle

Dip bowl 9,0 3,6 0,13 31 1% 41 1 15396 °

Dipschale

Coppetta salsa

Coupe a sauce

Bowl 10,0 4,7 0,23 3% 1% 7% 6 15210 °

Schélchen

Coppetta

Coupelle

Bowl 12,0 2,5 0,13 4% 1 4 6 10560 °

Schélchen

Coppetta

Coupelle

Bowl 14,2 7 0,53 5% 2% 18 6 10563 °

Schélchen

Coppetta

Coupelle

Multifunctional bowl 14,2 8,5 0,87 5% 33% 291, 1 15394 °

Multifunktionsschale

Coppa multifunzione

Coupe multifonction

Salad bowl 19,5 9,4 17 7% 3% 57 Y2 1 13319 °

Schissel 22,5 97 21 8% 3% 71 1 13322

Insalatiera

Saladier 26,4 9,5 2,8 103% 3% 94 3, 1 13326 °

Salad bowl 35,3 9,1 4 137% 3% 135 ¥4 1 13335 °

Schiissel

Insalatiera

Saladier

Platter 18,0x12,0 0,8 TY8x4 % % 1 12718 °

ggage 250x17,0 1,8 9% x6% % 1 12725 o

iatto
Plat 34,0 x 23,2 2 13%x9 % Y% 1 12734 °
38,0x26,0 2,1 15x10 % 78 1 12738 °
42,0x29,0 2,2 16 Y2 x11% 78 1 12742 °

13335

100

12718
12725
12734
12738
12742

101
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TAC GROPIUS 11280

Description

DIM.
cm

cm

DIM.
inch

inch

oz

CcQ

Article no.

?oaegkx\\

800001 white / weil
bianco / blanc

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

?m,}@?x\\

11280 TAC GROPIUS

Egg cup with deposit
Eierbecher mit Ablage
Portauovo con falda
Coquetier avec aile

10,3

3,7

1%

6

15525

Sauce boat
Sauciere
Salsiera
Sauciére

18,4 x13,5

9

0,55

7Y% x5%

3%

1842

11620

Lid for tea pot
Teekannen-Deckel
Coperchio teiera
Couvercle théiere

Tea pot base
Teekannen-Unterteil
Teiera senza coperchio
Corps théiere

6,1x5,8

20,0x14,8

10,1

0,6

2¥%x2Y

7% x57%

1%

20 ¥4

14202

14201

Creamer
GieBer
Lattiera
Crémier

14,2 x 10,3

7

0,25

5%x4

2%

82

14430

W

Sugar bowl
Zuckerdose
Zuccheriera
Sucrier

Sugar bowl lid
Zuckerdosen-Deckel
Coperchio zuccheriera
Couvercle pour sucrier

Sugar bowl base
Zuckerdosen-Unterteil
Base zuccheriera
Base pour sucrier

9,7

7,2x6,3

9,7

7,9

37

51

0,22

0,22

3%

2%x2%

3%

3%

1%

7Y2

7Y

14330

14332

14331

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,5x6,9

45

0,8

0,12

3%x2%

4%

1%

R

14717

14716

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

12,0x9,9
12,0x9,8

11,3x8,3

15,7

4,8
6,2

9,7

1,2

0,24
0,3

0,36

4% x37
4%x37

4Y2x3Ya

6%

1%
21,

3%

Y2

10 %

12 v

o

1

14642
14772

15505

14641

403241 Platin 403239 Skin Platin 403255 Skin Gold 403261 Stripes 2.0 Article no.
15525
° —- 11620
=
° 14202
° - 14201
1
S
° ° ° ° —r 14430
=
° ° ° ° 14330
=
° ° ° > 14332
° ° = 14331
—
° ° ° ° = 14717
° ° ° a 14716
° ° 3 14642
° ° 14772
° ; 15505
° ° ° " 14641

102

103
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TAC GROPIUS 11280

?oaegkx\\
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Description

COLLECTION

X)mfgé/\\\

11280 TAC SENSUAL

DIM.
cm

cm

DIM.
inch

inch oz

cQ

Article no.

403272 Gentle Grey
403270 Comfort Blue

Plate flat
Teller flach
Piatto piano
Assiette plate

Service plate
Platzteller

Piatto segnaposto
Assiette de présentation

15,8
22,0
28,0

33,0

0,9
1,9
1,9

2,4

6%
8%
11
13

%
Ya
Ya

= O O O

10216
10222
10229

10263

403273 Gentle Grey
403271 Comfort Blue

Plate deep
Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse

23,7

5,2

9%

10324

403274 Gentle Grey

Bowl
Schélchen
Coppetta
Coupelle

10,0

4,7

0,23

3%

1% 7%

15210

Bowl
Schélchen
Coppetta
Coupelle

14,2

0,53

5%

2% 18

10563

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,5x6,9

4,5

0,8

0,12

3%x2%

4%

1% 4

%

14717

14716

DIM. H. DIM. H. Article no.
Description cm cm It inch inch oz cQ Pattern no. Pricing
Plate flat 15,8 0,9 6 Y Y 1 10216 °
Teller flach 403264
Piatto piano Stripes 2.0 matt,
Assiette plate
Plate flat 15,8 0,9 6 % 1 10216 °
1 Teller flach 403262
4 Piatto piano Stripes 2.0
Assiette plate titan.
- Plate flat 15,8 0,9 6 Y Y 1 10216 .
Teller flach 403263
. Piatto piano Stripes 2.0
) Assiette plate Struktur
Service plate 33,0 2,4 13 i i 10263 °
Platzteller 403264
Piatto segnaposto Stripes 2.0 matt
Assiette de présentation
Service plate 33,0 2,4 13 1 1 10263 °
i Platzteller 403262
4 Piatto segnaposto Stripes 2.0
| t Assiette de présentation titan.
Service plate 33,0 2,4 13 1 1 10263 .
Platzteller 403263
Piatto segnaposto Stripes 2.0
Assiette de présentation Struktur
Platter 34,0x 23,2 2 133%x9% 3 1 12734 °
Platte 403264
Piatto Stripes 2.0 matt
Plat
Saucer 11,0 0,8 4% ¥s 6 14716 °
Untertasse 403264
Piattino Stripes 2.0 matt
Soucoupe 15,7 12 6% Ya 6 14641 .
403264

Stripes 2.0 matt

104

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

12,0x9,8

11,3x8,3

15,7

6,2

9,7

1,2

0,3

0,36

4% x37

43Y2Xx3Ya

6%

2% 10%

3% 12%

Ya

14772

15505

14641

105
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11280 TAC FESTIVE CELEBRATION

DIM. H. DIM. H. 426372 426373

Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. Festive Ornaments | Festive Celebration
Plate flat 22,0 1,9 8% EZ7 6 10222 °
Teller flach
Piatto piano
Assiette plate
Plate flat 22,0 1,9 8% % 6 10222 °
Teller flach 280 19 1 % 6 10229 .
Piatto piano
Assiette plate

= Plate deep 23,7 5,2 9% 2 6 10324 °

.4 Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse

107
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21740 THOMAS CLAY
STONEWARE

227077 Rock
DIM. H. DIM. H. 227076 Sky

Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. 227075 Earth

Plate flat 16,6 1,7 6 Y2 8 6 60216 .

Teller flach 22,6 2 8% % 6 60222 o
Piatto piano s
| Assiette plate 27,1 2,6 10% 1 6 60227 °

Plate deep 23,2 5,2 0,83 9% 2 28 6 60323 °

Teller tief 28,0 57 1,5 11 24 50% 2 60358 o
Piatto fondo

Assiette creuse

Cereal bowl 13,4 71 0,45 51 2% 5% 6 60720 .

Muslischale 15,8 75 07 6 3 23% 6 60722 o
Coppetta cereali

Bol céréales

Salad bowl 24,3 11,1 2,7 9% 4% 9114 1 63124 .
Schiissel
Insalatiera
Saladier

= Cup 8,8x6,7 5,3 0,1 3Y2x2% 2 3 6 64717 .
Jﬁk« Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer 12,0 1,8 43 3 6 64716 °
Untertasse
Piattino

Soucoupe

T Cup 11,8x8,8 71 0,27 4%x3% 2% 9Ya 6 64772 °
v Obertasse

Tazza
Tasse

Saucer 16,2 2,2 6% 78 6 64771 °
Untertasse
Piattino

Soucoupe

Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

| | Mug with handle 129x9,2 10,7 0,45 5%x3% 4% 15 % 6 65505 .
I J
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THOMAS NATURE 21730

STONEWARE

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

Thomas

10400 TREND

Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

227070 Sand
227071 Water
DIM. H. DIM. H. 227072 Leaf
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. 227080 Ocean
Plate flat 16,0 2,1 6% 78 6 60216 °
Teller flach 21,6 2,9 84 1% 6 60222
Piatto piano
Assiette plate 26,7 3,5 10 %2 1% 6 60227 °
Plate deep 22,7 52 0,95 87% 2 32 6 60323 °
Teller tief 27,8 62 18 1 2% 60% 2 60358
Piatto fondo
Assiette creuse
- Cereal bowl 13,0 71 0,55 5 2% 18 1> 60720
Mustischale 15,4 74 07 6% 2% 23% 60722 .
Coppetta cereali
Bol céréales
Salad bowl 23,8 11,1 2,88 9% 4% 97 Y2 1 63124 °
Schiissel
Insalatiera
Saladier
m Cup 11,8x8,9 7,2 0,27 4%x3% 2% 9 6 64767 °
Obertasse
Tazza
Tasse
Saucer 16,4 2,7 612 1% 6 64766 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
m Mug with handle 13,2x9,2 10,6 04 5%x3% 4Ys 13 6 65505 °

110

DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Rim plate flat 15,9 1,4 6 Ya 2 6 31116 °
Teller flach Fahne 20,0 1,7 7% % 6 31120 .
Piatto piano con falda 7
Assiette plate avec aile 25,4 21 10 78 6 31126 o
27,4 2,2 103 s 3 31128 °
31,3 2,4 123 1 4 31131 °
Rim plate deep 20,0 7% 6 31220
Teller tief Fahne 22,9 34 9 1% 6 31223 .
Piatto fondo con falda
Assiette creuse avec aile
Plate flat 16,4 2 62 EZ7 6 30016 °
- Teller flach 19,5 2,3 7% % 6 30019 .
Piatto piano
Assiette plate 24,9 2,9 9% 1% 6 30025 °
Plate deep 19,4 3,8 7% 1% 6 30119 °
Teller tief 22,7 37 8% 1% 6 30122 .
Piatto fondo
Assiette creuse
Bowl 12,2 5 43 2 6 33012 °
Schale 151 6 6 2% 1 33015 .
Coppa
Coupe
Salad bowl 17,7 7 7 23 1 33018 °
Schussel 20,9 8 8% 3% 1 33021 .
Insalatiera
Saladier 23,8 9,4 9% 3% 1 33024 °
Fruit dish 12,0 4,3 43 13 6 30512 °
Kompottschale
Coppetta frutta
Compotier
Bowl 8,1 5,4 3% 2 6 30608 °
Schélchen
Coppetta
Coupelle
Bowl 9,5 1,5 3% % 6 35409 °
Schélchen
Coppetta
Coupelle
Soup cup 5 0,25 2 81 6 30476 °
Suppen-Obertasse
Tazza brodo senza piattino
Bol bouillon seul
Soup bowl 10,6 54 0,25 4Ys 2 81 6 30725 °
Suppenbowl
Coppa brodo
Bol a soupe
Saucer 17,0 2,1 63 s 6 30474 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
Rim saucer combi 16,8 1,7 6% % 6 34646 °
Untertasse Combi Fahne
Piattino combi con falda
Soucoupe Combi avec aile
Sauce boat 15,2x9,8 71 0,3 6x37% 23 10va 6 31610 °
Sauciere
Salsiera
Sauciére
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TREND 10400 . 10400 TREND

DIM. H. DIM. H. 800001 white / weil DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei3
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
- Butter sauceboat 1,4x7,9 49 01 4%x3% 1% 3% 6 35072 o Rim saucer 15,0 17 5% % 6 34638 o
- Buttersauciere Uptertasse Fahne
— Salsiera burro Piattino con faldq
Sauciere beurre Soucoupe avec aile
Rim saucer combi 16,8 1,7 6% B 6 34646 °
Egg cup with deposit 14,0 2,6 5y 1 6 15525 . Untertasse Combi Fahne
Eierbecher mit Ablage Piattino combi con falda
Portauovo con falda Soucoupe Combi avec aile
Coquetier avec aile
v Mug with handle 10,9x7,4 9 0,26 4%x27% 3% 8% 6 34654 °
Salt shaker 4,4 6,4 1% 2 6 35030 ° Becher mit Henkel
Salzstreuer - Mug con manico
Spargisale Gobelet avec anse
Saliére
Pepper shaker 4,4 6,5 13 2 6 35035 °
Pfefferstreuer
Spargipepe
Poivrier
_— < Lid for coffee pot 2,5 1 6 34002 °
Kaffeekannen-Deckel
Coperchio caffettiera
Couvercle cafetiére
Coffee pot base 10 0,3 3% 10 6 34001 °
Kaffeekannen-Unterteil
Caffettiera senza coperchio
- Corps cafetiere
Creamer 5,8x5,2 4,3 0,03 2 x2 1% i 6 34403 °
GieBer
Lattiera
Crémier
f a
r Creamer 1,6x72 71 015 4%x2% 2% 5 6 34415 o 11400 TREND
GiefRer 14,2x83 103 03 5%x3% 4 10% 6 34430 .
- Lattiera
Crémier
- Sugar bowl lid 2 % 6 34317 °
o Zuckerdosen-Deckel DIM. H. DIM. H. 800001 white / wei
Coperchio zuccheriera Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. bianco / blanc
Couvercle pour sucrier
Sugar bowl base 6 0,15 23 5 6 34316 ° Pasta plate 29,7 59 0,55 113% 2% 18 %2 2 15321 (]
Zuckerdosen-Unterteil : Pastateller
- Base zuccheriera ( Piatto pasta
Base pour sucrier \ Assiette a pates
Cup 8,9x6,8 4,6 0,1 3Y2x2% 1% 3% 6 34612 °
- Obertasse
Tazza Dip bowl 8,1 25 0,05 3% 1 1% 6 15396 o
Tasse Dipschale
Saucer 11,8 1,6 4% RZ) 6 34611 ° Coppetta salsa
Untertasse Coupe a sauce
Piattino
Soucoupe Bowl 11,0 5,5 0,21 4% 2Ys 7 6 25811 °
_ Rim saucer 12,0 1,5 4% % 6 34619 ° . gCha‘e 11,8 59 0,28 4% 2% 9% 6 25812 .
( oppa
pntertasse Fanne Coupe 12,6 59 032 5 2%  10% 6 25813 .
Soucoupe avec aile
Bowl 15,7 6,8 0,54 6Ys 2% 18 ¥4 6 15266 °
Cup 10,6x82 59 0,18 4%x3% 2% 6 6 34627 . Schale
- Obertasse 99x73 7,2 018 3%x2% 2% 6 6 34727 . goppa
y Tazza oupe
5 Tasse 1,2x86 63 022 4%x3% 2% 7% 6 34642
y Bowl 20,9 6,3 0,97 8Ya 2% 32% 1 25821 °
4 el Schale
Mug with handle stackable 10,7x7,8 9,6 025 4%x3% 3% 8% 6 34650 . ggﬁp:
Becher mit Henkel stapelbar p
Mug con manico impilabile .
Gobelet avec anse empi- —— Porcelain “spoon 13,0x4,5 4,5 5% x13% 13 6 25865 °
lable Porzellanléffel
Cucchiaio porcellana
Saucer 14,8 2 5% 3 6 34636 ° Cuillere porcelaine
| Untertasse
Piattino
Soucoupe
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TREND COLOUR 11400

Description

DIM.
cm

cm

DIM.
inch

inch

oz

cQ

Article no.

401919 Moon Grey
401930 Deep Blue
401921 Ice Blue
401922 Moss Green
401927 Arctic Blue
401931 Chilli Red
401932 Lavender Lilac

Plate flat
Teller flach
Piatto piano
Assiette plate

20,0
21,8
25,5
28,1

2,3
2,3
2,9
31

7%
8%
10
11Y%

78
78
1%
1

o o o o

10220
10222
10226
10229

Plate deep
Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse

21,7
24,2

3,5
4,3

814
9%

1%
1%

[}

10322
10324

Platter
Platte
Piatto
Plat

33,3x24,5

31

13%x9%

1%

12733

Bowl
Schélchen
Coppetta
Coupelle

16,9

0,5

6%

17

10580

Bowl

Schale
Coppa
Coupe

15,7

6,8

0,54

6%

2%

18 Y4

15266

Salad bowl
Schiissel
Insalatiera
Saladier

21,3

9,2

1,6

8%

3%

54

13322

Egg cup
Eierbecher
Portauovo
Coquetier

54

2%

1%

15520

Egg cup with deposit
Eierbecher mit Ablage
Portauovo con falda
Coquetier avec aile

14,0

2,5

5%

15525

”

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

8,2x6,5

11,3

4,9

18

0,1

31x2Y%2

4%

1%

3

3%

14717

14716

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

10,3x 8,2

14,3

6,2

2,3

0,18

4xX3 %

5%

2%

14742

14741

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

10,5 x 8,2

8,2

0,28

4Yex3Ya

3%

9Ys

15503

" & 0O « 0

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

11,3x8,8

9,1

0,36

4Y2x3%Y2

3%

12 Y4

15571
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TRIC 49700

Description

DIM.
cm

cm It

DIM.
inch

H.
inch oz

cQ

Article no.

800001 white / wei
bianco / blanc

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

DIM.
Description cm

Thomas

a9700 TRIC

cm

DIM.
It inch

inch

0oz

cQ

Article no.

800001 white / weil
bianco / blanc

Rim plate flat

Teller flach Fahne
Piatto piano con falda
Assiette plate avec aile

17,8

1,9

Y

6

10018

Rim plate flat

Teller flach Fahne
Piatto piano con falda
Assiette plate avec aile

21,7
26,8

18
18

81
10 2

3
3

10022
10027

Sugar / jam jar lid 7,5
Zucker- / Marmeladen-
dosen-Deckel

Coperchio contenitore
zucchero / marmellata
Couvercle sucrier /

confiturier

3,5

1%

1

14309

Rim plate deep

Teller tief Fahne
Piatto fondo con falda
Assiette creuse avec
aile

20,8

3,7

8

1%

10121

Cup 8,0x6,0
Obertasse

Tazza

Tasse

Saucer 11,0
Untertasse

Piattino

Soucoupe

6

2,2

0,1 3%x2%

4%

2%

78

3%

14722

14721

Gourmet bowl
Gourmetschale
Coppa Gourmet
Coupe gourmande

30,3

11%

15276

Soup bowl
Suppenbowl
Coppa brodo
Bol a soupe

20,7

5,2

8%

15385

Cup 10,4 x7,8
Obertasse

Tazza

Tasse

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

Saucer 15,0
Untertasse

Piattino

Soucoupe

11,1x 8,0

6,5

9,5

2,3

0,2 4%x3%

0,32 4%x3Y%
0,38

5%

2%

3%

6%

10%
12%

[o20Ne)

14742

15505
15571

14741

Salad bowl
Schiissel
Insalatiera
Saladier

9,5 2

8

3% 67 %

13321

Bowl

Schale
Coppa
Coupe

11,6
15,5

6,5 0,35

4%
68

2% 11%
2% 23%

15212
15215

Lid for tea pot
Teekannen-Deckel
Coperchio teiera
Couvercle théiere

Tea pot
Teekanne
Teiera
Théiére

9,0

4,1

17,5x15,3 13,4 11

3%

67x6

1%

5% 37 %

14232

14235

Creamer
GieBer
Lattiera
Crémier

8,0x6,8

10 0,2

3Y8x2%

3% 6%

14430

116

Sugar / jam jar
Zucker- / Marmeladen-
dose

Contenitore zucchero /
marmellata

Sucrier / confiturier

8,0

96 0,23

3%

3% 7%

14307
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TRUE BLUE

DIM.
Description cm

cm

DIM.
inch

inch

oz

CQ Shapeno Article no.

408821
True Blue

Plate flat 16,9
Teller flach

Piatto piano

Assiette plate

2,5

6%

6 02013 10017

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

Description

DIM.
cm

TRUE BLUE

cm

It

DIM.
inch

inch

oz

CQ Shapeno Article no.

408821
True Blue

Sugar bowl base
Zuckerdosen-Unterteil
Base zuccheriera
Base pour sucrier

13,2x9,0

6,5

0,2

5% x3%

2%

6%

1 41382 14331

Plate flat 20,8
Teller flach

Piatto piano

Assiette plate

2,4

8

6 10700 10221

Plate flat 27,3
Teller flach

Piatto piano

Assiette plate

2,9

10 %

1%

6 10700 10229

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

8,1x6,0

1,8

5,3

01

4

3Yax2%

Ya

2%

3%

6 41382 14721

6 41382 14722

Plate flat 30,8
Teller flach

Piatto piano

Assiette plate

31

12 %

1%

1 02013 10031

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

14,8

11,9x9,8
12,3x10,1

1,9

4,7
6,2

0,19
0,3

5%

4% x37%
4% x4

3

1%
2%

6%
10 Y4

6 41382 14641

o

41382
41382

14642
14852

o

Plate deep 21,5
Teller tief

Piatto fondo

Assiette creuse

5,2

82

6 10700 10322

Mug with handle
Becher mit Henkel
Mug con manico
Gobelet avec anse

12,4x9,0

9,6

0,38

478x3%Y2

3%

12%

6 41382 15571

Cereal bowl 14,9
Mislischale

Coppetta cereali

Bol céréales

0,58

5%

2%

19>

6 10700 15455

Bowl square 21,1
Schale quadratisch

Coppa quadrata

Coupe carrée

8,9

1,36

8%

3%

46

1 02013 13170

Bowl 25,0
Schale
Coppa
Coupe

Platter
Platte
Piatto
Plat

35,1 23,0

9%

137 x9

1%

1 02013 25825

1 02013 12735

‘aj

Lid for tea pot 7,9
Teekannen-Deckel

Coperchio teiera

Couvercle théiere

Tea pot base
Teekannen-Unterteil
Teiera senza coperchio
Corps théiere

24,0 x14,6

5,2

12,6

1,2

3%

9% x5%

402

1 41382 14232

1 41382 14231

3

Creamer
GieBer
Lattiera
Crémier

12,0x 8,6

8,5

0,2

4% x3%

3%

6%

1 41382 14430

118

Sugar bowl lid 5,6
Zuckerdosen-Deckel

Coperchio zuccheriera

Couvercle pour sucrier

2,7

2%

1%

1 41382 14332
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DIVINO 27007

DIM. H. DIM. H.
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. Decor no. 016001

Champagne flute 5,8 225 0,22 2 87 7Y 6 48071 °
Champagnerfléte

Calice champagne
Flate a champagne

Red wine goblet, Bordeaux 9,1 24,2 0,58 3% 91 19, 6 48212 .
Rotweinglas, Bordeaux

Calice vino rosso, Bordeaux
Verre a vin rouge, Bordeaux

Red wine goblet, Burgundy 10,5 22,7 0,63 4 Y 8% 21 6 48214 °
Rotweinglas, Burgunder

Calice vino rosso, Borgogna
Verre a vin rouge, Bourgogne

White wine goblet 8,3 222 04 34 8% 132 6 48027 °
WeiBweinkelch

Y Calice vino bianco
Gobelet a vin blanc

1}

;]

White wine glass 7,5 20,8 0,32 3 8 10 % 6 48020 °
WeiBweinglas
Bicchiere vino bianco
Verre a vin blanc

]
1

Water tumbler 8,6 10,7 0,44 3% 4, 15 6 48011 .
Wasserbecher
Bicchiere acqua
Gobelet a eau

photo: Andreas Hoernisch
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SONETTO GLASS 69223

Description

DIM.

cm

cm

DIM.

inch

inch

oz

cQ

321675
Article no. Clear

Red wine goblet
Rotweinglas

Calice vino rosso
Verre a vin rouge

8,9

22,2

0,53

3%

8%

17 Y2

48038 °

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

Description

DIM.

cm

?oae%@?x\\

69948 TAC 02

cm

DIM.

inch

inch

oz

cQ

Article no.

Decor no. 016001

Vintage champagne flute
Jahrgangs-Champagner
Flote

Calice Champagne

Verre a Champagne Millé-
sime

7,0

29,6

0,29

2%

11%

9%

6

48085

White wine glass
WeiBweinglas

Bicchiere vino bianco

Verre a vin blanc

8,0

21,2

0,39

3%

4%

12 v

48018 .

Champagne flute
Champagnerflote
Calice champagne
Flate a champagne

6,4

26,4

0,3

2%

10%

10%

48079

Cocktail Glass
Cocktailglas
Bicchiere cocktail
Verre a cocktail

11,4

13,5

0,24

3%

8Ya

8s

48370 .

Red wine goblet, Bordeaux
Grand Cru

Rotweinglas, Bordeaux
Grand Cru

Calice vino rosso, Bordeaux
Grand Cru

Verre a vin rouge, Bordeaux
Grand Cru

10,9

27,9

0,86

4%,

11

29

48211

Water tumbler
Wasserbecher
Bicchiere acqua
Gobelet a eau

8,0

9,8

0,32

3%

3%

12 Y4

40141 °

Red wine goblet, Bordeaux
Rotweinglas, Bordeaux

Calice vino rosso, Bordeaux
Verre a vin rouge, Bordeaux

9,9

28,4

0,65

3%

11 %

22

48219

s

Red wine goblet, Burgundy
Rotweinglas, Burgunder
Calice vino rosso, Borgogna
Verre a vin rouge, Bourgogne

12,1

27,8

0,9

4%

11

30 Y2

48218

Tumbler
Becherglas
Bicchiere
Gobelet

7,0

15,5

0,44

2%

6Ys

15%

40142 °

Red wine goblet
Rotweinglas

Calice vino rosso
Verre a vin rouge

10,3

25

0,65

9%

22

48038

White wine goblet, Riesling
WeiBweinglas, Riesling
Calice vino bianco, Riesling
Verre avin, Riesling

10,1

26,5

0,58

10 3%

19 %2

48019

122

White wine glass
WeiBweinglas
Bicchiere vino bianco
Verre a vin blanc

8,7

23,3

0,37

3%

9%

12 %

48018

-

Beer glass
Bierglas
Bicchiere birra
Verre a biére

8,8

22,4

0,58

3%

87

19 %2

48369

{

s

Water goblet
Wasserkelch
Calice acqua
Verre a eau

8,4

23,8

0,47

3%

9%

16

48012

~

Juice glass
Saftglas
Bicchiere succo
Verre jus de fruits

8,4

16

0,62

3%

6%

21

48146

~ s

Whisky glass
Whiskyglas
Bicchiere whisky
Verre a whisky

10,1

10

0,58

3%

192

48136

Grappa glass
Grappaglas
Calice grappa
Verre grappa

54

20,9

0,12

2%

8

48306
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2026-HOTEL & RESTAURANT COLLECTIO! 2026 -HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

MADE TO ORDER MADE TO ORDER

We extend our porcelain collection with an exclusive range of “made to order”
patterns. For detailed information on minimum order quantities and lead times,
please refer to our general terms and conditions on page 116 and contact your
sales representative or customer service.

Zusétzlich bieten wir fiir unsere Porzellan Kollektion eine
exklusive Auswahl an ,Made-to-Order” Dekoren. Fir detaillierte
Informationen beziiglich Mindestmengen und Lieferzeiten
sehen Sie bitte unsere AGB ab Seite 116 und fragen Sie
Thren zusténdigen Ansprechpartner im AuRendienst bzw.
im Kundenservice.

VERSACE

ol

Ampliamo la nostra collezione di porcellane con una gamma
esclusiva di modelli ,made to order“. Per informazioni
dettagliate sulle quantita minime d‘ordine e sui tempi di
consegna, consultare i nostri termini e condizioni generali a
pagina 117 e seguenti e contattare il proprio rappresentante o
il servizio clienti.

Nous élargissons notre collection de porcelaine avec une gamme
exclusive de décor ,made to order”. Pour des informations JADE PLATINLINIE

détaillées sur les quantités minimales de commande et les délais SHAPE / FORM / FORMA / FORME DECOR / DEKOR / DECORO / DECORATION

de livraison, veuillez vous reporter a nos conditions générales a la 10640 414103
page 118 et suivantes et contacter votre représentant commercial
ou le service clientéle.

MONBIJOU GOLDEN STAFFAGE MONBIJOU STAFFAGE YELLOW EPOQUE VERSACE MEDUSA EPOQUE VERSACE BAROCCO

SHAPE / FORM / FORMA / FORME DECOR / DEKOR / DECORO / DECORATION SHAPE / FORM / FORMA / FORME DECOR / DEKOR / DECORO / DECORATION SHAPE / FORM / FORMA / FORME DECOR / DEKOR / DECORO / DECORATION SHAPE / FORM / FORMA / FORME DECOR / DEKOR / DECORO / DECORATION
11420 409130 11420 409123 10630 411161 10630 411162

EPOQUE — ACCENTI SKIN EPOQUE GOLDEN BROCADE EPOQUE VERSACE LES REVES BYZANTINS EPOQUE VERSACE ARABESQUE CHAMPAGNE

SHAPE / FORM / FORMA / FORME DECOR / DEKOR / DECORO / DECORATION SHAPE / FORM / FORMA / FORME DECOR / DEKOR / DECORO / DECORATION SHAPE / FORM / FORMA / FORME DECOR / DEKOR / DECORO / DECORATION SHAPE / FORM / FORMA / FORME DECOR / DEKOR / DECORO / DECORATION
10630 411714 10630 304112 10630 411716 10630 411718
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JADE 10640

MADE TO ORDER

PLATINLINIE - made to order

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

Description

10640 JADE

MADE TO ORDER

DIM.
cm

cm

PLATINLINIE - made to order

DIM.
It inch

inch

oz

cQ

Article no.

414103 Platinlinie

Plate square flat

Teller quadratisch flach
Piatto piano quadrato
Assiette carrée plate

23,0
27,0

10 %

6
3

31404
31402

Platter rectangular
Platte rechteckig
Piatto rettangolare
Plat rectangulaire

25,0x19,0

97 XT Y2

32675

Butter sauceboat
Buttersauciere
Salsiera burro
Sauciére beurre

12,0x 6,5

6,5

01 4%x2%

2%

3%

35072

Sauce boat
Sauciere
Salsiera
Sauciére

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

18,4x9,1

24,0x15,0

10,1

0,45 T7v%x3%

9% x57%

15%

31615

31635

Bowl
Schale
Coppa
Coupe
Salad bowl
Schiissel
Insalatiera
Saladier

10,0
11,0
14,0
20,3
23,3
28,0

45
7,5

8,8
9,2
11,3

3%
4%
0,4 54

9%
11

1%

2%
3%
3%
4%

13%

67 %
135 %

30610
30611
30614

33020

33023
33028

Bowl

Schale
Coppa
Coupe

15,0

3,5

5%

1%

35262

Fruit dish
Kompottschale
Coppetta frutta
Compotier

15,9

4,8

0,5 6%

1%

17

30516

Salad bowl
Schiissel
Insalatiera
Saladier

21,8
23,8

9,1

1,6 8%
9%

3%
3%

54

33021
33024

Bowl
Schélchen
Coppetta
Coupelle

Dip bowl
Dipschale
Coppetta salsa
Coupe a sauce

77

10,6

1,9

2,7

4

3

1%

35401

35410

I__Ill )

Dish comparted round
Schale rund geteilt

Piattino tondo a due scom-

parti

Coupe rond compartiment

9,8

2,5

3%

35472

1]

Dish comparted square

Schale quadratisch geteilt
Piattino quadrato scomparti
Coupe carré compartiment

8,0

3%

35473

DIM. H. DIM. H.
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. 414103 Platinlinie
//" Rim plate flat 16,1 1,6 63% L7 6 31116 °
( Teller flach Fahne 18,9 1,9 7% % 6 31119 .
Piatto piano con falda . N
\ Assiette plate avec aile 23,5 18 9% Ya 6 31123 o
25,0 2,3 9% % 6 31125 °
27,3 1,8 103 3 3 31127 °
29,3 2,4 114 1 6 31129 °
Vo o N Service rim plate flat 30,6 2,4 12 1 1 31161 °
i . Platzteller Fahne
Piatto segnhaposto con falda
\ Assiette de présentation
aile
A%
Plate smallrim 23,0 9 6 31180 °
Teller flach schmale Fahne
Piatto piano falda stretta
Assiette plat bord étroit
Rim plate deep 23,4 3,6 9Ya 1% 6 31223
t Teller tief Fahne 26,4 5 10% 2 6 31226
/ Piatto fondo con falda )
et Assiette creuse avec aile 29,2 52 1 2 31229 °
Plate flat 15,2 1,8 6 EZ7 6 30015 °
Teller flach 20,5 2,2 8% % 6 30020 .
Piatto piano
Assiette plate 22,8 2,3 9 78 6 30023 .
\/. 25,4 2,5 10 1 6 30025 °
28,1 2,5 11% 1 6 30028 °
31,3 2,1 123% 78 1 30031 °
Plate deep 19,1 3,9 72 1% 6 30119 °
Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse
Soup cup 13,2x9,0 56 0,25 5%x3% 24 8Ys 6 30472 °
l Suppen-Obertasse
Tazza brodo senza piattino
Bol bouillon seul
/_ Saucer 16,1 1,8 6% 3 6 34741 °
[ Untertasse
Piattino
S~ Soucoupe
Soup cup 14,5x11,3 6,1 0,35 53%x4% 2% 11% 6 30479 °
Suppen-Obertasse
Tazza brodo senza piattino
Bol bouillon seul
Soup bowl 11,2 6 0,35 4% 2% 11% 6 30726 °
Suppenbowl
Coppa brodo
Bol a soupe
Saucer 17,8 2 7 3 6 34750 °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
Soup cup 147x12,1 5,4 0,25 534x43% 2 812 6 30476 °
Suppen-Obertasse
Tazza brodo senza piattino
Bol bouillon seul
/_ Saucer 16,1 1,8 63 3 6 34741 °
[ Untertasse
Piattino
S Soucoupe
- Platter oval 30,0x 21,0 113%x 8% 32630 °
Platte oval 35,0x 25,0 13%x97% 32635
Piatto ovale . N
Plat ovale 42,0x 29,0 1612 x113% 32643 °

Bowl oval
Schale oval
Coppa ovale
Coupe ovale

10,0x7,0

37%x2%

35474
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2026-HOTEL & RESTAURANT COLLECTION MADE T() ()RDER 2026 HOTEL & RESTAURANT COLLECTION MADE T() ()RDER

JADE 10640 10640 JADE
PLATINLINIE - made to order PLATINLINIE - made to order

DIM. H. DIM. H. DIM. H. DIM. H.
Description cm cm It inch inch oz cQ Article no. 414103 Platinlinie Description cm cm It inch inch oz CcQ Article no. 414103 Platinlinie
Tray rectangular 12,0x9,0 43%x3% 6 35475 ° Stand for sugar / creamer 25,0 x 15,0 9% Xx5% 1 32963 °
Schiélchen rechteckig Milch- / Zucker-Tablett
Piattino rettangolare multiuso Lattiera / zuccheriera-vassoio
Coupelle rectangulaire Plateau sucrier / crémier
- Soy / vinegar jug with lid 92x6,3 101 01 3%x2% 4 3% 1 35003 o Sugar sachets container ~ 10,0x7,0 4,5 3%x2% 1% 6 35550 i
X T . Zuckerbriefchenbehdlter
SOJa; /'ESS|.g-Kannchen mit Decke! Portabustine
BOFtIglI&? sc?ja / aceto con coperchio Bol sachets
Soja / vinaigre avec couvercle
Condiment bowl lid 9,6 2,9 33% 1% 12 34367
Toothpick holder 4,0 5,8 1% 21, 6 35524 °
Zahnstocherbecher Senf- / Zuckerdosen-Deckel mit Einschnitt
Portastuzzicadenti Coperchio senape / zucchero
Gobelet cure-dents Couvercle bol moutarde / sucrier
Condiment bowl base 8,7 4 0,09 3% 1% 3 6 34366 °
H T 1 3,
Eigr;:fh‘g:t;::%?:; 12,9 L9 5% /‘ 6 35525 ° Senf- / Zuckerdosen-Unterteil
i ) Portauovo con falda Coppetta senape / z.ucchero
Coquetier avec aile Bol moutarde / sucrier
— Cup 7,6 57 0,15 3 21, 5 6 34659 °
Salt shaker 5,3 8,2 2 34 2 35030 ° Obertasse
Salzstreuer Tazza
Spargisale Tasse
Saliere
— Cup stackable 8,1x6,2 5,2 01 3%x2% 2 3 6 34673 °
Pepper shaker 53 8,2 24 31 2 35035 ° Obertasse stapelbar
Pfefferstreuer Tazza impilabile
Spargipepe Tasse seule empilable
Poivrier = Cup 8,1x6,3 5,3 0,1 3%x2% 2 31 6 34812 °
Obertasse
Lid for tea pot 71 3,5 2% 1% 6 34212 Tazza
Teekannen-Deckel Tasse
Coperchio teiera .-/“ Saucer 12,6 1,8 5 34 6 34611 °
Couvercle théiere | Untertasse
y Coffee pot base 10 0,3 3% 10% 6 34001 . - Piattino
Kaffeekannen-Unterteil Soucoupe
Caffettiera senza coperchio - Cup 10,5x75 65 018 4%x3 24, 6 6 34827 .
Corps cafetiére Obertasse
T 10,4 x7,8 7 0,2 4Ysx3 Y 2% 6% 6 34749 °
azza
Lid for tea pot 71 3,5 2% 1% 6 34212 Tasse
Teekannen-Deckel o Cup stackable 10,2x7,9 61 02 4x3% 2% 6% 6 34674 .
Coperchio teiera Obertasse stapelbar
Couvercle théiere Tazza impilabile
Tea pot base 9 0,4 3% 13 %2 1 34211 ° Tasse seule empilable
Teekannen-Unterteil P Saucer 14,5 2 5% % 6 34636 o
Teiera senza coperchio { Untertasse
Corps théiére '.\_ Piattino
Soucoupe
i 3, 1,
Lid for tea pot G 33 2% L 6 34262 3 Cup 11,8x94 6 022 4%x3% 2% 7% 6 34642 .
Teekannen-Deckel 35 13% 6 34265 ob
Coperchio teiera ’ T ertasse 11,8x9,5 56 0,22 4%x3% 24 7Y% 6 34770 °
azza
Couvercle théiére Tasse 12,7x101 6,9 0,28 5x4 2% 9% 6 34771 o
T 4 3 151 1 4261 .
= Teaf°t bafﬁ terteil 8 045 3% 5% 3426 ° § Mug with handle stackable 107x77 9,2 0,32 4%x3 3% 10% 6 34910 o
eekannen-uUntertelt 9 085 3% 28% 1 34264 ° ' .
Teiera senza coperchio Becher mit Henkel stapelbar
Corps théiere Mug con manico impilabile
Gobelet avec anse empilable
Creamer 8,8x5,7 4,7 0,05 3Y2x2% 1% 1% 6 34405 ° /— Saucer 16,1 1,8 6% A 6 34741 °
GieBer 11,5x7,0 7,9 015 4%x2% 3% 5 6 34415 o ' Untertasse
Lattiera 29x78 9 02 5%x3% 3% 6 % 34420 ) Piattino
Crémier 12,9x7, A 5% x3Ys 2 /a 1 44 ° Y Soucoupe
Sugar bowl lid 7,0 2,9 23, 114 6 14332 S— Cup 12,5x9,8 8,6 0,38 47%x37% 3% 123 6 34751 .
Zuckerdosen-Deckel Obertasse
Coperchio zuccheriera Tazza
Couvercle pour sucrier Tasse
Ly Sugar bowl base 10,4 73 0,25 44 2% 81 6 34341 o - Mug with handle 12,2x91 10 04 4%x3% 3% 3% 6 34659 °
Zuckerdosen-Unterteil Becher mit Henkel
Base zuccheriera Mug con manico
Base pour sucrier Gobelet avec anse
/ Saucer 17,8 2 7 3 6 34750 °
Untertasse
\ Piattino
) Soucoupe
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2026-HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

MADE TO ORDER

11420 MONBIJOU

Description

STAFFAGE GOLD/ YELLOW - made to order

DIM.
cm

cm

DIM.
It inch

CcQ

Article no.

409130
Golden Staffage

409123
Staffage Yellow

Plate flat
Teller flach
Piatto piano
Assiette plate

16,0
19,7
22,9
25,0
27,1
28,9

1,8
19
2,5
2,5
2,4
2,8

6%
7%
9
9%
10%
11%

1%

w w o o o o

30016
30019
30022
30025
30027
30029

Plate deep
Teller tief
Piatto fondo
Assiette creuse

19,7
22,9

3,8
3,7

7%
9

1%
1%

[ ]

30119
30122

Gourmet plate deep
Gourmetteller tief
Piatto gourmet fondo
Assiette gourmande
creuse

30,0

6,1

11%

2%

31230

Soup bowl
Suppenbowl
Coppa brodo
Bol a soupe

Soup cup
Suppen-Obertasse
Tazza brodo senza
piattino

Bol bouillon seul

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

9,8

14,4%9,9

16,7

51

2,1

0,25 3%

0,25 5%x37%

6%

2 8%

2 8%

%

30725

30476

30421

Platter
Platte
Piatto
Plat

Platter oval
Platte oval
Piatto ovale
Plat ovale

24,9x 18,5

28,6 x 21,1
32,5 x 24,0
39,6 x 29,0

2,5

2,6
2,7
3,7

93%xXTVa

11%x8%
12%x9 %

15 % x
11%

1
1%
1Y%

32624

32628
32633
32638

Platter
Platte
Piatto
Plat

34,3

13 %

1%

32934

Sauce boat
Sauciere
Salsiera
Sauciére

15,1x9,8

7,6

03 6x3%

3 10%

31610

Butter sauceboat
Buttersauciere
Salsiera burro
Sauciere beurre

10,4x7,0

01 4%x2%

2% 3%

35072

Butter bowl
Butterndpfchen
Coppetta burro
Bol a beurre

51

3,3

1%

35405

Bowl
Schélchen
Coppetta
Coupelle

6,8

45

2%

1%

30606

Fruit dish
Kompottschale
Coppetta frutta
Compotier

11,8

41

4%

1%

30512
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2026-HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

MONBIJOU 11420

MADE TO ORDER

STAFFAGE GOLD/ YELLOW - made to order

DIM.
Description cm

cm

DIM.
inch

H.

inch

oz

cQ

Article no.

409130
Golden Staffage

409123
Staffage Yellow

2026-HOTEL & RESTAURANT

COLLECTION

MADE TO ORDER

11420 MONBIJOU

Description

STAFFAGE GOLD/ YELLOW - made to order

DIM. H. DIM. H.
cm cm It inch inch oz cQ

409130
Golden Staffage

409123

Article no. Staffage Yellow

Bowl 11,9
Schale 14,3
Coppa
Coupe

Salad bowl 18,3
Schissel

Insalatiera

Saladier

4,9
53

6,8

4%
5%

7Ya

1%
2

2%

6
1

33012
33015

33018

Pasta / salad bowl 23,2
Pasta- / Salatschiissel

Coppa Pasta / Insala-

tiera

Saladier pates

4,6

9%

1%

33150

Salt shaker 4,0
Salzstreuer

Spargisale

Saliere

Pepper shaker 4,0
Pfefferstreuer

Spargipepe

Poivrier

5,4

5,4

1%

1%

2%

2%

35030

35035

Cup
Obertasse
Tazza
Tasse

Mug with handle sta-
ckable

Becher mit Henkel
stapelbar

Mug con manico impi-
labile

Gobelet avec anse
empilable

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

34622 ° °
34627 ° °
34642 ° °

10,5x8,1 5,2 0,16 4% x3% 2 5%
10,5x8,1 59 0,18 4% x3% 2% 6
10,9x8,1 6,6 0,22 4%x3% 2% 7Y

[ 2NN >R ) I e )]

11,0x8,1 86 03 4%x3% 3% 10 ¥4 34652 . °

15,3 2,1 6 78 6 34631 . .

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

15,8 2 6 Ya Ya 6 34645 ° .

Egg cup with deposit 13,1
Eierbecher mit Ablage
Portauovo con falda

Coquetier avec aile

2,6

5%

35525

Lid for coffee pot 6,6
Kaffeekannen-Deckel
Coperchio caffettiera
Couvercle cafetiére

Coffee pot base
Kaffeekannen-Unterteil
Caffettiera senza co-
perchio

Corps cafetiére

14,9x7,9

3,9

11,1

0,3

2%

57%x3%

1%

4%

10%

34002

34001

Mug with handle sta-
ckable

Becher mit Henkel
stapelbar

Mug con manico impi-
labile

Gobelet avec anse
empilable

98x71 97 0,25 37%x2% 3% 82 6 34650 (] .

Lid for tea pot 8,3
Teekannen-Deckel

Coperchio teiera

Couvercle théiere

Tea pot base
Teekannen-Unterteil
Teiera senza coperchio
Corps théiére

16,2x9,6

4,6

9,3

IS

0,

3%

6%x3%

1%

3%

13 %

34212

34211

Creamer 54x4,1
GieBer 11,2%6,5

Lattiera
Crémier 14,6 x7,9

4,5
8,2
11,1

0,03
0,15
0,3

2% x1%
4% X2
53%x3%

1%
3%
4%

10%

o o

34403
34415
34430

Sugar bowl lid 6,9
Zuckerdosen-Deckel
Coperchio zuccheriera
Couvercle pour sucrier

Sugar bowl base 8,0
Zuckerdosen-Unterteil

Base zuccheriera

Base pour sucrier

3,3

71

0,25

2%

3Ys

1%

2%

8

34342

34341

Bowl 9,7
Schélchen

Coppetta

Coupelle

1,6

3%

%

35401

Cup 8,1x5,9
Obertasse

Tazza

Tasse

Saucer 11,9
Untertasse

Piattino

Soucoupe

6

15

0.1

3%x2%

4%

2%

Y8

3%

34712

34609

132

|

3 N



2026 - HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

EPOQUE 10630

MADE TO ORDER

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

MADE TO ORDER

VERSACE

K)oaeg&\\&

DIM. H. DIM. H. 304112
Description cm cm It inch inch oz CQ Articleno. Golden Brocade 411714 Skin
Rim plate flat 17,4 21 6% s 6 31117 ° °
Teller flach Fahne 193 24 7% 1 6 31119 . .
Piatto piano con falda . s ;
Assiette plate avec aile 21,5x21,3 2,2 8% x8% 78 6 31122 ° °
26,0 2,8 10 % 1% 6 31126 ° °
28,0 2,8 11 1% 3 31128 ° °
30,9 2,6 12 % 1 3 31131 ° °
Rim plate flat 18,4 1,8 7Y EZ7 6 30018 °
Teller flach Fahne 330 23 13 % 1 31163 .
Piatto piano con falda
Assiette plate avec aile
Rim plate flat 17,0 2,2 6% 7 6 31178 °
{ Teller flach Fahne 230 26 9 1 6 31177 .
! Piatto piano con falda . .
A S Assiette plate avec aile 33,2 3,8 13% 1% 1 31173 ®
21,0 2,5 8a 1 6 31175 °
29,5 3,2 11% 1Y% 3 31174 °
Rim plate deep 20,8 4,2 814 1% 6 31221 ° °
Teller tief Fahne 237 41 9% 1% 6 31224 . .
Piatto fondo con falda
Assiette creuse avec
aile
Rim plate deep 13,1 2,9 5% 1% 6 31313 °
Teller tief Fahne 180 38 7Y% 1% 6 31318 .
Piatto fondo con falda ) .
Assiette creuse avec 21,0 4,2 8% 1% 6 31321 M
aile 25,6 4,9 10 % 1% 6 31225 °
Platter square flat 27,3 2,3 10% 78 3 31421 °
Platte quadratisch flach
Piatto quadrato piano
Plat carrée plate
Soup cup 16,4x11,0 51 0,27 6% x4% 2 9% 6 30422 ° °
Suppen-Obertasse
Tazza brodo senza piattino
Bol bouillon seul
Soup cup without 11,0 5 0,27 4% 2 9 6 30427 °
handle
Suppen-Obertasse ohne Henkel
Coppa brodo senza manico
Bol bouillon seul sans anse
Platter oval 28,2x211 2,9 11Y%x 8% 1% 32628 °
Platte oval 32,2x24,6 3,2 12%x9% 1% 32633 . .
Piatto ovale
Plat ovale
Butter sauceboat 13,0x6,8 5,6 0,1 5¥x2% 2, 31 6 35072 ° °
Buttersauciere
Salsiera burro
Sauciére beurre
Bowl 8,7 1,4 3% 2] 6 35401 ° °
Schalchen 105 17 4% % 6 35402 . .
Coppetta
Coupelle
Bowl 8,0 4 3 1% 6 30608
Schélchen
Coppetta
Coupelle

134

411716 411718
411161 Medusa 411162 Barocco Les Réves Byzantins Arabesque Champagne Article no. Description
° ° 31117 Rim plate flat
° ° ° 31119 Tgller ﬂaph Fahne
Piatto piano con falda
b ° 31122 Assiette plate avec aile
° ° 31126
° ° ) ° 31128
° ° 31131
30018 Rim plate flat
31163 Tgller ﬂe?ch Fahne
Piatto piano con falda
Assiette plate avec aile
31178 Rim plate flat
31177 Tgller ﬂgch Fahne
Piatto piano con falda
31173 Assiette plate avec aile
31175
31174
° ° . 31221 Rim plate deep
° 31224 Tgller tief Fahne
Piatto fondo con falda
Assiette creuse avec aile
31313 Rim plate deep
31318 Tgller tief Fahne
Piatto fondo con falda
31321 Assiette creuse avec aile
31225
31421 Platter square flat
Platte quadratisch flach
Piatto quadrato piano
Plat carrée plate
° ° ° ° 30422 Soup cup
Suppen-Obertasse
Tazza brodo senza piattino
Bol bouillon seul
° 30427 Soup cup without handle
Suppen-Obertasse ohne Henkel
Coppa brodo senza manico
Bol bouillon seul sans anse
32628 Platter oval
° 32633 P!atte oval
Piatto ovale
Plat ovale
° ° 35072 Butter sauceboat
Buttersauciere
Salsiera burro
Sauciére beurre
° ° 35401 Bowl
° 35402 Schaélchen
Coppetta
Coupelle
. 30608 Bowl
Schélchen
Coppetta
Coupelle
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2026 - HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

EPOQUE 10630

MADE T() ()RDER 2026 -HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

VERSACE

MADE TO ORDER

DIM. H. DIM. H. 304112 411716 411718
Description cm cm It inch inch oz CQ Article no. Golden Brocade 411714 Skin 411161 Medusa 411162 Barocco Les Réves Byzantins Arabesque Champagne Article no. Description
Fruit dish 12,1 4,3 43 1% 6 30512 ° ° ° ° 30512 Fruit dish
Kompottschale Kompottschale
Coppetta frutta Coppetta frutta
Compotier Compotier
Bowl 13,6 51 5% 2 6 33014 . . ° ° 33014 Bowl
Schale Schale
Coppa Coppa
Coupe Coupe
Salad bowl 16,7 6,1 6% 2% 1 33016 . . . ] 33016 Salad bowl
Schiissel Schiissel
Insalatiera 17,7 67 7 2% 1 33018 . . . . 33018  [nsalatiera
Saladier Saladier

20,4 7,7 8 3 1 33021 ° . ° ° 33021
Salt shaker 4,2 6 1% 2% 6 35030 . . ° . . 35030 Salt shaker
Salzstreuer Salzstreuer
Spargisale Spargisale
Saliere Saliere
Pepper shaker 4,2 6 1% 2% 6 35035 ° ° ° ° ° ° 35035 Pepper shaker
Pfefferstreuer Pfefferstreuer
Spargipepe Spargipepe
Poivrier Poivrier
Egg cup 5,5 4,1 2Y 1% 6 35520 ° ° ° ° 35520 Egg cup
Eierbecher Eierbecher
Portauovo Portauovo
Coquetier Coquetier
Egg cup with deposit 14,0 2,9 5Y 1% 6 35525 . ° ° 35525 Egg cup with deposit
Eierbecher mit Ablage Eierbecher mit Ablage
Portauovo con falda Portauovo con falda
Coquetier avec aile Coquetier avec aile
Ashtray 11,0 3,6 4% 1% 6 37010 ° ° ° ° ° ° 37010 Ashtray
Ascher Ascher
Posacenere Posacenere
Cendrier Cendrier
Coffee pot base 12,7x8,1 10,5 0,3 5x3% 4 Y 10% 6 34001 ° ° ° ° ° ° 34001 Coffee pot base
Kaffeelfannen-Untertell 16,1x10,4 14,3 0,65 6% x4 % 5% 22 1 34026 ° 34026 Kaffeelfannen-Untertell )
Caffettiera senza co- Caffettiera senza coperchio
perchio Corps cafetiére
Corps cafetiere
Tea pot base 15,6 x10,4 9,1 0,4 6¥%x4Ys 3% 131> 1 34211 ° ° ° ° ° ° 34211 Tea pot base
Teekannen-Untertell — yg7y155 107 07 7%x4% 4%  23% 1 34221 . 34221  leekannen-Unterteil
Teiera senza coperchio Teiera senza coperchio
Corps théiére Corps théiére
Creamer 6,8x4,5 3,7 0,03 2%x1% 1% 1 6 34403 ° ° ° 34403 Creamer
Gieter 10,9x7,5 58 015 4%x3 2% 5 6 34415 . . . . . 34415  GieBer
Lattiera ; . . s Lattiera
Crémier 10,0x6,6 9,2 0,17 37%x2% 3% 5% 6 34417 ° ° ° 34417 Crémier

12,6 x83 11,5 0,3 5x3% 4 10% 6 34430 . . ° ° 34430

Sugar bowl base 10,2 75 0,25 4 3 812 6 34341 ° ° ° ° ° ° 34341 Sugar bowl base
Zuckerdosen-Unterteil Zuckerdosen-Unterteil
Base zuccheriera Base zuccheriera
Base pour sucrier Base pour sucrier
Cup 88x6,6 57 0,1 3¥%x2% 2, 31 6 34712 . . . ° . ° 34712 Cup
Obertasse Obertasse
Tazza Tazza
Tasse Tasse
Saucer 11,2 1,6 43 s 6 34611 ° ° ° ° ° ° 34611 Saucer
Untertasse Untertasse
Piattino Piattino
Soucoupe Soucoupe
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EPOQUE 10630

MADE TO ORDER

138

4

DIM. H. DIM. H. 304112
Description cm cm It inch inch oz CQ  Article no. Golden Brocade 411714 Skin
= Cup 10,5x7,8 6,1 0,16 4% x3% 2% 5% 6 34722
4 ?be“asse 11,5x8,6 7,4 023 4%x3% 2% 7% 6 34730 . .
azza
Tasse 12,0x9,5 53 019 4%x3% 2% 6% 6 34632 o
= Cup stackable 116x9,0 53 0,18 4%x3%2 2Ys 6 6 34682 °
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile
Tasse seule empilable
Saucer 14,1 2 51 3 6 34631 ° °
Untertasse
Piattino
Soucoupe
Saucer 15,7 2 6Ys Ya 6 34645 ° °
) Untertasse
Piattino
Soucoupe

2026- HOTEL & RESTAURANT COLLECTION

411161 Medusa

411162 Barocco

411716
Les Réves Byzantins

MADE TO ORDER

411718
Arabesque Champagne

Article no.

VERSACE

%«%&

Description

34722
. 34730
34632

. 34682

. 34631

Cup

Obertasse

Tazza

TasseCup stackable

Cup stackable
Obertasse stapelbar
Tazza impilabile

Tasse seule empilable

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe

° 34645

Saucer
Untertasse
Piattino
Soucoupe
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JOYN

CONVERSION

CODES

OLD CODE
44120-640253-60712
44120-640252-60712
44120-640251-60713
44120-640253-60713
44120-640252-60713
44120-640251-65396
44120-640253-65396
44120-640252-65396
44120-640251-64934
44120-640253-64934
44120-640252-64934
44120-640251-60970
44120-640253-60970
44120-640252-60970

NEW CODE
24120-405303-60712
24120-405302-60712
24120-405301-60713
24120-405303-60713
24120-405302-60713
24120-405301-65396
24120-405303-65396
24120-405302-65396
24120-405301-64934
24120-405303-64934
24120-405302-64934
24120-405301-60970
24120-405303-60970
24120-405302-60970

PROFI

CONVERSION

CODES

OLD CODE

10660-405400-30613
10660-405401-30613
10660-405402-30613
10660-405403-30613
10660-405404-30613
10660-405405-30613
10660-405406-30613
10660-800001-30613
10660-405400-30617
10660-405401-30617
10660-405402-30617
10660-405403-30617

10660-405405-30617
10660-405406-30617
10660-800001-30617
10660-405400-30622
10660-405401-30622
10660-405402-30622
10660-405403-30622
10660-405404-30622

10660-800001-30622
10660-405400-34787

NEW CODE

10660-405400-10562
10660-405401-10562
10660-405402-10562
10660-405403-10562
10660-405404-10562
10660-405405-10562
10660-405406-10562
10660-800001-10562
10660-405400-10568
10660-405401-10568
10660-405402-10568
10660-405403-10568
10660-405404-10568
10660-405405-10568
10660-405406-10568
10660-800001-10568
10660-405400-10569
10660-405401-10569
10660-405402-10569
10660-405403-10569
10660-405404-10569
10660-405405-10569
10660-405406-10569
10660-800001-10569
10660-405400-14852

DESCRIPTION
Bowl1i2cm
Bowli2cm

Bowl16 cm

Bowl16 cm

Bowl16 cm

Dip bowl

Dip bowl

Dip bowl

Espresso bowl
Espresso bowl
Espresso bowl
Gourmet Plate 20cm
Gourmet Plate 20cm
Gourmet Plate 20cm

DESCRIPTION
Bowl13cm
Bowl13cm
Bowl13cm
Bowli3cm
Bowl1i3cm
Bowli1i3cm
Bowli13cm
Bowl13cm
Bowl17cm
Bowli7cm
Bowli7cm
Bowli17cm
Bowli7cm
Bowl17cm
Bowl17cm
Bowli7cm
Bowl22cm
Bowl22cm
Bowl22cm
Bowl22cm
Bowl22cm
Bowl22cm
Bowl22cm
Bowl22cm
Cafe au lait cup

OLD CODE

44120-640251-60974
44120-640253-60974
44120-640252-60974
44120-640251-60976
44120-640253-60976
44120-640252-60976
44120-640251-65505
44120-640253-65505
44120-640252-65505
44120-640251-61220
44120-640253-61220
44120-640252-61220
44120-640253-61212
44120-640253-61218

OLD CODE

10660-405401-34787
10660-405402-34787
10660-405403-34787
10660-405404-34787
10660-405405-34787

10660-800001-34787
10660-405400-34750
10660-405401-34750
10660-405402-34750
10660-405403-34750
10660-405404-34750
10660-405405-34750

10660-800001-34750
10660-405400-34786
10660-405401-34786
10660-405402-34786
10660-405403-34786
10660-405404-34786
10660-405405-34786

10660-800001-34786
10660-405400-34741
10660-405401-34741

NEW CODE

24120-405301-60974
24120-405303-60974
24120-405302-60974
24120-405301-60976
24120-405303-60976
24120-405302-60976
24120-405301-65505
24120-405303-65505
24120-405302-65505
24120-405301-61220
24120-405303-61220
24120-405302-61220
24120-405303-61212
24120-405303-61218

NEW CODE
10660-405401-14852
10660-405402-14852
10660-405403-14852
10660-405404-14852
10660-405405-14852
10660-405406-14852
10660-800001-14852
10660-405400-14851
10660-405401-14851
10660-405402-14851
10660-405403-14851
10660-405404-14851
10660-405405-14851
10660-405406-14851
10660-800001-14851
10660-405400-14772
10660-405401-14772
10660-405402-14772
10660-405403-14772
10660-405404-14772
10660-405405-14772
10660-405406-14772
10660-800001-14772
10660-405400-14771
10660-405401-14771

DESCRIPTION
Gourmet Plate 24 cm
Gourmet Plate 24 cm
Gourmet Plate 24 cm
Gourmet Plate 26 cm
Gourmet Plate 26 cm
Gourmet Plate 26 cm
Mug with handle
Mug with handle
Mug with handle
Sharing Bowl20cm
Sharing Bowl20 cm
Sharing Bowl20 cm
Soufflé bowl12cm
Tapas dish18 cm

DESCRIPTION
Cafe aulait cup
Cafe au lait cup
Cafe au lait cup
Cafe au lait cup
Cafe au lait cup
Cafe au lait cup
Cafe aulait cup
Cafe au lait saucer
Cafe au lait saucer
Cafe au lait saucer
Cafe au lait saucer
Cafe au lait saucer
Cafe au lait saucer
Cafe au lait saucer
Cafe au lait saucer
Combi cup
Combicup
Combicup

Combi cup

Combi cup

Combi cup

Combi cup
Combicup

Combi saucer
Combi saucer

PROFI

CONVERSION

CODIES

OLD CODE

10660-405402-34741
10660-405403-34741
10660-405404-34741
10660-405405-34741

10660-800001-34741
10660-405400-34785
10660-405401-34785
10660-405402-34785
10660-405403-34785
10660-405404-34785
10660-405405-34785

10660-800001-34785
10660-405400-34784
10660-405401-34784
10660-405402-34784
10660-405403-34784
10660-405404-34784
10660-405405-34784

10660-800001-34784
10660-405400-34712
10660-405401-34712
10660-405402-34712
10660-405403-34712
10660-405404-34712
10660-405405-34712

10660-800001-34712
10660-405400-34616
10660-405401-34616
10660-405402-34616
10660-405403-34616
10660-405404-34616
10660-405405-34616

10660-800001-34616
10660-405400-31518
10660-405401-31518
10660-405402-31518
10660-405403-31518
10660-405404-31518

10660-800001-31518
10660-405400-31522

NEW CODE
10660-405402-14771
10660-405403-14771
10660-405404-14771
10660-405405-14771
10660-405406-14771
10660-800001-14771
10660-405400-14742
10660-405401-14742
10660-405402-14742
10660-405403-14742
10660-405404-14742
10660-405405-14742
10660-405406-14742
10660-800001-14742
10660-405400-14717
10660-405401-14717
10660-405402-14717
10660-405403-14717
10660-405404-14717
10660-405405-14717
10660-405406-14717
10660-800001-14717
10660-405400-14903
10660-405401-14903
10660-405402-14903
10660-405403-14903
10660-405404-14903
10660-405405-14903
10660-405406-14903
10660-800001-14903
10660-405400-14716
10660-405401-14716
10660-405402-14716
10660-405403-14716
10660-405404-14716
10660-405405-14716
10660-405406-14716
10660-800001-14716
10660-405400-10768
10660-405401-10768
10660-405402-10768
10660-405403-10768
10660-405404-10768
10660-405405-10768
10660-405406-10768
10660-800001-10768
10660-405400-10772

el

HOTEL & RESTAURANT SERVICE

DESCRIPTION
Combi saucer
Combi saucer
Combi saucer
Combi saucer
Combi saucer
Combi saucer

Cup 4 tall

Cup 4 tall

Cup 4 tall

Cup 4 tall

Cup 4 tall

Cup 4 tall

Cup 4 tall

Cup 4 tall

Espresso Cup
Espresso Cup
Espresso Cup
Espresso Cup
Espresso Cup
Espresso Cup
Espresso Cup
Espresso Cup
Espresso cup tall
Espresso cup tall
Espresso cup tall
Espresso cup tall
Espresso cup tall
Espresso cup tall
Espresso cup tall
Espresso cup tall
Espresso Saucer
Espresso Saucer
Espresso Saucer
Espresso Saucer
Espresso Saucer
Espresso Saucer
Espresso Saucer
Espresso Saucer
Gourmet Plate dp.18
Gourmet Plate dp.18
Gourmet Plate dp.18
Gourmet Plate dp.18
Gourmet Plate dp.18
Gourmet Plate dp.18
Gourmet Plate dp.18
Gourmet Plate dp.18
Gourmet Plate dp.22

OLD CODE
10660-405401-31522
10660-405402-31522
10660-405403-31522
10660-405404-31522
10660-405405-31522
10660-405406-31522
10660-800001-31522
10660-405400-31527
10660-405401-31527
10660-405402-31527
10660-405403-31527
10660-405404-31527
10660-405405-31527
10660-405406-31527
10660-800001-31527
10660-405400-34901
10660-405401-34901
10660-405402-34901
10660-405403-34901
10660-405404-34901
10660-405405-34901
10660-405406-34901
10660-800001-34901
10660-405404-30022
10660-405405-30022
10660-405406-30022
10660-405404-30027
10660-405405-30027
10660-405406-30027
10660-405400-30017
10660-405401-30017
10660-405402-30017
10660-405403-30017
10660-405404-30017
10660-405405-30017
10660-405406-30017
10660-800001-30017
10660-405400-30022
10660-405401-30022
10660-405402-30022
10660-405403-30022
10660-800001-30022
10660-405400-30027
10660-405401-30027
10660-405402-30027
10660-405403-30027
10660-800001-30027

NEW CODE
10660-405401-10772
10660-405402-10772
10660-405403-10772
10660-405404-10772
10660-405405-10772
10660-405406-10772
10660-800001-10772
10660-405400-10784
10660-405401-10784
10660-405402-10784
10660-405403-10784
10660-405404-10784
10660-405405-10784
10660-405406-10784
10660-800001-10784
10660-405400-15505
10660-405401-15505
10660-405402-15505
10660-405403-15505
10660-405404-15505
10660-405405-15505
10660-405406-15505
10660-800001-15505
10660-405404-10862
10660-405405-10862
10660-405406-10862
10660-405404-10867
10660-405405-10867
10660-405406-10867
10660-405400-10857
10660-405401-10857
10660-405402-10857
10660-405403-10857
10660-405404-10857
10660-405405-10857
10660-405406-10857
10660-800001-10857
10660-405400-10862
10660-405401-10862
10660-405402-10862
10660-405403-10862
10660-800001-10862
10660-405400-10867
10660-405401-10867
10660-405402-10867
10660-405403-10867
10660-800001-10867

DESCRIPTION
Gourmet Plate dp.22
Gourmet Plate dp.22
Gourmet Plate dp.22
Gourmet Plate dp.22
Gourmet Plate dp.22
Gourmet Plate dp.22
Gourmet Plate dp.22
Gourmet Plate dp.27
Gourmet Plate dp.27
Gourmet Plate dp.27
Gourmet Plate dp.27
Gourmet Plate dp.27
Gourmet Plate dp.27
Gourmet Plate dp.27
Gourmet Plate dp.27
Mug with handle
Mug with handle
Mug with handle
Mug with handle
Mug with handle
Mug with handle
Mug with handle
Mug with handle
Plate 22cm

Plate 22cm

Plate 22cm

Plate 27cm

Plate 27cm

Plate 27cm

Plate flat17cm

Plate flat17cm

Plate flat 17 cm

Plate flat 17 cm

Plate flat17cm

Plate flat17cm

Plate flat 17 cm

Plate flat17cm

Plate flat 22 cm
Plate flat22cm
Plate flat22cm
Plate flat22cm
Plate flat 22 cm
Plate flat27cm
Plate flat27cm
Plate flat27 cm
Plate flat27cm
Plate flat 27cm

REFERENCE

LIST
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GENERAL SALLES
TERMS AND CONDITIONS

General Sales Terms and Conditions

1. Offers from Rosenthal are non-binding. Rosenthal
reserves the right to amend the offer as long as it is
not described explicitly as binding. Delivery dates
are only binding when confirmed explicitly as such
by Rosenthal in the order confirmation. Cases of
force majeure such as non-self-caused strikes,
disruption to operations, difficulties in procurement
of raw materials etc. allow Rosenthal to withdraw
from the contract. Part deliveries are acceptable
insofar as they are reasonable.

2. Prices listed are recommended prices, without VAT.

3. Minimum order value is € 250,00 net. International
deliveries are shipped ex works.

4. Any complaints can be made in writing up to 8 days
after receipt of goods.

5.In case of withdrawal from an order contract

for which Rosenthal cannot be made responsible,

a cancellation fee of 30% of the order value will

be charged if the withdrawal is made more than
seven days after order confirmation; for customized
products the cancellation fee is 100 %.

6. Any return of delivered goods is subject to written
agreement from Rosenthal GmbH and the following
conditions:

a) Returns must be made in the original packaging.
b) Returns are to be sent to our premises in
Speichersdorf and are at the risk and cost of the
customer.

c) In case of reasonable defects Rosenthal is obliged
to

deliver a complete replacement to the agreed class
of goods to the exclusion of all other rights.

d) In case of return of goods as a goodwill gesture,
the

customer is liable for any deterioration. Any expense
incurred by returns (unpacking, inspection, re-
packaging etc.) will

incur a charge corresponding to 15% of the value of
the goods. Returned goods will be credited on the
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proviso that they are in perfect condition.

7. Additional decoration such as lines, borders,
bands, gilt crests and individual patterns are available
on request. For glass items crests are available on
request. Individually styled articles can be made on
request. To produce crests usable artwork is needed
(inal drawing, printable pdf...).

a) Minimum order quantity for initial orders with
individual patterns or designs is 120 pieces per article
(key items).

b) For orders less than 600 pieces occurring costs for
lithography and printing will be invoiced.

c) Reordering with a minimum quantity of 120 pieces.
For reorders below 50 pieces per single article an
extra charge for small quantities amounting to 10%
of the order value will be invoiced.

8. As arule, all decorative items are made to order, as
such we reserve the right to a delivery margin of +/-
10%.

@Y Microwave safe
€ Dishwasher safe
& Precious decoration

Precious metal decorations are not completely
scratch-resistant due to the natural material
characteristics.

9. Delivery is subject to the agreed conditions of
delivery and payment.

Rosenthal GmbH

Hotel & Restaurant Service
Philip-Rosenthal-Platz 1
D-95100 Selb

Phone.: +49 928772 374
hrs@rosenthal.de
www.hotel.rosenthal.de

Due to brand change articles of the series Joyn, Cucina and Tric
might be delivered with the old Arzberg backstamp for a period of
time.
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Allgemeine Lieferbedingungen

1. Angebote von Rosenthal sind freibleibend,

d.h. Rosenthal behalt sich die Auftragsannahme
vor, sofern ein Angebot nicht ausdriicklich als
bindend bezeichnet worden ist. Liefertermine

sind nur verbindlich, wenn sie von Rosenthal

in der Auftragsbestéatigung ausdriicklich als
verbindlich bestatigt worden sind. Félle von
hoherer Gewalt, wie z.B. nicht selbstverschuldete
Streiks, Betriebsstérungen, Schwierigkeiten in der
Rohstoffbeschaffung usw. berechtigen Rosenthal zum
Ricktritt vom Vertrag. Teillieferungen sind zulassig,
soweit zumutbar.

2. Diein dieser Liste genannten Preise sind
unverbindliche Preisempfehlungen, zuziiglich
gesetzlicher Mehrwertsteuer.

3. Mindestbestellwert pro Auftrag 250,00 € netto.
Internationale Lieferungen werden ab Werk
geliefert. Fiir Lieferungen innerhalb Deutschlands:
Bis 500€ Netto-Auftragswert werden Fracht- und
Verpackungskosten berechnet. Uber 500,00 €
erfolgen Lieferungen in Deutschland frei Haus zzgl.
Verpackung.

Die Kosten fiir die Standard-Verpackung werden so
niedrig wie moglich gehalten.

4. Beanstandungen jeglicher Art sind innerhalb von
8 Tagen nach Erhalt der Ware schriftlich geltend zu
machen.

5. Bei Riicktritt von einem Auftrag aus von Rosenthal
nicht zu vertretendem Grund nach mehr als

sieben Tagen nach Auftragsbestatigung wird eine
Stornogebiihr in Hohe von 30% des Auftragswertes
fallig; bei Sonderanfertigungen nach Kundenwunsch
betragt die Stornogebiihr 100%.

6. Eventuelle Riicksendungen von gelieferter Ware
sind nur mit schriftlichem Einverstadndnis der
Rosenthal GmbH und zu den folgenden Konditionen
vorzunehmen:

a) Ricksendung muss in der Original-Verpackung
erfolgen.

b) Riicksendungen sind auf Gefahr und Kosten des
Kunden frei Haus unserem Lager in Speichersdorf
vorzunehmen.

c) Bei begriindeten Mangeln ist Rosenthal unter
Ausschluss aller sonstigen Anspriiche zur Lieferung
einer im Rahmen der vereinbarten Giiteklasse
fehlerfreien Sache verpflichtet.

d) Bei Rlicknahme von Ware aus Kulanzgriinden
haftet der Kaufer fiir jede Verschlechterung. Fiir den
Ricknahmeaufwand

LIST
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(Auspacken, Uberpriifung, Neuverpackung etc.)
werden pauschal 15 % des Warenwerts gekiirzt. Die
Riickware wird gutgeschrieben, sofern sie sich in
einem einwandfreien Zustand befindet.

7. Vignetten und Sonderdekore wie Linien, Rander,
Bander, Goldvignetten und Individualdekore

sind auf Anfrage moglich. Auch auf Glasartikeln
sind Vignetten auf Anfrage moglich. Individuelle
Sonderausfiihrungen werden auf Anfrage angeboten.
Fiir die Herstellung der Vignetten bendtigen wir eine
reprofdhige Vorlage (Reinzeichnung, Film 0.4.).

a) Die Mindestbestellmenge fiir Erstauftrage mit
individuellen Vignetten oder Sonderdekoren betragt
120 Stiick pro Artikel (Hauptartikel).

b) Bei Bestellungen unter 600 Stiick werden die
anfallenden Kosten fiir Lithographie und Druck in
Rechnung gestellt.

c) Fiir Nachbestellungen gilt eine Mindest-
bestellmenge von 120 Stiick. Bei Nachbestellungen
unter 50 Stiick pro Artikel wird ein Mindermengen-
zuschlag in H6he von 10% des Auftragswertes in
Rechnung gestellt.

8. Alle Dekorartikel werden grundsatzlich auf
Bestellung angefertigt, daher behalten wir uns eine
Mehr- oder Minderlieferung bis zu 10 % vor.

2, Mikrowellengeeignet
e Spililmaschinenfest
& Hochwertdekor

Edelmetalldekore sind durch die natiirlichen
Materialeigenschaften nicht vollig unempfindlich
gegen Verkratzen.

9. Die Lieferungen erfolgen zu den vereinbarten Liefer-
und Zahlungsbedingungen.

Rosenthal GmbH

Hotel & Restaurant Service
Philip-Rosenthal-Platz 1
D-95100 Selb

Tel.: +49 928772 377
hrs@rosenthal.de
www.hotel.rosenthal.de

Aufgrund der Markenumstellung konnen Artikel der Serien
Joyn, Cucina und Tric noch eine Zeit lang mit der alten Arzberg
Bodenmarke ausgeliefert werden.
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ITA CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA
VALIDE ESCLUSIVAMENTE PER IL MERCATO ITALIANO

22.
23.

24,

25.

26.

27.
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29.
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33.

34.
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44.
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53.
54.

APPLICAZIONE DELLE CONDIZIONI GENERALI

Le presenti Condizioni Generali di vendita sono applicabili a qualsiasi ordine/conferma dordine/
fornitura effettuata al Cliente.

La trasmissione di un ordine, la conferma dell'ordine e la fornitura comportano la presa visione e
l'accettazione, senza riserve, delle presenti Condizioni Generali, con esclusione di qualsiasi altra
clausola o condizione che sara da considerarsi come non apposta.

La mancata applicazione di una disposizione delle presenti Condizioni Generali non costituisce
rinuncia all'eventuale applicazione futura di tale disposizione da parte del Venditore.

Le presenti Condizioni Generali di Vendita entrano in vigore il 1° gennaio 2025, annullando e
sostituendo tutte le precedenti condizioni generali del Venditore.

Il Venditore si riserva il diritto insindacabile di modificare in qualunque momento le presenti
Condizioni Generali di vendita, dandone comunicazione per iscritto al Cliente.

OFFERTA/ORDINE/CONFERMA D'ORDINE

. Con l'accettazione dell'offerta e/o della conferma d'ordine (con le modalita ivi contenute), si genera a

tutti gli effetti un contratto di compravendita conforme alle presenti Condizioni Generali di Vendita.

Le offerte sono libere e non vincolanti all'ordine.

| preventivi sono validi per 30 giorni, a partire dalla loro data di emissione, salvo diverse indicazioni
contenute negli stessi.

| prezzi si intendono al netto d'IVA, ed escluse spese doganali, spese assicurative e spese di trasporto.

Gli ordini sono soggetti ad approvazione del Venditore.

Limporto minimo dell'ordine & di 100 euro netto merce (escluse spese di trasporto, assicurazione
e imballo).

Limballo standard e gratuito. Eventuali richieste di imballaggi speciali saranno a carico del Cliente.
Per condizioni, costi e dettagli specifici, fare riferimento al documento denominato "Carta dei servizi"
disponibile presso il servizio clienti del Venditore e sul portale clienti.

Il Cliente dovra inviare l'ordine, tramite il Portale Clienti all'indirizzo

https://professional.sambonet.it o in forma scritta via e-mail, precisando quanto segue:

la quantita e il tipo di prodotti ordinati;

il luogo di consegna e di fatturazione.

Il Cliente prende atto che l'offerta/conferma d'ordine si intende accettata al momento della ricezione,
salvo eventuali segnalazioni entro il giorno di ricevimento della stessa.

Le promozioni di prodotti messe in atto dal Venditore, sono regolate da specifiche condizioni,
comunicate al cliente tramite appositi canali, e sono soggette a limitazioni temporali che non saranno
valevoli o applicabili oltre la data di validita delle stesse.

ORDINI DI PRODOTTI PERSONALIZZATI

Tutti gli articoli che differiscono da quanto a listino/catalogo sono da intendersi “personalizzati”.

Il Venditore e in grado di realizzare prodotti personalizzati su richiesta del cliente, previo studio del

proprio Centro Stile, alle seguenti condizioni:

- Il Venditore provvedera a fornire al Cliente una scheda drawing con lindicazione di tutti i parametri
necessari (disegno, posizione, dimensioni, ecc.) e procedera alla fornitura solo al ricevimento della
stessa firmata per accettazione;

- eventuale invio di un campione, dopo approvazione della relativa scheda, del preventivo e del
versamento dell'acconto;

- messa in produzione a partire dal ricevimento da parte del Venditore dell'acconto pari al 50%
dell'importo complessivo dell'ording;

- accordo sulla Data di Consegna dopo |'approvazione del disegno esecutivo e/o campione;

- facolta per il Venditore di applicare, per ogni singolo articolo, una tolleranza pari al +/-10% per
i prodotti presenti nei cataloghi/listini Sambonet, Paderno, Arthur Krupp e Rosenthal e del +/-2%
per i prodotti presenti nel catalogo/listino Ercuis, con arrotondamento all'unita superiore, nella
spedizione dei quantitativi ordinati;

- | costi di preparazione personalizzata dell'ordine (quali etichettatura, confezionamento,
imballaggio, pallettizzazione e/o ogni altra richiesta fuori dallo standard) saranno a carico del Cliente;

- per i prodotti a marchio Rosenthal la quantita minima d'ordine per la prima fornitura con modelli o
disegni personalizzati & di 120 pezzi per articolo (per eventuale riordino quantita minima & di
120 pezzi);

- pagamento del saldo ordine prima della consegna.

Gli ordini di prodotti personalizzati sono ritenuti confermati a partire dalla firma dell'ordine e/o del

preventivo e non possono essere annullati.

| prodotti personalizzati non possono essere restituiti per sostituzione o rimborso, salvo per difetto di

produzione riconosciuto dal controllo qualita del Venditore.

ORDINI DI PRODOTTI PERSONALIZZATI A MARCHIO SAMBONET E TAILOR MADE

| costi sottoindicati sono da intendersi fissi.

Seghettatura lame coltelli frutta: ove non prevista di serie, con addebito di € 0,65 al pezzo.

Incisione al Pantografo/Laser:

- costo impianto: € 70,00;

- costo incisione: posateria € 0,50 al pezzo - vasellame, incisione ove possibile, € 1,00 al pezzo;

- quantita minime: posateria 100 pezzi per articolo - vasellame 10 pezzi per articolo.

Punzonatura:

costo punzoni: il primo punzone € 300,00 - i successivi € 150,00 cad.;

costo punzonatura: posateria € 0,50 al pezzo - vasellame preventivo su richiesta;

quantita minime:

= nuovi impianti: posateria 1.000 pezzi per articolo - coltelli manico cavo 800 pezzi per articolo;

= riordini: posateria 100 pezzi per articolo - coltelli a manico cavo NON punzonabili (solo

pantografo o laser).

Tipologia di incisioni Tailor Made standard:

- sul terminale frontale: uno dei loghi standard, oppure il monogramma (due lettere) utilizzando uno
dei caratteri standard;

- Sul terminale posteriore: la data in formato standard, utilizzando uno dei caratteri standard.

Costo di incisione Tailor Made:

1. €20 per incisioni sul terminale frontale;

2. €20 per incisioni sul terminale posteriore;

3. €40 per incisioni sul terminale frontale e sul terminale posteriore.

Ordine minimo di acquisto per articoli sfusi Tailor Made:

1. 6 pz per le referenze realizzate in alpacca, a multipli di 6 pz;

2. 12 pz per tutte le altre referenze, a multipli di 12 pz;

Applicazione del costo di incisione Tailor Made sul singolo ordine di acquisto:

- Un solo costo per ogni tipologia di incisione indicata ai punti 1,2,3 a prescindere dal numero di pz
fino a 150 pz, oltre i 150 pz e a multipli di 150 pz verra nuovamente applicato il costo di incisione;

- Un solo costo a prescindere dal numero di referenze - se superiori al minimo di acquisto indicato al
punto4es.

PRODOTTI MARCHIO ERCUIS:

ARGENTO MASSICCIO, PEZZI DORATI E COLLEZIONI CON MATERIALI PREZIOSI

| prezzi di vendita indicati a listino si basano sulla quotazione dell'oro e dell'argento alla data del
01/01/2025 e sono forniti esclusivamente a titolo informativo.

Il Venditore si riserva quindi la facolta di aggiornare il prezzo di vendita dell'offerta in base
all'andamento delle quotazioni di mercato dei suddetti metalli preziosi.

Tutte le offerte inerenti i materiali preziosi avranno validita temporale limitata a 7 giorni.

Minimo d'ordine: la quantita minima verra comunicata in sede di offerta.
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PAGAMENTO
Il pagamento della fattura & dovuto entro il termine di pagamento preventivamente concordato tra
le parti. Il Venditore si riserva il diritto di richiedere un pagamento anticipato o un acconto per

qualsiasi ordine.

Eventuali reclami del Cliente non potranno in alcun caso avere come effetto il differimento o la

sospensione dei pagamenti.

Il Cliente in situazioni di ritardo di pagamento sara peraltro debitore di diritto, nei confronti del

Venditore di un indennizzo forfettario per spese di sollecito pari a € 40,00. Qualora le spese di sollecito

siano superiori al suddetto importo, il Venditore avra il diritto di richiedere un ulteriore indennizzo.

In caso di ritardato pagamento, saranno dovuti gli interessi di mora al saggio di cui all'art.5

D.LGS. 231/2002 e succ. modifiche come da D.LGS. 192/2012, maggiorato dell’8%.

| pagamenti che sono dovuti al Venditore non possono essere sospesi, né essere oggetto di un

qualsiasi sconto o compenso senza |'accordo scritto del Venditore.

Il Cliente inadempiente dovra restituire, a sue spese e a suo rischio, i prodotti non pagati. Qualora

dovesse rivendicare i prodotti, il Venditore sara dispensato dall'obbligo di restituire gli acconti ricevuti

al Cliente, nella misura in cui il loro importo potra compensarsi con l'importo esigibile dei risarcimenti

danni e interessi dovuti dal Cliente (per spese di restituzione o riparazione).

In caso di mancato pagamento totale o parziale della fattura, o di degrado della situazione finanziaria

del Cliente, il Venditore avra anche la facolta di:

- sospendere o annullare gli ordini e le consegne in corso;

- esigere di diritto il pagamento immediato della totalita degli importi restanti dovuti dal Cliente,
relativi ad altri contratti in corso;

- trattenere i prodotti fino al completo pagamento del prezzo;

- esigere un pagamento anticipato per gli ulteriori ordini;

- esigere garanzie di pagamento.

DIVIETO DI VENDITA/RIESPORTAZIONE

Il Cliente non vendera, esportera o riesportera, direttamente e/o indirettamente, nella Federazione
Russa e/o per uso nella Federazione Russa né in Bielorussia e/o per uso in Bielorussia alcuna
merce, fornita ai sensi delle presenti Condizioni Generali o in relazione ad esse, che rientri nell'ambito
di applicazione del regolamento (UE) n. 833/2014, dell'articolo 12 octies del regolamento (UE)
n. 833/2014 del Consiglio e s.m.i. e/o dellarticolo 8 octies del regolamento (CE) n. 765/2006 e s.m.i,
nonché di eventuali diverse e/o ulteriori disposizioni normative che dovessero essere emanate
al riguardo.

Il Cliente si impegna a fare il massimo per garantire che lo scopo del paragrafo 7.1 non sia vanificato da
terzi a valle della catena commerciale, compresi eventuali rivenditori.

Qualsiasi violazione dei paragrafi 7.1 e 7.2 costituira una violazione grave di un elemento essenziale
delle presenti Condizioni Generali e del contratto concluso ai sensi delle stesse, e il Venditore avra
il diritto di adottare i rimedi appropriati, tra cui, a titolo esemplificativo e non esaustivo: (i) la risoluzione
del contratto; e/o (ii) I'applicazione di una penale pari al 15% del valore totale del suddetto contratto
o del prezzo delle merci esportate, se superiore; (iii) segnalazione delle violazioni alle autorita
competenti. In ogni caso e fatto salvo il maggior danno subito dal Venditore (incluso, a titolo
esemplificativo e non esaustivo, quello derivante da eventuali sanzioni comminate al Venditore a
causa della violazione sopra citata).

Il Cliente deve informare immediatamente per iscritto il Venditore di eventuali problemi
ell'applicazione dei paragrafi 7.1 e 7.2, comprese eventuali attivita pertinenti da parte di terzi che
potrebbero vanificare lo scopo del paragrafo 7.1. Il Cliente dovra mettere a disposizione del Venditore
le informazioni relative al rispetto degli obblighi di cui ai paragrafi 7.1 e 7.2 entro due (2) settimane
dalla mera richiesta scritta di tali informazioni.

RISERVA DI PROPRIETA

. Tutti i prodotti venduti sono soggetti a riserva di proprieta: la merce fornita rimane di proprieta del

Venditore fino allintegrale pagamento della fattura da parte del Cliente.

Il trasferimento di proprieta & subordinato al completo pagamento del relativo prezzo da parte del
Cliente alla scadenza pattuita, fatto salvo il trasferimento dei rischi alla data di consegna.

A partire dalla consegna dei prodotti i rischi sono a carico del Cliente, fatta salva la riserva di proprieta.
Il Cliente si impegna ad assicurare i prodotti contro tutti i rischi che possono subire o cagionare a
partire dalla loro consegna.

CONSEGNA DEI PRODOTTI E FORZA MAGGIORE

Salvo quanto diversamente convenuto, lincoterms & FCA Orfengo. Il trasporto é effettuato a spese e

rischio del Cliente. Tutte le spese e tutti gli oneri di qualsivoglia natura relativi al trasporto sono a carico

del Cliente.

In caso di vendita effettuata con rese EXW e FCA, il Cliente si impegna a fornire al Venditore, entro il

termine di 90 giorni dalla data della fattura di vendita (Dlgs 87/2024 - Dlgs 471/97) tutte le necessarie

prove di avvenuta uscita della merce dal territorio doganale italiano e avvenuta consegna nello stato

estero di destinazione. In caso di mancato rispetto dei termini sopra descritti il venditore provvedera

ad addebitare, nei 30 giorni successivi ai 90, I'lVA all'aliquota italiana in vigore.

Le scadenze di consegna sono indicate il piti esattamente possibile, ma dipendono dalle condizioni di

approvvigionamento e trasporto del Venditore. Il Venditore si impegna a porre la massima diligenza ai

fini del rispetto delle consegne.

Il superamento dei tempi di consegna non comportera in alcun caso la responsabilita del Venditore,

né implichera il versamento di penalita, interessi o potra essere oggetto di richieste per risarcimento

danni. In tali casi non &, inoltre, prevista la sospensione o l'annullamento degli ordini in corso.

In ogni caso, la consegna entro i termini potra essere effettuata soltanto se il Cliente avra puntualmente

ottemperato a tutti i suoi obblighi nei confronti del Venditore.

Il Venditore non sara ritenuto responsabile qualora la ritardata 0 mancata esecuzione delle obbligazioni

contrattuali dipenda da cause di Forza Maggiore, nella misura in cui dimostra: a) che tale impedimento

e al di fuori del suo ragionevole controllo; b) che non poteva ragionevolmente essere previsto al

momento della conclusione del contratto; c) che gli effetti dellimpedimento non avrebbero potuto

ragionevolmente essere evitati o superati. In assenza di prove contrarie, si considerano eventi di forza

maggiore, a titolo esemplificativo, guerra, rivolta, restrizioni commerciali, embargo, incendio,

distruzione di attrezzature, scioperi, atto di autorita legale, rispetto di qualsiasi legge o ordine

governativo, epidemia, pandemia, calamita naturale o evento naturale estremo.

In tali casi, il Venditore potra sospendere I'adempimento dei suoi obblighi contrattuali, dandone

avviso per iscritto all'altra parte ed il termine per l'esecuzione della fornitura potra essere prorogato

per un periodo uguale alla durata dell'evento. Salvo diverso accordo scritto, decorso inutilmente il

periodo di sospensione, il contratto si intendera risolto senza ulteriore avviso.

Il Venditore potra, altresi, risolvere il contratto qualora l'esecuzione della prestazione sia resa

oggettivamente troppo onerosa da una circostanza imprevedibile indipendente dalla sua volonta.

Qualsiasi modifica di ordine dara luogo a una conseguente modifica delle scadenze.

Gli ordini possono essere consegnati in pil imballi e/o piu consegne. Viene peraltro convenuto tra

le parti che se il Cliente non prende possesso dei prodotti ordinati alle condizioni accettate qui sopra,

il Venditore fatturera al Cliente:

- spese di custodia equivalenti al 5% dellimporto dell'ordine, tasse escluse, per mese di ritardo,
essendo ogni mese gia iniziato dovuto;

- qualsiasi ulteriore spesa di trasporto sara a carico del Cliente.
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10. CONDIZIONI DI RESA PRODOTTI A MARCHIO

SAMBONET/PADERNO/ARTHUR KRUPP/ROSENTHAL

La merce presente nei cataloghi Sambonet/Paderno/Arthur Krupp/Rosenthal & resa franco domicilio Cliente tramite
corriere convenzionato con il Venditore alle condizioni indicate nella tabella che segue.
Per tutti gli altri cataloghi/marchi & invece applicabile la condizione presente al punto 9.1.

PORTO FRANCO Spese di gestione ordine, per
GRUPPO PAESI VALORE NETTO pese Ci gestl ine; p!
ordini inferiori al Porto Franco **
MERCE
Italia, Germania, Austria, Francia,
A Olanda, Belgio, Lussenburgo 500€ 20€
Spagna, Portogallo, Polonia, Rep
Ceca, Slovacchia, Ungheria, Romania,
B Slovenia, Croazia, Bulgaria, Norvegia, 800€ 35€
Andorra, UK, Irlanda del nord, Svezia
Grecia, Irlanda, Lettonia, Lituania,
¢ Estonia, Danimarca, Finlandia 1.200€ 60€

** Le spese di gestione ordine sono da intendersi per singolo ordine trasmesso dal cliente e verranno addebitate in fattura
in maniera cumulativa.

11. RESI/RECLAMI
11.1. La merce deve essere controllata al ricevimento.
11.2. In caso di colli difettosi/danneggiati, il Cliente si impegna:

ad emettere riserve chiare e precise sulla ricevuta di consegna in caso di perdita o avaria constatata
sui prodotti;

a constatare e scrivere tali riserve in presenza dello spedizioniere;

indicare chiaramente la natura dei prodotti e il numero di pezzi mancanti o difettosi.

- aconfermare entro 48 ore le proprie riserve al Venditore in forma scritta, mediante e-mail.

In mancanza di questo, il Cliente perdera il diritto di procedere a qualsiasi ricorso contro il Venditore in
caso di perdita o avaria risultanti dal trasporto.

Le formule «con riserva di disimballaggio» o «con riserva di ulteriore verifica» non sono ammesse e
non hanno alcun valore.

11.3. | reclami saranno accettati entro 15 giorni dalla data fattura, termine ultimo non negoziabile,

alle seguenti condizioni:

- la segnalazione di reclamo / richiesta di reso merce deve essere fatta attraverso la procedura

guidata all'indirizzo www.professional.sambonet.it nell’area utente;

la merce dovra essere resa franco nostra fabbrica;

In caso di responsabilita del cliente, il Venditore provvedera all'addebito del 15% del prezzo netto,

con un minimo di € 25,00, per costi di gestione;

- in caso di accertata responsabilita del Venditore, la merce verra sostituita e resa franco
domicilio cliente;

- per prodotti resi per riparazione non in garanzia, le spese di spedizione e rispedizione, sono a carico
del cliente;

- i resi saranno soggetti a un controllo quantitativo e qualitativo, e gli eventuali articoli mancanti o
deteriorati rimarranno a carico del Cliente;

- non saranno accettati resi per articoli speciali (non a catalogo), incisi Tailor Made, con altre
personalizzazioni o fuori produzione.

11.4. Il prodotto potra essere restituito solo dietro prova dell'acquisto presso il Venditore. | prodotti

dovranno essere restituiti nel loro imballaggio originario entro 8 giorni a partire dall'accordo scritto
del Venditore.

12. GARANZIE - LIMITI DI RESPONSABILITA - SICUREZZA PRODOTTI
12.1. 1l Venditore & assicurato conformemente alla sua qualita di fabbricante di prodotti. La responsabilita

del Venditore & limitata alla sostituzione della merce riconosciuta difettosa, a condizione che non
abbia subito modifiche, esclusa qualsiasi altra indennita.

12.2. 1l Venditore non fornisce alcuna garanzia contro le conseguenze dell'eventuale inadeguatezza delle

condizioni di stoccaggio.

12.3.11 Venditore non garantisce i danni derivanti da un uso inappropriato o in condizioni inappropriate

o non corrispondenti alle istruzioni per l'uso. Il Venditore non sara in alcun caso responsabile verso i
Clienti, i suoi agenti, dipendenti, successori o aventi causa, di un qualsiasi danno indiretto o
immateriale di qualsivoglia natura, ivi compresi, e senza limite, le perdite, i costi, i danni, le perdite di
reddito o di profitto, subiti dal Cliente o da un qualsiasi terzo nell'ambito dei suoi obblighi contrattuali.

124.La responsabilita totale e cumulata del Venditore nell'ambito dell'esecuzione del Contratto non

potra in alcun caso eccedere il dieci per cento (10%) dell'importo dell'ordine. Le fotografie dei prodotti
del catalogo non hanno valore contrattuale.

12.5.Le misure, caratteristiche ed illustrazioni dei prodotti sono indicative e soggette a variazioni senza

preavviso qualora esigenze tecnico produttive lo richiedessero. In considerazione del fatto che la
produzione & artigianale, potrebbero rivelarsi lievi differenze tra partite diverse dello stesso prodotto.

12.6.La merce & destinata alla commercializzazione nel Paese in cui ha sede il Cliente. Qualora la merce sia

commercializzata in un Paese differente, sara onere del cliente verificare le normative applicabili in tale
Paese incluse le normative di importazione, nonché il rischio di contestazioni da parte di terzi a
qualunque titolo, restando inteso che il Venditore sara manlevato e tenuto indenne dal cliente per
quanto causato dalla vendita della merce in tale diverso Paese.

12.7.In conformita al Regolamento (UE) 2023/988 relativo alla sicurezza generale dei prodotti, il Cliente

potra contattare il Venditore al seguente indirizzo e-mail sicurezza.prodotto@sambonet.it. e reperire
qualsiasi ulteriore informazione per i prodotti interessati dal citato regolamento tramite appositi
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PROPRIETA INTELLETTUALE

Il Venditore detiene la proprieta esclusiva dei marchi, dei disegni, delle bozze, dei piani modello blin
linea pit generale di tutti i documenti di qualsivoglia natura rilasciati o inviati dal Venditore al Cliente.
La vendita dei prodotti non comporta alcun trasferimento di proprieta intellettuale a favore (ai€l
Cliente. | diritti di proprieta intellettuale, depositati o meno, imangono di proprieta piena e intera del Venditore.

Il Venditore si riserva il diritto di agire in giudizio in caso di violazione delle disposizioni di cui al
presente capitolo.

E pertanto espressamente vietato effettuare qualsiasi riproduzione, imitazione di questi marchi e/o
i qualsiasi altro segno distintivo identico o similare, a titolo di marchio, nome di dominio o per qualsiasi
altro uso. Analogamente, i prodotti, i disegni, le bozze, i piani non possono essere né eseguiti né
riprodotti, né rappresentati senza la previa autorizzazione scritta del Venditore, e neppure essere
oggetto di alcuna rivendicazione di qualsiasi diritto di proprieta intellettuale di qualsivoglia natura.

Qualsiasi documento pubblicitario, relativo ai prodotti e al marchio, potra essere utilizzato dal
cliente soltanto previo accordo espresso e scritto. Il Venditore non potra in nessun caso essere ritenuto
responsabile dell'origine dei prodotti copiati e venduti con il suo marchio, in particolare su Internet,
cherisultano essere una violazione dei suoi diritti di proprieta industriale e intellettuale da parte di terzi.

E

.1l Cliente autorizza espressamente il Venditore a indicare che interviene per conto del cliente e/o che

il cliente utilizza i prodotti del Venditore e a citarne il nome come referenza nei documenti commerciali,
sul suo sito internet e su qualsiasi altro supporto di comunicazione esistente o a venire.

. La natura dei servizi realizzati per il Cliente e il tipo di prodotto del Venditore utilizzato dal Cliente non

costituiscono informazioni confidenziali.

DATI PERSONALI

La vendita di prodotti da parte del Venditore richiede la raccolta di un certo numero di informazioni
personali relative al Cliente, necessarie alla corretta amministrazione degli ordini e al rispetto degli
obblighi contrattuali del Venditore.

| dati personali forniti dal Cliente saranno oggetto di trattamento nel rispetto del Regolamento
UE n. 2016/679 e del D. Lgs n. 196/2003. Tali dati sono oggetto di un'elaborazione informatica e
sono custoditi in condizioni sicure, secondo gli attuali mezzi della tecnica, nel rispetto delle
disposizioni della GDPR. Il responsabile del trattamento & il Venditore (informazioni di contatto a
seguire). | dati sono conservati per un periodo ragionevole necessario alla corretta amministrazione
degli ordini. | dati personali raccolti non sono oggetto di alcun trasferimento all'estero e potranno
comunque essere oggetto di una cessione a favore di un cessionario d'azienda e/o acquirente
nell'ambito di una ristrutturazione.

.1l Cliente dispone di un diritto di accesso, modifica, rettifica, cancellazione dei dati che lo riguardano,

che puo esercitare presso il Venditore tramite e-mail privacy@sambonet.it o mediante posta ordinaria.

RISERVATEZZA

Il Cliente considerera rigorosamente confidenziale e si impegna a non divulgare qualsiasi informazione
di cui potra venire a conoscenza in occasione dell'esecuzione del Contratto o di un ordine.
Questa clausola rimarra valida fintantoché le informazioni confidenziali non saranno rese di pubblico
dominio ad opera del Venditore.

DIRITTO APPLICABILE - SOLUZIONE DELLE CONTROVERSIE

Per ogni contestazione o controversia & applicabile la legge Italiana ed é esclusivamente competente
il Foro di Novara.

In caso di clienti esteri, la legge italiana si applica non solo alle controversie, ma all'intero rapporto
contrattuale, escludendo I'applicazione della Convenzione di Vienna relativa alla vendita di beni mobili.
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Termes et conditions générales de vente

1. Les offres de Rosenthal sont sans engagement et
les commandes sont soumises a l‘approbation de
Rosenthal, ce qui signifie que Rosenthal se réserve
le droit d‘accepter la commande postérieure a
‘offre. Les dates et les conditions de livraison

sont obligatoires seulement si confirmés par
Rosenthal sur la confirmation de commande. En
cas de force majeure tels que les gréves, incidents
techniques, difficultés d‘approvisionnement en
matiéres premiéres et qui ne lui sont pas imputables,
Rosenthal est autorisée de résilier le contrat. Les
livraisons partielles sont autorisées dans la mesure
du raisonnable.

2. Les prix mentionnés sur cette liste sont des prix
conseillés sans obligation, taxe sur la valeur ajoutée
légale en sus.

3. La valeur minimale de commande individuelle
est d’'un montant net de 250,00 €. Les livraisons
internationales sont effectuées départ usine.

4. Les réclamations de quelque nature que ce soit
doivent étre adressées par écrit dans un délai de 8
jours a compter de la réception des marchandises.

5. En cas d’annulation d’'une commande pour une
raison non imputable a Rosenthal plus de sept jours
suivant sa confirmation, des frais d’annulation de
I'ordre de 30 % du montant de la commande seront
dus; en cas de fabrication spéciale selon les souhaits
du client, ces frais seront de 100 %.

6. Les renvois éventuels de marchandises livrées
requiérent 'accord écrit de Rosenthal GmbH et sont
a effectuer en respectant les conditions ci-aprés:

a) Le renvoi doit étre effectué dans 'emballage
d’origine.

b) Les renvois sont a adresser a notre entrepot a
Speichersdorf, franco de port, aux frais et aux risques
du client.

c) En cas de défauts avérés, Rosenthal est tenu de
procéder a la livraison d’'une marchandise sans
défaut dans le cadre de la catégorie de qualité
convenue, a l'exclusion de tout autre droit.

d) En cas de reprise de marchandises a titre
commercial, 'acheteur est tenu responsable de toute
détérioration.

Un forfait correspondant a 15 % de la valeur de

la marchandise est appliqué au titre des frais de
reprise (déballage, contrdle, réemballage, etc.). La
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marchandise en retour est créditée dans la mesure
ol elle est en parfait état.

7. Les décors spéciaux tels que les lignes, les bords,
les bandes, les vignettes dorées et les décors
individuels peuvent étre exécutés sur demande. Pour
les articles en verre, les crétes sont disponibles sur
demande. Des articles de style individuel peuvent
étre fabriqués sur demande. Pour la réalisation des
écussons, il est nécessaire de disposer d'un dessin
utilisable (dessin final, pdf imprimable...).

a) La quantité minimale pur les commandes initials
avec des motifs ou des dessins individuels est de 120
piéces par article (produits principaux).

b) Pour les commandes inférieures a 600 piéces, les
colts de lithographie et d'impression seront facturés.
c) Pour les commandes ultérieures, la quantité
minimale est de 120 piéces. Pour les commandes de
moins de 50 piéces par article, un supplément pour
petites quantités s'élevant a 10% de la valeur de la
commande sera facturé.

8. Tous les articles décors sont fabriqués sur
commande et nous nous réservons de ce fait la
possibilité d'une livraison supérieure ou inférieure de
10 % a la quantité commandée.

<, Adapté au micro-ondes
e Adapté au lave-vaisselle
& Décorations précieuses

Les décorations en métal précieux ne sont pas
totalement insensibles aux rayures en raison des
propriétés naturelles du matériau.

9. Les livraisons sont effectuées aux conditions de
livraison et de paiement convenues.

Rosenthal GmbH

Hotel & Restaurant Service
Philip-Rosenthal-Platz 1
D-95100 Selb

Tel.: +49 928772 374
hrs@rosenthal.de
www.hotel.rosenthal.de

En raison d'un changement de marque, les articles des séries Joyn,
Cucina et Tric peuvent étre livrés avec l'ancien cachet Arzberg
pendant un certain temps.
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CREDITS

LOCATION

Il Sereno Hotel, Torno, Como - Italy

Opificio Cucina e Bottega, Novara - Italy
Farm 1861, Vercelli - Italy

Castello di Frassinello, Alessandria - Italy
Trares Restaurant & Bar, Frankfurt - Germany
Poggenpohl Showroom, Herford - Germany
Four Seasons Hotel, Milano - Italy

Hotel Magna Pars Suites, Milano - Italy
Caresio7, Milano - Italy

Ristorante Del Cambio, Torino - Italy
Moebius, Milano - Italy

Grani e Salami, Novara - Italy

Gran Baita hotel spa & wellness, Courmayeur - Italy

PHOTO

Andreas Hornisch
Alex Gross

Claudio Tajoli
Davide Lovatti

Dirk Weyer

Felice Scoccimarro
Giulia Maretii
Giulio Barzaghi
Inken Sarah Mischke
Jan Westermann
Jule Frommelt
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Melanie Bauer

Ron Ronson
Stephan Geiger

SPECIALTHANKSTO

Retorta Firenze 1906, Signa (FI) - ITALY
Mutina, Fiorano Modenese (MO) - Italy
Casarovea, Busto Arsizio (VA) - Italy
Le Jacquard Francais, Gérardmer - France
Chef Enrico Croatti

Chef Matteo Borsari

Chef Gennaro Adamo
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2+2 Delivery

ELEGANCE AND SPEED IN HORECA CUSTOMIZATION

Rosenthal redefines customization with the advanced "2+2 Delivery" concept.
Now, your personalized decorations can be created in less time, maintaining the
quality and elegance that set us apart. Perfect for simple decorations like logos,
lines + logos, and monochromatic rims, this service is available for our standard

Horeca lines: Aida, Epoque, Medaillon, Jade and Maria Theresia.

&
R, Customized Request Form

CUSTOMER'S VISUALISATION
REQUEST 2 DAYS
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From Visualisation to Reallty in less time For more elaborated decorations average timings will vary depending on the

complexity and volume as follows:

Here's how our '2+2 Delivery' process works: _ o
- visualisation 1 week

- samples* 3 to 4 weeks

Decoration type: logos, lines + logos and monocromatic rims _
- production 3to 4 months

Colors: Choose from our standard color palette

(the color palette will be sent when we receive the customization request) *max. two items per decoration for colour approval / in general to be
Visualization in 2 days: get a visualization within 2 days, upon receipt of produced once order has been placed;

) ) exceptions may be charged (lithographic, printing & sample costs)
all necessary information if no order follows.

Sample in 2 weeks: Receive an initial sample within 2 weeks. This
includes a dinner plate and a maximum of one additional item, such as
a bowl or a cup with saucer.

Full Production in 2 months: Complete production will be ready within
2 months from order entry and receipt of prespayment.

For more complex projects involving elaborate designs or unique requirements, our
team provides customized solutions tailored to meet your specific needs.

SAMPLES DELIVERY \

2 2
WEEKRS MONTHS

*Maximum of 2 items *After approval of sample and
per decoration for colour approval receipt of prepayment
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Five steps for your tailor made tableware

Choose your favourite collection Choose and define your look
lines, colours, position of your logo

3 4

'-."'é'}\':. g /¢;/// Y
Alternatively, choose from Or add your very personal touch
one of the existing patterns by supplying your own pattern

5

impress
your
Compose your table setting gueStS
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ROSENTHAL GMBH HOTEL & RESTAURANT SERVICE
Philip-Rosenthal-Platz 1 - 95100 Selb - Germany

T +49 9287 72 377
F +49 9287 8061 377
info@rosenthal.de

SAMBONET PADERNO INDUSTRIE S.P.A.
Via Giovanni Coppo 1/C - 28060 Orfengo (NO) - Italy

T +39 0321 1916 601
F +39 0321 1916 890
horeca@sambonet.it

FOR USA PLEASE CONTACT
ROSENTHAL SAMBONET USA LTD.

685 Route 10 - Randolph NJ 07869 - USA
T +1 201 804 8000

F +1 201842 9195
info@rosenthalusa.com
www.rosenthal-hotel-restaurant.com
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